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(54) QUY TRÌNH SẢN XUẤT RƯỢU VANG THANH LONG
(57)   Giải pháp hữu ích đề cập đến quy trình sản xuất rượu vang thanh long bao gồm các 
bước: (a) lựa chọn các quả thanh long chín đều, bóc vỏ, làm sạch, cắt trái thanh long thành 
từng lát mỏng, sắp xếp thanh long và đường cát thành nhiều lớp theo thứ tự: một lớp thanh 
long, một lớp đường với với tỷ lệ khối lượng giữa thanh long và đường cát từng lớp là 4:1; 
(b) ủ hỗn hợp của bước (a) trong thời gian từ 10 đến 20 ngày, tùy theo điều kiện thời tiết; 
(c) tách bỏ bã thanh long lấy dung dịch lên men được chiết xuất từ thanh long và nước 
đường; (d) chiết tách và lắng trong dung dịch lên men từ bước (c) thu được dung dịch rượu 
vang thanh long; và (e) phối trộn dung dịch rượu vang thanh long từ bước (d) với rượu 
chùm ruột có nồng độ cồn 45% theo tỷ lệ 20:1 để thu được sản phẩm rượu vang thanh 
long.
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