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(54) HỖN HỢP BỘT LÀM BÁNH DONUT, HỖN HỢP BỘT ĐÔNG LẠNH LÀM 
BÁNH DONUT, BÁNH DONUT VÀ PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT BÁNH 
DONUT

(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất bánh donut có chất lượng cao một cách 
đơn giản và ổn định. Sáng chế cũng đề cập đến hỗn hợp bột làm bánh donut có cấu trúc 
lớp: lớp hỗn hợp bột mịn và lớp hỗn hợp bột nhão. Nếu sử dụng hỗn hợp bột làm bánh 
donut được tạo ra theo phương pháp được mô tả trong sáng chế thì người làm có thể làm ra 
những chiếc bánh donut mềm, phồng xốp. Ngoài ra, hỗn hợp bột đông lạnh làm bánh donut 
được theo sáng chế có thể đem chiên dầu trực tiếp mà không cần qua công đoạn rã đông 
nên có thể đảm bảo làm ra những chiếc bánh donut có chất lượng cao một cách ổn định.
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