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Linh vue ky thuaflt dwge dé cap
Sang ché d& cap dén socola thé hién tinh chiu nuéng.
Tinh trang k§ thuit ciia sang ché

S6cola 13 d6 ngot duoc biét dén rong rii voi hdu hét ngudi tidu ding. Nhu mot
loai socbla, cé loai sdcola duge nuéng ma dugc san xuét bé‘mg cach nudng truc tiép
socola. Trong sé cac san phdm sbcola, sécdla nudng phd bién vi két cau doc déo cia
n6 (két cu ctng hodc gion) khac biét voi socdla thong thudng. Ngoai ra, sécola duge
nuéng, duge sin xuit bing cach nuéng truc tiép, chiu dugce nhiét cao va dugc dic
trung baoi viéc nd khong trd nén dinh ngay ca trong mua hé néng nuc. Do d6, sdcdla
nuwéng phu hop véi mua he.

Dé 1am s6cola nuéng, socdla can phai cé tinh chiu nudng dé khong bi chay va
mét hinh dang ciia né thim chi khi nuéng truc tiép. Nhu phuong phép truyén tinh chiu
nuéng cho sbéc¢ola, ngudi ta di biét ring trong lugng riéng cia sdcdla dugc giam (vi
du, tai liéu sang ché 1) hodc trihaloza va maltoza dugc st dung nhu cac sacarit dé
dugc tron voi sdcdla (vi du, tai lidu sang ché 2) |

San xuét socola theo tai liéu sang ché 1 mét thoi gian va cong sic vi viéc quat
gi6 dugc yéu cau dé 1am giam trong luong riéng ciia sdcdla. Trong khi d6, sécola theo
tai liéu sang ché 2 ¢6 tinh chiu nhiét dén muc do nd khong tré nén dinh khi cham bﬁng
tay, nhung déc tinh duy tri hinh dang lai khong dugc théa man.

Do d6, c6 nhu ciu phat trién sécola ma d& dang san xuét va ciing thé hién tinh
chiu nuéng.

Tai lidu sang ché
Tai lidu sang ché 1: JP-10-210934 A
Tai lidu sang ché 2: JP-2010-207197 A

Ban chit k§ thuit ciia sang ché

Muc tiéu cua sang ché 1a d€ xuat s6cola the hién tinh chiu nudéng.

Nhu k€t qua ctia cac nghién ctru chuyén sau de gidi quyet van dé dugce de cép &
trén, sang ch€ nay tim ra rang s6cdla chiu nudng thu dugc khi cac sacarit dac bi€t dugce
tron voi s6cdla theo ty 1€ dac biét, va do d6 sang ché nay dugc tao ra.
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Cu thé, khia canh thi nhit ctia sang ché 13 socdla chira sacarit A va sacarit B,
trong d6 ty 1é ciia tong lugng sacarit A va sacarit B so véi lugng cua tAt ca cAc sacarit
trong socdla 1a 0,10 hodc 16n hon.

Sacarit A: mot hodc ca hai sorbitol va xylitol
Sacarit B: mdt hodc ca hai isomaltuloza va maltitol

Khia canh th{r hai ciia sang ché 13 sdcola dugc mé ta theo khia canh thi nhét,
trong d6 ty 1€ cua lugng sacarit A so véi lugng sacarit B (luong sacarit A:lugng sacarit
B) nim trong khoang tir 1:19 dén 9:1.

Khia canh th ba cua sang ché 13 so6cola dugc mod ta theo khia canh thu nhét
hogc thir hai, trong d6 sdcéla dugc nuong dé sir dung.

Khia canh thit tu ciia sang ché 13 sécola duoc md ta theo khia canh bét ky trong
s6 khia canh tir thir nhit dén thir ba, trong d6 s6cola da dugc nudng.

M0 ta chi tiét sang ché

S6cola trong phuong an cua sang ché chira sacarit A va sacarit B sao cho ty 1€
cua tong luong sacarit A va sacarit B so vdi lugng cuia tat ca céc sacarit trong sdcola la
0,10 hodc 16mn hon.

Sacarit A: mot hodc ca hai sorbitol va xylitol
Sacarit B: m6t hodc ca hai isomaltuloza va maltitol -

Socola theo sang ché khong gi6i han & nhitng loai d3 duwgc mo.ta trong “Fair
Competition Codes concerning Labeling on Chocolates” (Japan Chocolate Industry
Fair Trade Council) hodc trong quy dinh, nhung c6 nghia 1a cac san phim chura dau va
chét béo va dudmg c6 thé in dugc vé6i, néu can thiét, cac thanh phin cacao bd sung
(chét cacao, bot cacao, v.v.), cc san phim sita, huong liéu, chét nhil twong, v.v., va
dwgc san xuit qua cac quy trinh san xut socdla (tit ca hodc mot vai quy trinh trdn,
quy trinh tinh luyén, quy trinh hoan thién s6cdla, quy trinh tao khudn va quy trinh lam
ngudi, v.v.). Hon nita, socola theo sang ché bao gdm sdcola den va socola sita ciing
nhu socola tring va sdcdla mau. Sdcdla theo phuong 4n cia séng ché cu thé hon 13
socdla loai khong u.

Trong sang ché, sacarit c6 nghia 14 dudng nhu cdc monosacarit (glucoza,
fructoza, galactoza, v.v.) va disacarit (sucroza (duong), lactoza, maltoza, trihaloza,
isomaltuloza, v.v.) va ciling c6 nghia la cdc ruou dudng (sorbitol, xylitol, lactitol,

manitol, erytritol, maltitol, v.v.).
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Sacarit A dugc st dung dé 1am ra sdcbla theo phuong 4n cla sing ché I3
sorbitol va/hodc xylitol, va cu thé hon 14 sorbitol. Hai loai sacarit c¢6 thé duoc két hop
va dugc st dung nhu sacarit A.

Sacarit B dugc sit dung dé 1am ra socola theo phuong 4n cia sang ché 13
isomaltuloza va/hodc maltitol. Hai loai sacarit c6 thé duoc két hop va duoc sir dung
nhu sacarit B.

Trong sdcola theo sang ché, su két hop wu tién cua sacarit A va sacarit B 13
sorbitol va isomaltuloza, hodc, sorbitol va maltitol.

Ngoai sacarit A va sacarit B, cac sacarit khac (duong, lactoza, v.v.) co thé dugc
dung trong socdla theo phuong én clia sdng ché. B

Trong s6cola theo phuong &n cua sang ché, ty 1é cua tdng luong cua sacarit A
va sacarit B (% khéi lugng) so véi lugng cia tit ca cAc sacarit (% khéi lugng) trong
socola 12 khong it hon 0,10, cu thé 1a khong it hon 0,16, cu thé hon 1 khong it hon
0,20, va cu thé nhét 13 ndm trong khoang tir 0,20 dén 0,80. Socola thé hién tinh chiu
nuéng khi ty 18 cia tong lugng sacarit A va sacarit B so v6i luong cia tAt ca céc
sacarit 12 nim trong khoang nhu vay. Trong sang ché, tit ca sacarit c6 nghia 13 tat ca
sacarit dugc thém vao socola.

Trong socola theo phuong 4n cia sang ché, tong lugng sacarit A va sacarit B
trong sécdla cu thé nim trong khoang tir 5 dén 70% khdi lugng, cu thé hon nim trong
khoéng tir 8 dén 60% khéi lugng, cu thé hon nita 13 nim trong khoang tir 10 dén 50%
khéi lwong, va cu thé nhit 13 ndm trong khoang tir 10 dén 40% khdi lugng.

Trong sbcdla theo phuong an cia sang ché, ty 1& ciia lugng clia sacarit A (%
khéi luong) so v6i lugng sacarit B (lwong sacarit A:lugng sacarit B) trong sécola cu
thé 12 nim trong khoang tir 1:19 dén 9:1, cu thé hon ndm trong khoang tir 1:9 dén 4:1,
va cu thé hon nita ndm trong khoang tir 1:3 dén 1:1.

Trong socdla theo phuong 4n clia sang ché, lwong sacarit A cu thé nim trong
- khoéng tir 0,2 dén 50% khéi lwong, cu thé hon nim trong khoang tir 0,5 dén 30% khéi
lwong, cu thé hon nita 13 nim trong khoang tir 1 dén 25% khéi luong, va cu thé nhit 13
nim trong khoang tir 2 dén 20% khéi luong.

Trong socdla theo phuong 4n clia sang ché, lwong sacarit B cu thé nam trong
khoang tir 0,5 dén 50% khéi Iuong, cu thé hon ndm trong khoang tir 1 dén 30% khdi
lwong, cu thé hon nita 13 ndm trong khoang tir 1,5 dén 25% khéi lugng, va cu thé nhét -
13 ndm trong khoang tir 2 dén 20% khéi lugng.
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Trong sdcdla theo phuong 4n ciia sing ché, tng lugng sacarit cu thé nam trong
khoang tir 35 dén 70% khéi luong, cu thé hon nim trong khoang tir 40 dén 65% khdi
luong, cu thé hon nira 12 nim trong khoang tir 45 dén 60% khéi lugng.

Socola theo phwong 4n cia sang ché chira dau va chit béo. Téng lugng dau va
chét béo cu thé ndm trong khoang tir 25 dén 65% khéi lugng, cu thé hon nim trong
khoang tir 30 dén 60% khéi lugng, cu thé hon nita 13 nim trong khoang tir 30 dén 50%
khéi lwong. Trong sang ché, tong dau va chit béo c6 nghia 13 tat ca dau va chét béo c6
trong sdco6la. Do dd, ngoai dau va chét béo duoc tron 14n, dAu va chit béo (bo cacao va
sita béo, v.v.) trong céc nguyén lidu tho chira dau (chit cacao, bot cacao va sira nguyén
kem, v.v.) ciing c6 nghia duoc bao gdm.

Dau va chat béo dugc st dung d€ tao ra sdcdla theo phuong an cia sang ché
khong dugc gidi han mot cach cu thé mién 13 chung 13 dau va chat béo thuong duogc
dung d€ san xuat sdcdla, va cac vi du cia ching bao gom bo cacao, sita béo va bo

cing, v.v.. Bo ctiing loai khong 0 dugc uu tién str dung nhu bo cing.

Ngoai cAc sacarit va ddu va chét béo, cac nguyén liu thuong duoc trén vio
socola c6 thé duoc st dung nhu nguyén lidu cta sdcdla theo phuong 4n trong sang
ché. Vi du, c6 thé st dung c4c san phidm sita nhu sita nguyén kem khd hoic sita bot
tach kem, cac thanh ph?ln cacao nhu chat cacao hoic bdt cacao, bdt dau nanh, protein
d4u nanh, cac san phdm hoa qua da xi 1y, cac san phdm rau da xtr 1y, cac loai bt nhu
tra xanh tan bt hodc bot ca phé, gom, tinh bot, chat nhii trong nhu lexitin, lysolexitin,
lexitin dugc phan hay béng enzym, este axit béo sucroza, este axit rixinoleic ddm dac
polyglyxeryl, este axit béo polyglyxeryl hodc este axit béo sorbitan, chét chéng oxy
héa, chit tao mau va tinh diu huong liéu, v.v..

C6 thé san xuét socola theo phuong 4an cua sang ché bing phuong phap di biét
thong thuomg. Co6 thé san xuit sdcdla theo phuong 4n clia sang c_hé bang quy trinh
trdn, quy trinh tinh luyén, quy trinh hoan thién s6cdla, quy trinh tao khuén va quy trinh
lam ngudi, v.v., st dung, vi du, cac sacarit, diu va chat béo, cac thanh phﬁn cacao, cac
chét nhii trong va cac nguyén lidu thd tuong tu.

Socola theo phuong &n cia sang ché c6 tinh chiu nuéng. Do d6, sdcdla theo
phuong 4n ciia sang ché 13 thich hop dé dwgc nuéng, vi du, thich hgp nhu socdla
nudng. Hon nita, sdcdla theo phuong an cua sang ché khéng tré nén dinh trong mua heé
néng nuc va do dé phit hgp v6i mua he. Khi st dung socbla theo phuong an cia sang
ché, socdla co thé dugc nudéng mdt minh, hodc sdcdla co thé dugc tron va nuéng voi
bot 1am banh (bdt banh mi hodc bot keo, v.v.). Trong séng ché, thé hién tinh chiu
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nudng cé nghia 13 sécdla rin khong chay va do d6 né khong mit di hinh dang ctia nd
ngay ca khi nuéng. |

C6 thé 1am sdcdla nudéng bang cach nudng sdcdla trong phuwong 4n cia sang
ché. Phuong phap nuéng sdcola khong bi gidi han mét cach cu thé. Socdla co thé dugce
nuéng truc tiép trong 10 hoic bang dén kho, hodc c6 thé dugc nung néng bang séng
tan sb vo tuyén trong 10 vi séng, v.v.. C6 thé san xuét s6cola nuéng theo phuong 4n
clia sng ché bang cach, vi du, 1am néng sdcdla theo phurong 4n cia sang ché trong 10
vi s6ng tir 170 dén 230°C trong khoang tir 1 d&én 5 phut. Sdcdla nuéng theo phuong 4n
clia sang ché khong tré nén dinh trong mia hé néng nuc va do d6 phit hop véi mua he.

Vi du thue hién sang che

Tiép theo, sang ché s& dugc mo ta véi sy vién dan dén céc vi du. Tuy nhién,
sang ché khong bi gi6i han béi c4c vi du ndy.

Céc sacarit dugc st dung nhu sau:

Glucoza (tén thuong mai: Glucose NCR-P, dugc san xuét boi Showa Sangyo
Co., Ltd.)

Maltoza (tén thvong mai: Sunmalt Midori, dugc san xuit boi Hayashibara Co.,
Ltd.)

Trihaloza (tén thuong mai: TREHA, dugc san xuét boi Hayashibara Co., Ltd.)

Isomaltuloza (tén thuong fnai: Powder Palatinose ICP, duogc san xuit bdi Mitsui
Sugar Co., Ltd.)

Sorbitol (tén thuong mai: LTS-P50M, dugc san xuit boi by Mitsubishi Shoji
Foodtech Co., Ltd.)

Xylitol (tén thuwong mai: Xylitol, dugc san xuit béi B Food Science Co., Ltd.)

Lactitol (tén thuong mai: Lactitol LC-1, dugc san xudt boi by B Food Science
Co., Ltd.)

Manitol (t€n thuong mai: Mannitol, dugc san xuit bdi B Food Science Co.,
Ltd.)

Erytritol (t€n thuong mai: Erythritol, dugc san xuit béi B Food Science Co.,
Ltd.)

Maltitol (tén thuong mai: Amalty MR-100, dugc san xudt béi Mitsubishi Shoji
Foodtech Co., Ltd.) '
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Puong (tén thuong mai: MGP powdered sugar, dugc san xuét béi Tokukura
Corporation) |

Lactoza (tén thwong mai: Lactose, dugc san xudt béi Leprino Foods Company)
[San pham va danh gia clia sdcola nuréng]

Theo thanh phén (don vi: phan theo khéi lugng) dugc thé hién trong cic bang
tir bang 1 dén bang 6 (bo cimg loai khong U d& dugc st dung nhu diu va chit béo),
socdla dugc lam béng phuong phéap thong thudng (trdn, tinh luyén, hoan thién sdcdla
va 1am nguoi). Luong cua tit ca cac sacarit 13 49,8% trong luong trong tit ca cac
socola. Trong khi d6, tdng lwong diu va chat béo trong sdcola 1a 34,1% trong lugng
trong tt ca cac socdla.

Mbi socdla thu duge duge nung néng trong 10 & 200°C trong 2 phut, do d6 lam
s6cola nudng trong cac vi du tir 1 dén 11 va sécola nudng trong cc vi du so sanh tir 1
dén 18.

Dac tinh duy tri hinh dang cia s6cdla nuéng thu duge duoc danh gia bang su
quan sat bén ngoai. Pic tinh duy tri hinh dang ctia s6cdla nudng thu duge dugc danh
gi4 trén thang diém tir 1 dén 10. Piém cang cao chi ra dic tinh duy tri hinh dang cang
tbt ciia sdcola nudng. Socdla duge danh gia véi khong it hon 5 diém cé dic tinh duy tri
hinh dang t6t va duoc danh gia 13 thé hién tinh chiu nuéng. Cic bang tir bang 1 dén
béang 6 cho thiy két qua danh gia.

[Bang 1]
Bang 1 Thanh phén ciia Socdla nudng, két qud danh gid
‘;’i du so sanh ;-fi du so sénh Vid Vidu2 Vidu3
Chét cacao 10 10 10 10 10
Sita nguyén kem khé 15| . 15 15 15 15
Sacarit A Sorbitol 1 2 3 4 5
Xylitol 0 0 0 0 0
Sacarit B Isomaltuloza 1 2 3 4 5
Maltitol 0 0 0 0 0
Pudng 40 40 40 40 40
Lactoza 8 6 4 2 0
Glucoza 0 0 0 0 0
Sacarit khac Maltoza 0 0 0 0 0
Trihaloza 0 0 0 0 0
Lactitol 0 0 0 0 0
Manitol 0 0 0 0 0
| Erytritol : 0 0 0 0 0
Déu va chat béo 25 25 25 25 25
Lexitin 0.4 0.4 0,4 0.4 0.4
(Sacarit A * Sacarit B 0.04 0.08 0,12 0.16 0.20
Sacarit A : Sacarit B i1 1:1 1:1 1:1 1:1
Két qua danh gia ctia dice tinh
duy ?rl: hinh dg‘xﬁg e 1 1 5 8 10
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[Bang 2]
Bang 2 Thanh phén ciia Socdla nudng, két qua danh gia
- | Vidu4 Vidys Vidu6 Vidu7 Vidu 8
Chét cacao 10 10 10 10 10
Sita nguyén kem khd 15 15 15 15 15
Sacarit A Sorbitol 75 10 i5 1 2.5
Xylitol 0 0 0 0 0
Sacarit B Isomaituloza 7.5 10 15 9 15
Maltitol 0 0 0 0 0
Pudng 35 30 20 40 40
Lactoza 0 0 0 0 0
Glucoza 0 0 0 0 0
Sacarit khac | Maltoza 0 0 0 0 0
Trihaloza 0 0 0 0 0
Lactitol 0 0 0 0 0
Manitol 0 0 G 0 0
Erytrito} 0 0 0 0 0
‘Dau va chét béo 25 25 25 25 29
Lexitin 0.4 04 04 0,4 04
Sacarit A + Sacarit BY
Sifét ¢4 che sacarit ‘ 0,30 0,40 0,60 0.20 0,20
Sacarit A : Sacarit B 1:1 131 1:1 1:9 1:8
K& i danh gid clia dic tinh
by D birh g 10 10 10 9 10
[Bang 3]
Bang 3 Thanh phan ctia S6cdla nudng, két qua danh gis -
Chat cacao 10 10 10 10 10
Stita nguyén kem kho 15 i5 15 15 15
Sacarit A Sorbitol 7.5 5 0 10 0
Xytitol 0 0 5 0 10
Sacarit B Isomaltuloza 2.5 0 5 0 0
Maltitol 0 5 0 0 0
Pudng 40 40 40 40 40
Lactoza 0 0 0 0 0
Glucoza 0 0 0 0 0
Sacarit khéc Maltoza 0 0 0 0 0
Trihaloza 0 0 0 0 0
Lactitol 0 0 0f 0 0
Manitol 0 0 0 0 0
, Erytritol 0 0 0 0 0
Dau va chét béo 25 25 25 25 25
Lexitin 04 0,4 04 04 04
Sz}carit A : Sacarit B 3:1 1:1 1:1
K &t qua danh gid cia dic tinh
t};:y i hinh dfng i die 8 9 6 2 3
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[Bang 4]
Bang 4 Thanh phan ciia Sécola nuéng, két qua dénh gid
Vidy Vidu Vidy Viduy Vidu
$0 sanh 5 s0 sanh 6 so sanh 7 so sanh 8 sosanh 9
Chit cacao 10 10 10 10 10
Sita nguyén kenr khé 15 15 15 15 15
Sacarit A Sorbitol O 0 0 0 0
Xylitol 0 0 0 0 g
Sacarit B Isomaltuloza 16 0 0 0 0
Maltitol 0 10 0 0 0
Pudmg 40 40 40 40 40
Lactoza 0 0 4] 0 0
Glucoza 0 0 10 0 0
Sacarit khéc Maitoza 0 0 0 10 0
Trihaloza 0 0 0 0 10
Lactitol 0 0 0 0 0
Manitol 0 0O 0 0 0
Erytritol 0 0 4] 0 0
Diu va chét béo 25 25 25 25 25
Lexitin 0.4 04 04 04 0,4
it A + Sacarit B)/
%atcg;] ;éc sac:rit : 0,20 0,20 0 0 0
Sacarit A : Sacarit B
Két qua danh gia cia dic tinh
duy ?rx hinh d;lg it 2 1 1 1 1
[Béang 5]
Béng 5 Thanh phan cta Sécola nudng, két qua danh gia
Vidu Vidu Vidu Vidu Vidu
so0 sénh 10 s0 sénh 11 so sanh 12 so sénh 13 so séoh 14
Chét cacao 10 10 10 10 10
Sira nguyén kem khé 15 15 15 15 15
Sacarit A Sﬂlhlto}. 4] 0 . 0 5 0
4 Kylitol ) 0 0 3] 5
Sacarit B Isomaltuloza 0 0 0 0 0
Maltitol 0 0 0 0 0
Dudng 40 40 40 40 40
Lactoza 0 0 0 0l 0
Glucoza 0 0 0O 0 0
Sacarit khac Maltoza 0 0 0 0 0
Trihaloza 0 0 0 1] 0
Lactitol 10 0 0 0 0
Manitol 0 10 0 4] 0
Erytritol 0 0 - 10 ) 5
Déu va chéit béo 25 25 25 25 25
| Lexitin 0.4 0.4 04 04 04
( it A + Sacarif BY
Sgcarit A : Sacarit B »
&t qua dénh gia cta dic tinh
gt o I




25700

[Bang 6]
Bang 6 Thanh phin cua S6céla nudng, két qua danh gia
Vidu Viduy Vidu Vidu
50 sanh 15 so sénh 16 s0 sanh 17 so sanh 18
Chit cacao 10 10 10 10
Sira nguyén kem khé 15 15 15 15
Sacarit A Sor?)itﬁ_l 5 O 0 0
Xylitol 0 0 0 0
. Isomaltuloza 0 0 0 0
et M alttel 0 0 5 0
Buong 40 40 40 40
Lactoza 0 0 [t 0
Glucoza 5 5 0 0
Sacarit khac Mantoza 0 0 0 5
‘Trihaloza 0 0 0 5
Lactitol 0 0 0| 0
Mantitol 0 0 0 0
Erytritol 0 5 B 0
Diu va chit béo 25 25 25 25
Lexitin 04 04 04 0.4
Sacarit A : Sacarit BY
(Tét ca céc sacarit L 0.10 0 0.10 ' 0
Sacarit A: Sacarit B
Két qua danh gia dac tinh duy
ol binh dang ] 4 4 4 3

Nhu duoc hiéu cac bang tir bang 1 dén bang 3, sdcdla nudng trong cic vi du cb
dic tinh duy trd hinh dang t6t va thé hién tinh chju nuéng. Mat khac, nhu dugc hidu
cac bang bang 1 va tir bang 3 dén bang 6, sdcdla nuéng trong cic vi du so sanh c6 dic
tinh duy tri hinh dang kém.

Hiéu qua dat dwgc ciia sang ché

Theo sang ché, c6 thé cung cép socola thé hién tinh chiu nuéng.

-10-
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YEU CAU BAO HOQ
1. Sécdla bao gom:
sacarit A; va 7
sacarit B,

trong d6 ty 1& clia tong luong sacarit A va sacarit B so véi lugng clia tat ca cac
sacarit trong socola 1a 0,10 hodc 16n hon, sacarit A 1a sorbitol va sacarit B la
isomaltuloza.

2. Sbcola theo diém 1, trong d6 ty 16 ciia lwong sacarit A so véi lugng sacarit B (lwong
sacarit A:lwong sacarit B) nim trong khoang tir 1:19 dén 9:1.

3. Sécdla theo diém 1 hodc diém_Z, trong d6 sdcdla duoc nudng dé st dung.
4. Socodla theo diém bt ky trong sb cac diém 1, 2 va 3, trong d6 sdcola da duge nudéng.
5. Sécodla dugc nudng bao gdm:

sacarit A; va

sacarit B,

trong d6 ty 18 cia téng luong sacarit A va sacarit B so v6i lugng cua tat ca cc
sacarit trong socola 1a 0,10 hodc 16n hon, sacarit A 1a sorbitol va sacarit B 1a
isomaltuloza.

6. Socodla duge nuéng theo diém 5, trong d6 ty 18 cia lugng sacarit A so voi lugng -
sacarit B (lugng sacarit A:lwong sacarit B) ndm trong khoang tir 1:19 dén 9:1.
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