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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT MỲ PASTA CHÍN ĐÔNG LẠNH
(57)  Sáng chế đề cập đến mỳ pasta chín đông lạnh mà có thể được bảo quản ở trạng thái 
đông lạnh trong thời gian dài và mỳ này giữ được hình thức bề ngoài và kết cấu tốt tương 
đương với mỳ pasta tươi mới được luộc ngay cả sau khi được rã đông. Phương pháp sản 
xuất mỳ pasta chín đông lạnh bao gồm các bước: luộc mỳ tươi thu được bằng cách ép đùn 
bột nhào thành sợi mỳ pasta ở áp suất nằm trong khoảng từ 7,85MPa (80kgf/cm2) đến 
19,61MPa (200kgf/cm2), cho mỳ pasta đã luộc thu được tiếp xúc với chất lỏng chứa dầu 
hoặc chất béo có điểm nóng chảy bằng 10°C hoặc thấp hơn, và sau đó đông lạnh mỳ pasta 
đã được cho tiếp xúc với chất lỏng này.
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