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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT KAKI-AGE
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất kaki-age bao gồm các bước: bao thành 
phần bằng nguyên liệu làm vỏ sao cho tỉ lệ của nguyên liệu làm vỏ tính theo hàm lượng 
chất rắn nằm trong khoảng từ 30 đến 50 phần khối lượng cho 100 phần khối lượng thành 
phần này; và xử lý gia nhiệt gồm chiên ngập thành phần được bao bằng nguyên liệu làm vỏ 
sao cho hàm lượng ẩm của sản phẩm cuối bằng hoặc nhỏ hơn 10% khối lượng. Tốt hơn là, 
nhiệt độ dầu chiên ngập nằm trong khoảng từ 135°C đến 155°C kể cả hai nhiệt độ này. Xử 
lý gia nhiệt có thể gồm xử lý sấy khô bằng không khí nóng, và trong trường hợp đó, tốt 
hơn là sấy khô các thành phần được chiên ngập (kaki-age) bằng không khí nóng ở nhiệt độ 
nằm trong khoảng cao hơn 120°C và bằng hoặc thấp hơn 160°C. Sáng chế cũng đề cập đến 
kaki-age được sản xuất bằng phương pháp này.
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