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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT BÁNH NHÂN HẠT CỌ ĐƯỢC XỬ LÝ BẰNG 
ENZYM VÀ MANOZA OLIGOSACARIT, BÁNH NHÂN HẠT CỌ VÀ PHẦN 
NƯỚC LỌC CHỨA MANOZA OLIGOSACARIT SẢN XUẤT ĐƯỢC BẰNG 
PHƯƠNG PHÁP NÀY

(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất bánh nhân hạt cọ được xử lý bằng enzym 
(ETPKC) và manoza oligosacarit (MOS) tương ứng, bằng cách xử lý bánh nhân hạt cọ 
bằng enzym. ETPKC thu được có hàm lượng protein được cải thiện so với bánh nhân hạt 
cọ (PKC) có bán trên thị trường. Enzym β-mananaza được sử dụng để thủy phân 
gluctomanan có sẵn trong bánh nhân hạt cọ thành manoza oligosacarit. Sau đó, huyền phù 
rắn-lỏng thu được từ quá trình thủy phân bang enzym được lọc ép để tách phần nước lọc và 
cặn khô. Phần cặn khô của huyền phù này đã được biết trong sáng chế là ETPKC và có 
hàm lượng protein nằm trong khoảng từ 25 đến 32%. Phần nước lọc được tinh chế và sấy 
phun tiếp để tạo ra bột MOS, bột này có thể được sử dụng làm thức ăn bổ sung cho gia súc. 
Sáng chế còn đề cập đến bánh nhân hạt cọ và phần nước lọc chứa manoza oligosacarit sản 
xuất được bằng phương pháp này.
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