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(54) CHẾ PHẨM DẦU VÀ CHẤT BÉO DÙNG ĐỂ CHIÊN VÀ PHƯƠNG PHÁP SẢN 
XUẤT CHẾ PHẨM NÀY

(57)  Sáng chế đề cập đến chế phẩm dầu và chất béo mà có thể ngăn chặn không chỉ sự 
biến màu do quá trình gia nhiệt gây ra và mùi chế biến trong quá trình chế biến bằng nhiệt, 
mà còn làm giảm chỉ số axit, cũng như có thể kéo dài thời gian sử dụng. Chế phẩm dầu và 
chất béo, mà có thể ngăn chặn sự biến màu do quá trình gia nhiệt gây ra, mùi chế biến, và 
làm giảm chỉ số axit, có thể thu được bằng cách kết hợp thành phần photpho với lượng 0,1 
ppm hoặc nhiều hơn và 10 ppm hoặc ít hơn, và axit ascorbic và/hoặc dẫn xuất của axit 
ascorbic ở đương lượng axit ascorbic là 2 ppm hoặc nhiều hơn và 130 ppm hoặc ít hơn vào 
trong dầu và chất béo ăn được. Sáng chế cũng đề cập đến phương pháp sản xuất chế phẩm 
này.
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