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(54) DẦU HOẶC MỠ ĐỂ NẤU ĂN VÀ PHƯƠNG PHÁP NGĂN CHẶN SỰ GIA 
TĂNG TRỊ SỐ AXIT CỦA DẦU HOẶC MỠ ĐỂ NẤU ĂN

(57)  Từ quan điểm làm giảm gánh nặng đối với môi trường, có nhu cầu đối với kỹ thuật 
thân thiện với môi trường mà có thể làm giảm lượng dầu thải bằng cách sử dụng dầu rán 
trong thời gian lâu hơn. Do đó, mục đích của sáng chế là đề xuất dầu hoặc mỡ để nấu ăn 
như dầu rán, mà được ức chế sự gia tăng trị số axit do đun nóng. Cụ thể, việc gia tăng trị số 
axit của dầu hoặc mỡ do đun nóng có thể được ngăn chặn bằng cách trộn vào dầu hoặc mỡ 
này một hoặc nhiều thành phần được chọn trong số natri, kali, magie và canxi với lượng 
0,1-1 µmol/g.
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