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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT MỲ TƯƠI VÀ PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT MỲ 
ĐƯỢC NẤU VÀ ĐÔNG LẠNH

(57)  
Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất mỳ tươi, trong đó phương pháp này bao gồm 
bước ép đùn bột nhào ở áp suất nằm trong khoảng từ 7,8 MPa (80 kgf/cm2) đến 19,6 MPa 
(200 kgf/cm2) để tạo ra mỳ sợi, bột nhào thu được bằng cách nhào trộn bột vật liệu thô, 
trong đó bột vật liệu thô bao gồm bột mỳ thuộc nhóm lúa mỳ lục bội thuộc chi Triticum 
không phải lúa mỳ cứng và có chỉ số gluten nằm trong khoảng từ 76 đến 100. Ngoài ra, 
sáng chế còn đề cập đến phương pháp sản xuất mỳ được nấu và đông lạnh.
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