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(57) Sdng ch& dé cap dén phuong phdp va thiét bi san xuét pho mét hodc san
pham pho mat cha it nhat mot tac nhan nhay nhiét c6 tic dung dinh du’orng tich
cuc nhu vi khuén probiotic. Phuong phap san xudt pho mat hoac san phﬁm pho
mat, cu thé 13 pho mat ch& bién, chii yéu bao gém céc budc sau: tron néng bot
nhdo pho mat va it nhat mot tic nhan nhay nhiét c6 tic dung dinh dudng tich
cuc, nhr vi khudn pI'OblOth protein huyét thanh, vitamin hodc vi chit dinh
du:o‘ng va dinh lugng néng hén hdp thu dugc vao trong vat chita 1am bao géi san
phdm pho mét thu dugc. Theo sdng ché, budc tron dugc thuc hién ngay truéc
buéc dinh luong, trong thoi gian nho hon 10 gidy va & nhiét do cao hon hoic
bang 60°C, dé thu dugc ty 1¢ bi phd hlty bdi nhiét cta tu'ng tdc nhan 1a nho nhat

trong vat chita néu trén trong toan bd thoi gian bao quan clia pho mat hodc san
phdm pho mat nay.
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Linh vue ky thuit dwogc dé cap

Séang ché dé cap dén phuong phép va thiét bi dung dé san xuét pho mat hodc san
pham pho mat két hop it nhit mét tc nhan nhay nhiét c6 tdc dung dinh dudng tich cuc,
nhu vi khudn probiotic. Sang ché cling d& cip dén viéc dinh luong pho mat hodc san
phdm pho mét ndy, cu thé 1 pho mat ché bién hoic bot nhio twoi dugc tao ra theo cdng

ngh¢ “nong” nay.

Tinh trang ky thuit cia sing ché

Theo cach dd biét, viéc san xuat pho mat ché bién sir dung hé théng dinh luong
chinh x4c d& nap vao vat chtra c6 thé 1a nhém hodc nhua dung cho pho mat vién, hop
nhya hogc tii nhua. Lugng pho mat (g) dugce st dung trong cong nghiép thudng nim
trong khoang tir 18g dén 20g ddi voi dang vién, nim trong khoang tir 80g dén 150g dbi

v6i dang hop, va vai tram gam, hodc thdm chi 13 vai kg, doi v&i dang thi nhya.

Viéc dinh luong pho mat ché bién trong cdng nghiép dugc thuc hién & trang thai
néng, thuong & nhiét do it nhit 14 tir 70 dén 72°C, didu nay cho phép nap va lam kin mot
cach hop vé sinh. Mic du qua trinh truéc clia qua trinh lam néng chay pho mét co thé
duoc thuc hién & nhiét d6 nim trong khoang tir 80°C (thanh tring) dén 140°C (tiét trung
trong day chuyén UHT), trong thuc té, cic dang vi khudn thuc vat bi phd huy hoan toan
trong qué trinh lam néng chay va dinh luong. Cu thé, trong thuc t& qué trinh nay tuong
ng v6i thoi gian luu dai trong phéu tron thtr cip & nhiét d6 phéa hiy trén 70°C, diéu nay

g6p phan dang ké vao sy pha huy vi sinh vét néu trén.

Do d6, dudmg nhu rét kho két hop vi khuan séng c6 téc dung dinh dudng tich cuc
(nghfa 13, vi khuan probiotic) vao pho mét ché bién, mic du duong cong pha hty nhiét
clia cac chiing twong ng, nhitng chiing khéng c6 kha nang chiu nhiét, cho thiy nhiét pha
hity gdn nhu hoan toan hé vi sinh vt probiotic, tham chi trong ca truong hop mot luong
vi khuan rat 16n dugc bd sung ngay tir diu, nim trong khoang tir 10° dén 10" cfu/g, vao

bt nhéo da xit ly. Ty 1& vi khudn bi pha huy béi nhiét, duoc tinh bing log Nt/NO, trong
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d6 NO 1a lugng vi khuan ban ddu trong hdn hop va Nt 1a luong vi khudn & thoi gian bao

quén t sau khi dinh luong, c6 thé dat dén muc 16n nhit 14 -9 hodc -10.

Tuy nhién, viéc két hop vi khudn séng vao pho mat ché bién nhu vi khuén sinh
axit lactic cling da duoc biét dén, nhw bing cach 1am ngudi dang ké bot nhio da xir ly
trude khi tron véi cac vi khudn nay, nhu duoc mo ta trong WO 2007/072901 A, trong d6

nhiét d§ duoc giam xuéng dén 35°C khi tron va trong giai doan dinh lugng sau do.

Phuong phép dinh lugng & nhiét d6 thép da dugc bdc 1 trong tai liéu néu trén, &
mot khia canh nao d6, 6 thé chip nhan dugc trong truong hop day chuyén c6 hé théng
lam lanh duy tri & nhiét d6 ndm trong khoang tir 4°C dén 8°C, nhu & hau hét cac nude
T4y Au, tuy nhién, thoi gian b4o quéan san phém sau khi dinh lugng giam xudng con 45
ngdy thay vi tdi thiéu 12 60 dén 90 ngay nhu binh thuong. Tuy nhién, han ché cha yéu cua
phuong phép nay 1a nhiét d6 35°C dugc sir dung trong giai doan dinh luong khong hoan
toan thich hop v6i mot s6 nuwéc nhit dinh ma & do day chuyén véi hé théng lam lanh

khong dat dugc mire d¢ tin cdy nay, vi du do c6 nhiét dd méi trudng cao hon nhiéu.

Ban chit ky thuit cia sang ché

Sang ché d& xuét phuong phap san xudt pho mét hogic san pham pho mat, cu thé 1a
pho mat ché bién, khic phuc dugc han ché néu trén, cy thé han ché do nhiét d van hanh

dugce chon, phuong phép nay chi yéu bao gdm céc bude sau:

- trOn néng bot nhdo pho mat véi it nhat mot tdc nhan nhay nhiét c6 tac dung dinh
dudng tich cuc, nhu vi khudn probiotic, protein huyét thanh, vitamin hodc vi chét dinh
dudng, va

- dinh lugng néng hdn hgp thu duge vao trong vat chira thich hop lam bao goi san

pham pho mat thu duoc.

Ngoai ra, sang ché d& xudt thiét bi thich hop dé tién hanh phuong phap san xuit
pho mat hodc san phém pho mét nhu dwoc md ta & trén, va thiét bi ndy, khic biét & chd,
bao gdm:

- phéu ding d¢ dinh luong bdt nhdo & nhiét d6 16n hon hodc bing 60°C, phéu nay
c6 than dinh lugng mé thong véi mot dng nap bt nhio theo huéng cua du dinh lugng

pho mét hodc san phim pho mét, duoc b tri dudi thiét bi,
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- binh chita dé dinh luong (cic) tac nhan nhay nhiét néu trén, vi du c¢6 bom dinh
luong véi pitténg va biu bom, chay qua dng té vi dé phun (céc) tic nhan nay vao 6ng nap
néu trén,

- bom € vi tinh, t6t hon 1a bom t€ vi tinh nhiéu bd phén, duogc bd tri dudi 6ng nap
néu trén va & clra nap cta dau dinh luong, va

- vat chtra thyc phim, nhu hop, trong d6 dau dinh lwong néu trén mé thong voi hop,
va vit chira nay thich hop dé dung khéi pho mat hodc san phdm pho mat, t6t hon néu véi

luong nim trong khoang tir 10g dén 30g.

Mo ta van tat cac hinh vé

Céc ddc tinh, vu diém va chi tiét khac cua sang che s€ tréd nén rd rang dya vao
phan m6 t& mdt vai phuong an lam vi du dudi day. Cac phuong &n ndy dugc the hién véi
muc dich minh hoa, va phan m6 t& con dugc thé hién dua vao céc hinh v& kém theo,

trong do:

Fig.1 14 so d6 mat ct ding timg phin va mit cit ngang bo phan cta thiét bi theo
sang ché dung dé san xuét pho mat hogc san phim pho mat c¢6 két hop céc tdc nhan c6 tac

dung dinh dudng tich cuc;

Fig.2 1a so d6 mit cit ngang ctia may tron t& vi tinh c6 thé dwoc sir dung trong

thiét bi duoc thé hién trén Fig.1;

Fig.3 1a d0 thi cot thé hién sy thay ddi luong vi khuén probiotic hang thang xéac
dinh dugc trong céc vién pho mat ché bién theo sang ché, san xuét béng thiét bi duoc thé
hién trén Fig.1, & nhiét d6 bao quéan 4°C ddi véi cac vien pho mat;

Fig.4 1a d thi cot thé hién su thay ddi luong vi khudn probiotic giéng nhau hang
thang x4c dinh dugc trong cic vién pho mat giéng nhau theo sing ché & nhiét do bao
quéan d6i 8°C vdi céc vién pho mat;

Fig.5 14 dd thi cot thé hién su thay dbi do pH hang théng ciia céc vién pho mat
theo sang ché so véi cc vién pho mét “dbi chimg” khéng c6 vi khudn probiotic, & cling

nhiét d6 bao quan 4°C d6i v6i cdc vién pho mat; va
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Fig.6 12 d6 thi c6t thé hién su thay ddi d6 pH hang thang cla c4c vién pho mat
theo séang ché so véi cac vién pho mat “dbi ching” & cling nhiét do bao quan 8°C dbi véi
cac vién pho mat.

MG ta chi tiét sang ché

Cac dic tinh, wu diém va chi tiét khac cta sang ché s& trd nén rd rang dua vao

phan md td mot vai phwong an vi du dudi ddy. Cac phuong 4n ndy duoc thé hién chi

nhim muc dich minh hoa.

Phuong phap theo sang ché duge thuc hién sao cho bude tron duogce thuc hién ngay
trude bude dinh lugng, trong thoi gian nhd hon 10 gidy va & nhiét do cao hon hoic bing
60°C, dé thu dugc ty 1& bi pha hily bdi nhiét cta timg tac nhan nhay nhiét trong vat chua

trong toan bg thdi gian bio quan clia pho mat hodc san pham pho mét nay 1a nho nht.

T8t hon, néu tién hanh bude trén & cao hon hodc béng 68°C, va tham chi t6t hon

nita, néu & nhiét d6 nim trong khoang tir 70°C dén 72°C.

Trong trudng hop tién hanh budc trén voi vi khudn probiotic va & nhiét d6 nim
trong khoang tlr 60°C dén 65°C, thuan loi hon néu thdi khong khi sach loai 100 hodc 10
(nghia 1, d tinh ché) chi trén vét chira dwoc nap hdn hop da dinh lwong, tbt hon néu st
dung cic phuong tién thdi nhu duge fné ta trong mdt hodc nhiu tai lidu sau: EP 0895
570 B1, EP 0966638 B1 va EP 1147345 B1.

Lién quan dén thoi gian tron voi bot nhdo pho mét véi (cac) hoic tung tdc nhan
nhay nhiét ¢6 tc dung dinh dudng tich cuc néu trén, tot hon néu thoi gian nay ndm trong

khoang tir 1 dén 5 gidy.

Can hidu ring viéc két hop thoi gian tron (cac) tdc nhin nhay nhiét véi bot nhéo
pho mat rit ngén véi nhiét d¢ tron du cao co thé thu duge ty 18 bi phd hily bai nhiét, log
Nt/NO, ndm trong khoang tir -4 dén -5, thudn loi hon néu sir dung tic nhan nhay nhiét 1a
vi khudn sinh axit lactic hodc {t nhit mot trong sb vi khun sinh axit lactic duoc chon tur
nhom gém cac chung Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus rhamnosus, va
Pedioccoccus acidilactici (mot sb chung vi khuén sinh axit lactic ¢6 thé duge st dung két

hop trong phuong phép theo sang ché).

Cling can hi€u rang m§t mét vié€c tién hanh budc trdn ngay trude budce dinh lugng

trong phuong phdp cla sang ché (nghia 13, budc tron gan nhu duge thuc hién ddng thoi
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v6i bude dinh lugng) cé thé gitt lai cac didu kién nhiét thong thuong dbi voi viée dinh
lugng nong sao cho dép tmg dugc cic yéu cdu vé vé sinh d6i véi cac phén da dinh luong
va mit khac, c4c tic nhan nhay nhiét néu trén (vi duy, cac chung vi khudn séng hoac cac
thanh phén khéc c¢6 tic dung dinh dudng tich cuc) c6 mit trong cic phin da dinh luong
v6i ty 1& bi pha hity béi nhiét nho nhét.

Theo dic tinh khéc ctia sang ché, budc tron duge thuc hién & clra nap ctia dau dinh

luong ding dé phan phéi truc triép hdn hop néu trén vao vat chira.

Thuan loi hon néu trude budce tron, cac tic nhan néu trén ¢6 thé duoc phun nong
vao trong khéi bot nhdo pho mét, sau d6 & nhiét dé cao hon hoic béng 60°C, tt hon 1a
bing cic phuong tién bom dinh lwong ¢6 pitténg va bau bom, viée nay khién céac hat
chira cic téc nhan dugc phun dugc hoa tan hodc phan tan trong chat 1ong dang kem 1ong

& trang thai duogc khuéy lién tuc.

Theo mt phuong an ddc bi€t thudn 1oi theo sang ché, trude khi phun, céc hat néu
trén dugc bao vi nang bing 16p bao ky nudc ddng nhét, 16p bao nay gdm it nhit mot chét
ky nuéc duge chon tir axit béo, sip va hdn hop ciia chiing va 16p bao nay duoc tao thanh
bing cach phun chit ky nudc néng chay vao trong mot budng chira cac hat néu trén, cac
hat ndy dugc khudy nhd day budng quay va duoc dao bing dong khong khi. Viée bao vi
nang c6 thé duoc thyc hién theo quy trinh dugc mo ta trong WO 01/688808 A.

Cén hiéu ring viéc bao vi nang céc tic nhan duoc két hop vao bdt nhdo pho mat
dudi dang hat duge thuc hién trude khi két hop gitip bdo vé€ cac hat tranh dugc cac tac
dong bén ngoai nhu tdc dong cua dich da day, va tdc dong khong dang ké cua nhiét dg, va
két qua la 1am cho ty 1& bi pha hity boi nhiét ctia cdc tac nhan nhay nhiét thap hon, thuan
10i c6 thé dat dén gia tri ndm trong khoang tir -1 dén -3, didu nay khién phuong phép theo

sang ché duoc ap dung thuan loi trong cong nghiép.

Theo mot phwong 4n 1am vi du clia sang ché, cu thé 1a lién quan d&n truong hop
trong d6 cac tic nhan duoc két hop la vi khuén probiotic thudc ho vi khudn sinh axit
lactic, lwong vi khuin ndy trong dang kem 1dng néu trén c¢é thé nim trong khoang tir 10°
dén 10'° cfu/g va thuan loi hon néu lwvong vi khudn nay nim trong khoang tir 5x10% dén
5x10° cfu/g. |

Theo ddc tinh khéac cia sdng ché, thuén loi hon néu tién hanh budc tron theo cach

dong ngugc hodic bing dong hudng tim, sao cho t6i wu héa duge sy phan bd cua ting
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chit néu trén trong khdi bot nhdo pho mat va dé tao ra sy giam ap du 16n dé tdi thiéu hoa

su that thoat hdn hop.

T6t hon, néu tién hanh budc tron trong may tron té vi tinh, 6t hon la may tron té
vi nhiéu bd phan.

Cén hidu rdng may tron t& vi nay c6 wu diém la t6i wu héa duge sy phan bd cia
c4c tac nhan trong bot nhdo pho mat, nhung tuy nhién, c6 thé khong sir dung may tron té

vi d¢ trdn nhung vi€c nay cling van nam trong pham vi cia sang cheé.

Pho mat hozc san phdm pho mat thu dwoc bing phuong phap san xuit nhu duoc
xac dinh & trén, trong do (cac) tdc nhdn nhay nhiét néu trén 1a vi khuén probiotic thudc ho
vi khuén sinh axit lactic, khéc biét & chd, n chtra, ngay sau khi dinh luong, vi khuén sinh
axit lactic hodc cac vi khudn sinh axit lactic & trang thai séng véi tdng lwong 16n hon

hodc bang 10° cfu/g.

Thuén loi, hon néu pho mat hodc san phdm pho mét theo sdng ché c¢6 thé chira, 4
thang sau khi dinh luong, vi khuin sinh axit lactic hodc cac vi khuén sinh axit lactic &
trang thai séng voi tdng luong 16n hon hodc bing 10* cfu/g, va thuan lgi hon néu 16n hon
10° cfu/g.

Do d6, ¢6 thé khang dinh chic chin ring s& thu duoc cic miéng pho mat c6 lugng
vi khudn probiotic hogc “men sdng” vira dii va c6 tac dung dinh dudng tich cuc, do thuc
té 1a luong vi khuén con lai nim trong khoang tir 10° dén 10° cfu/g vao thoi diém BBD
(str dung t6t nhit trudc ngay), nghia 13 t5i thidu tir 90 dén 120 ngay bao quéan & 4-8°C &
20-22°C (nhiét do moi trudng).

Nhu duge thé hién & trén, cin nhic lai réng cac tac nhan c6 thé duoc st dung
trong sang ché co thé 13 cac tac nhan nhay nhiét bit ky c6 tac dung dinh dudng tich cuc,
vi du c4c vitamin va/hodic cac vi chit dinh dudng khéc, va pho mat hodc san phém pho
mét duge dinh lugng néng trong phuong phap theo sang ché co thé bao gdm cac san

phdm pho mat khac, ngoai pho mét ché bién, vi du pho mat tuoi.

Nhu dwoc minh hoa trén Fig.1, thiét bi san xuit pho mat hodc san phdm pho mat 1
theo sang ché chi yéu bao gdm:

- phéu dinh luong 2 ¢é 4o nhiét (vi du c6 tén Comas) duoc du dinh dé chira bot
nhio pho mat tir thiét bi niu (khong dugc minh hoa) & nhiét do cao hon hoic biang 60°C,
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phéu dinh luong 2 nay c6 than dinh lugng 3 véi pittdng va bau bom mé thong véi dng 4
ding dé nap bot nhdo da xir ly theo hudng ciia ddu dinh luong 5 dé dinh luong san phim
pho mat, duoc bd tri phia d4u ra cta thiét bi,

- binh chtra dinh lugng 6 (vi dy, do Céng ty PCM Food ban dudi nhan hiéu Dosys
8/20-8) duoc dy dinh dé dinh lugng cac tac nhén co6 tac dung dinh dudng tich cuc, nhu vi
khuén probiotic, binh chira dinh lugng ndy c¢6 bom vi dinh lugng 7, vi du bom vi dinh
luong c6 pittdng va biu bom, chay qua 6ng té vi 8 dé phun céc tac nhan nay vao trong
bng nap 4,

-bom té vi tinh 9 nhiéu bd phan (vi du, do cong ty Sulzer Chemtech, Phap ban
dudi nhan hiéu SMXS DN10) duoc bd tri dudi dng 4 va & clra nap clia ddu dinh luong 5,

- Vét chura thuc phém 10, vi du lam tir nhya, trong do6 déu dinh luong 5 mé thong
v&i hop, va hdp nay duoc dy dinh dé dung khéi pho mat ché bién, vi du voi luong nim
trong khoang tlr 10g dén 30g, tuy v,

- chc phuong tién 11 ding dé thdi khong khi sach 100, dugc bd tri chi trén hop
chtra 10, hodc & trén dau dinh luong 5, dé tinh ché khong khi theo hudng cia hop chura
10.

Cu thé hon, phéu dinh luong 2 c6 kha ning chira pho mat ché bién & nhiét d6 nho
nhit 1a 74°C, véi khéi pho mét da xir Iy c6 thé nim trong khoang tir vai gam dén vai

kilogam.

Binh chtra dinh lugng 6 c6 kha ning dinh lwong dung dich chira vi khuan probiotic
v6i luong vai chuc g, ching han. Cu thé, binh chira dinh lugng 6 nay duoc dy dinh dé
chtra huyén phu ctia vi khudn probiotic séng & nhiét d6 20-22°C, va dugc trang bi mot

ddu do nhiét bd tri phia trén bom vi dinh luong 7, ¢é céc dac tinh k¥ thuat sau, chéng han:

- Duodng kinh pitténg: 8 mm

- Hanh trinh cta pitténg;: 20 mm

- L to: 8 mm

- Ap suat day: 13 bar

- Luu luong thay ddi: 0,01 ¢én 1 cm?

- Poan nbi dng hut/ddy: 3/4 khi

Tét hon, néu viéc phun huyén phu chira vi khudn trong dng 4 & nhiét d6 khoang
70-72°C.
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Lién quan dén bom té vi tinh 9 dwoc minh hoa trén Fig.2, bom niy bao gdm rit
nhidu bd phan 9a model SMXS cé d6 dich lién tiép 1a 90°. Pudng kinh trong D ctia bom
té vi tinh 9 nay, vi du 14 10,75, chiéu cao H 12 90,9 mm.

Tuy ¥, thuan loi hon néu thiét bi theo sang ché bao gdm céc phuong tién dung dé
thdi khong khi sach loai 100 hodc 10 chi trén vat chira, hodc & trén dau dinh luong, két
hop v6i phun vi khuan probiotic va trong truong hop nhiét do trén nim trong khoang tir
60°C dén 65°C.

Theo dic tinh khic ctia séng ché, thiét bi nay c6 thé ciing bao gdm bd phén dé bao
vi nang cdc tic nhan ¢ dang hat bing mot 16p bao ky nudc ddng nhat, bo phén nay bao
g0m mot budng trong do it nhat mot chit ky nudc nong chay dwoc du dinh duge phun va
budng nay dugc du dinh dé chita cac hat duoge khudy nhd day budng quay va duge dao

bang dong khong khi.

Vi du thye hién sing ché

Pho mat ché bién duge st dung chu yéu duoc tao ra tur sfta dong béo chira axit
lactic, bo, bot sira, bdt casein va cdc mudi néng chay, trong ndi ndu Stephan UMM/SK
24E (nha cung cip: Stephan France). Céc nguyén liéu ban ddu nay dugc tron va xu ly
nhiét dén nhiét do nho nhét 1a 85°C va gitt & nhiét do nay trong vai phut dén vai chuc

phut.
Pic diém hoa ly cia pho mat ché bién nay nhu sau:

- chéat chiét kho (DE) = 47,5%
- chét béo =32%
- dopH=54
Pho mat ché bién nay dugc chuyén vao phéu dinh luong 2, gitt & nhiét d6 16n hon
76°C bang vo nhiét.
Dong thoi, vi khun probiotic thudc ching Lactobacillus acidophilus Rosell-52
ME dugc chuén bi trong phuong 4n lam vi du ndy, vi khuén nay duoc Institut Rosell
Lallemand cung cdp. Vi khuan nay dugc tron voi dung dich chira kem 1dng long da tiét
tring qua (15% chét béo) ddng thoi tiép tuc khudy trong khi dinh luong.

Luong Nec ctia vi khuén probiotic nay trong kem 16ng 13 5 x10° cfu/g.
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Két hop 0,4g huyén pht chira vi khudn nay & dang dwoc bao vi nang trudc bangky
thudt dugc mo ta trong WO-A-01/68808 voi khoang 20g pho mat ché bién. Tién hanh
viée két hop nay & nhiét do khoang 70°C v&i thoi gian tiép xtc khoang 2 gidy, va do d6
luong vi khudn duoc két hop vao pho mét ché bién vao khoang NO =1 x 10® cfu/g.

O thoi diém D+1, luong vi khudn dém duoc trong vién pho mat ché bién 12 Np,, =
1 x 10° cfu/g. Do do, ty 18 bi pha huy bdi nhiét 13 log(Np,/NO) = -2. Gid tri nay 1a thoa

man.

Nhu dugc minh hoa trén cac Fig.3 va 4, viéc nghién clru céc vién pho mat thu
dugc trong diéu kién bao quan & nhiét d6 phong lanh 14 4°C (Fig.3) va & 4°C (Fig.4)

trong 4 thang c6 kha nang x4c dinh ty 1& sdng cua vi khuan Lactobacillus acidophilus.

Sau 4 thang bao quan, lwong vi khudn trong céc vién pho mat vao khoang Np, 5=
1 x 10* cfu/g. Do d6, ty 1& bi pha hiy bodi nhiét trong subt quéa trinh bao quan la
10g(Np+120/Np+1) = -2.

Nhu duge minh hoa trén cac Fig.5 va 6, hoi dong cam quan ciing tién hanh nghién
ctru dé theo ddi cac dic diém dic trung (cdu truc/huong vi) cla cac vién pho mat thu
duoc ¢6 két hop vi khudn Lactobacillus acidophilus hoic khong (nghia la, déi v6i cac

vién pho mat theo sdng ché va ddi véi cac vién pho mat “ddi chimg”).

Hbi déng cam quan danh gia bing cach so sanh cdu tric va huong vi clia céc vién
pho mat theo sang ché va cac vién pho mét “ddi chting”, két luan rang khong phat hién
thay su khac biét vé cau tric hodc huong vi gifta hai loai pho mat dugc phén tich trong

toan bo thoi gian theo ddi trong 6 thang.

Tém lai, cin hiéu ring cAc vién pho mat dugc dinh luong néng (dugc dinh lugng
& nhiét d6 16n hon hoic bing 60°C) ¢6 két hop vi khudn probiotic vao - tdt hon 1a vi
khuén probiotic & dang dugc bao vi nang - van chita cac vi khudn séng ndy véi luong da
dé tao ra tic dung dinh dudng tich cuc, ddng thoi & co cac dic diém 6n dinh trong sudt

thoi gian bao quan ma khong gap phai 18i bat ky.
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YEU CAU BAO HO

1. Phuong phép san xuét pho mét hodc san phim pho mét chi yéu bao gdm cac bude sau:

- trén néng bt nhdo pho mét véi it nhit mot tac nhan nhay nhiét cé tac dung dinh
dudng tich cuc, nhu vi khuén probiotic, protein huyét thanh, vitamin hodc vi chit dinh
dudng, va

- dinh luong néng hdn hop thu duge vao trong vat chira thich hop dé lam bao goi

san phim pho mat thu duoc,

khac biét & chd, budc tron dwoc thuc hién ngay trude bude dinh luong, trong thoi
gian it hon 10 gidy va & nhiét d6 cao hon hoic bang 60°C, d& thu dugc ty 18 bi pha huy
bai nhiét ctia timg tac nhan nhay nhiét 1a nho nhat trong vét chua trong toan b thoi gian

bao quan cua pho mat hodc san pham pho mat nay.

2. Phuong phép theo diém 1, khéc biét & chd, bude tron duoc thuc hién & nhiét do cao

hon hozc bing 68°C.

3. Phuong phép theo diém 1 hodc 2, khac biét & chd, budc tron duoc thue hién & ctra nap

clia ddu dinh luong ding dé phan phdi truc tiép hdn hop néu trén vao vat chira.

4. Phuong phap theo diém bét ky trong sb cac diém tir 1 dén 3, khac biét & chd, thoi gian
tiép xtic clia timg tic nhan nhay nhiét néu trén voi bot nhdo pho mat ndm trong khoang tir

1 dén 5 gidy.

5. Phuong phap theo diém bét ky trong sé cc diém tir 1 dén 4, khac biét & chd, trudce
bude tron, tac nhan nhay nhiét duoc phun néng vao khdi bot nhio pho mat ma sau d6 &
nhiét d§ cao hon hodc béng 60°C, céc hat chira tidc nhin nhay nhiét duge phun dugc hoa

tan hogic phan tan trong kem 1dng duoc giit & trang thai khudy lién tuc.

6. Phuong phép theo diém 5, khéc biét & chd, trude khi phun, céc hat néu trén duoc bao
vi nang bang 16p bao ky nudc déng nhét, 16p bao ndy gdm it nhit mot chit ky nudce duoc
chon tlr axit béo, sap va hdn hop clia ching va 1ép bao ndy duoc tao thanh bing cach
phun chit ky nuéc néng chay vao trong mdt budng chira cac hat néu trén, cac hat nay

duoc khudy nher ddy budng quay va dugce dao bing dong khong khi.
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7. Phuong phap theo diém 5 hodc 6, khac biét & chd, tic nhan nhay nhiét 14 vi khuén
probiotic thude ho vi khuan sinh axit lactic, lwong vi khudn trong kem 16ng néu trén nim

trong khoang tir 10° dén 10'cfu/g.

8. Phuong phép theo diém 7, khac biét & chd, luong vi khudn trong kem 1ong néu trén

nim trong khoang tir 5 x 10® dén 5 x 10° cfu/g.

9. Phuong phép theo diém 7 hodc 8, khac biét & chd, céc tac nhan nhay nhi€t néu trén
hodc it nhit mot trong s6 cac tac nhan nhay nhi¢t néu trén 1a vi khuén sinh axit lactic
dugc chon tr nhém gém Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus rhamnosus v

Pedioccoccus acidilactici.

10. Phuong phap theo diém bat ky trong s6 cac diém tir 1 dén 9, khéc biét & chd, budc
trén duoc thuc hién bing phuong phép dong nguoc hoic bing dong hudng tdm, sao cho
t6i wu hoa duoc sy phan bd cua timg tic nhan néu trén trong khdi bot nhdo pho mat va dé

tao ra sy giam &p da dé ti thiéu hoa sy thit thoat ctia hdn hop nay.

11. Phuong phéap theo diém 10, khac biét & chd, budc trdn néu trén duogc thuc hién trong

méy tron t& vi tinh (9).

12. Thiét bi san xuit pho mat hoc san phim pho mét (1) dung d tién hanh phuong phap

theo diém bt ky trong sb cac diém tir 1 dén 11, khac biét & chd, thiét bi nay bao gom:

- phdu dinh luong (2) dung dé dinh luong bdt nhio pho mat & nhiét do bing hoic
cao hon 60°C, phédu dinh luong (2) ndy c6 than dinh lugng (3) mé thong véi dng (4) dé
nap bdt nhio pho méat theo hudng cua dau dinh luong (5) dé dinh lugng pho mat hodc sén
phdm pho mét, duoc bd tri & phia dau ra thiét bi nay,

- binh chtra dinh lugng (6) ding dé dinh luong tic nhan néu trén, binh chira nay co
bom vi dinh luong (7), vi du bom dinh luong c6 pittdng va bau bom, kéo dai qua dng &
vi (8) dé phun cac tac nhan nay vao trong éng nap (4),

- bom té vi tinh (9) gém nhiéu bd phan (9a), bom nay duoe bd tri dudi dng (4) va &
clra nap cua ddu dinh lugng, va

- vat chra thuc pham (10), nhu hdp, trong d6 dau dinh lugng (5) md thong véi hop,
va vét chira ndy thich hop dé nhan khéi pho mat hodc san phim pho mét, tbt hon véi

luong ndm trong khoang tir 10g dén 30g.
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13. Thiét b theo diém 12, khéc biét & chd, thiét bi nay con bao gdm bd phan dé bao vi
nang tac nhan & dang hat béng mot 16p bao ky nudc déng nhat, bo phan nay bao gém mot
budng ma it nhat mdt chit ky nude nong chay duge dung dé phun vao va budng nay duoc

dung d chira cac hat dugc khudy nhd ddy budng quay va dugce dao bing dong khong khi.
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FIG.1

L

FIG.2
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