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(21) 1-2021-04566

(57) Séng ché d& cap dén ché phim diu va chit béo, huyén phi ddc socola bao gdm
ché phidm diu va chét béo, socola nudng bao gdbm huyén phii dic socola va phuong
phép tao ra ching, thuc phdm nudng duge phi socola bao gdm ché pham dau va chat
béo, thuc phim nuéng phi socola nuéng gion bao gdm ché phim dau va chét béo, va
socola nuéng dugc nap nhan bao gdm ché phdm dau va chat béo va phwong phap tao
ra chung. Ché phim dau va chit béo bao gdm, dva trén tbng trong luong ctia ché phdm
dAu va chéit béo nay, triglyxerit ¢ tir 30 dén 40 nguyén tir cacbon vdi lugng nim trong
khoang tir 10 dén 40%, triglyxerit c6 tir 42 dén 52 nguyén tir cacbon v&i lwgng nim
trong khoang tir 50 dén 80%, va X2U véi luong ndm trong khoéng tir 30 dén 60%
hodc ndm trong khoang tir 35 dén 55% hodc nim trong khoang tir 38 dén 53%, trong
d6 X 1a axit béo bdo hoa ¢6 sb luong nguyén tir cacbon 16n hon hogc bang 12, U la
axit béo chua bdo hoa ¢ sb lwong nguyén tir cacbon nam trong khoang tir 16 dén 18.
Socola dugc tao ra tir ché phém diu va chit béo c6 kha nang chiu nhiét tdt, gion bén

ngoai va mém bén trong va khong cé cdm gidc giong nhu dong thanh sap.
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Linh vie k§ thuit dwoc dé cip

Sang ché dé cap dén linh vuc dau, cu thé 1a d& cap dén ché phdm dau va chat béo
dung cho socola.

Tinh trang ky thuit cta sang ché

Trong nhitng ndm gan ddy, vi su tham nhap lién tuc ctia hang ngoai nhap, nguoi
tiéu dung da quan tAm dén cac loai socola va cac san pham socola c6 tinh khic biét
hon. Cu thé, viéc két hop giita socola v6i k§ thuat nuéng ngay cang tré nén rong rai.
Céc san pham socola théng thudng nhu cac loai banh x6p phu socola va cic loai banh
quy kep socola khong c6 kha ndng dap Umg cac yéu cdu cta nguoi tiéu dung ddi véi
cac loai thuc phém socola méi va khac biét. Do dd, viéc phat trién nhiéu san phém
socola hon nita ma c¢6 vi dam da, huong thom tt, va d& san Xuét va van chuyén da tro
thanh mot huéng phat trién quan trong.

Socola va c4c san pham socola nuéng dugc phat minh dAu tién & Nhat Ban. Tai
liéu séng ché 1, JP2009-059914A, dd cai thién kha ning chiu nhiét khi nuéng cia
socola bing cach suc khi vao huyén phu dic socola va tao ra socola ¢6 vi diu va nhe.
Bang sang ché Nhat Ban s6 JP6225296 d& cap dén viéc phét dung dich nuéc dudng
duoc bd sung chét nhii hoa 1én trén bé mit ctia socola dé 1am cho socola tao ra vo cling
trong qua trinh nuéng, theo do tao ra nhiéu muc d6 vi khac nhau, va dem lai dic tinh
12 bé mit khong dinh vao thi dung.

Tuy nhién, phuong phéap trén day khién cho quy trinh tao ra socola trd nén qua
phirc tap, yéu ciu thiét bi va cac cong doan bd sung, lam ting chi phi cho cic nguyén
liéu tho, va ddng thoi 1am giam hiéu qua san xuat.

Ban chét k§ thuét ciia sang ché

Nhim khic phuc nhitng nhuge diém trén ddy, sang ché d& xuét ché pham dau va
chét béo cho socola, socola nuéng dugce tao ra tir ché phdm nay c6 kha ning chiu nhiét
tbt, gidon bén ngoai va mém bén trong, khong c6 cam gidc gidng nhu sap.

Theo khia canh dau tién, sang ch¢ d¢ xuat ché pham dau va chat béo bao gom,
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duwa trén tong trong luong clia ché phdm dau va chét béo nay, triglyxerit c6 tir 30 dén
40 nguyén tu cacbon v6i luong nim trong khoang tir 10 dén 40%, triglyxerit c6 tir 42
dén 52 nguyén tit cacbon véi lugng ndm trong khoang tir 50 dén 80%, va X2U véi
lwong nim trong khoang tir 30 dén 60% hodc nim trong khoang tir 35 dén 55% hoic
nim trong khoang tir 38 dén 53%, trong d6 X 1a axit béo bdo hoa c6 s6 lugng nguyén
ti cacbon 16n hon hodc bang 12, U 1a axit béo chua bao hoa c6 sb luong nguyén tir
cacbon tir 16 dén 18, va X2U la triglyxerit ctia axit béo ¢c6 mot vi tri chua bdo hoa va
hai vi tri bao hoa.

Theo mdt hodic nhiéu phuong an dugc wu tién, lugng XU2 nam trong khoang tir
10 dén 30%, trong d6 XU2 la triglyxerit cta axit béo c6 mot vi tri bdo hoa va hai vi tri
chua bao hoa.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, ty 1& khéi lugng cia PPO/POP
nim trong khoang tir 0,05 dén 0,25, trong d6 PPO la triglyxerit v4i axit palmitic ¢ vi
tri 1,2 va axit oleic & vi tri 3, va POP la triglyxerit v4i axit palmitic & vi tri 1,3, va axit
oleic & vi tri 2.

Theo mdt hodc nhiéu phuong dn duge wu tién, ché phim dau va chit béo bao gbdm
chét béo rfn & 10°C véi luong ndm trong khoang tir 50 dén 80%.

Theo mot hodc nhiéu phuwong 4n duge wu tién, ché phim du va chit béo bao gdm
chét béo rén & 10°C véi lugng ndm trong khoang tir 60 dén 80%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong &n dugc uu tién, ché phérn dAu va chét béo bao g&")m
chét béo rén & 10°C véi lugng ndm trong khoang tir 65 dén 80%.

Theo mot hodc nhiéu phuong an duge uu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
chit béo rin & 20°C v6i lwong nam trong khoang tir 20 dén 30%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc wu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
chét béo rén & 25°C v6i lugng it hon 25%.

Theo mot hodc nhiéu phuong an duge uu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
chat béo rén & 25°C v6i lugng it hon 20%.

Theo mot hodc nhiéu phuong an duge uu tién, ché pham dau va chét béo bao gdm
chit béo rin & 25°C v6i luong it hon 15%.

Theo mdt ho#c nhiéu phuong an duge uu tién, ché pham dau va chat béo bao gdbm
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chat béo rén & 25°C véi lugng it hon it hon 10%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an dugc vu tién, ché phdm dau va chit béo bao gdm
chit béo rén & 25°C v6i lwong nam trong khoang tir 5 dén 10%.

Theo mot hodc nhidu phuong dn dugc uu tién, ché phdm dau va chét béo bao gdm
chit béo rén & 30°C v6i lwong nam trong khoang tir 0 dén 10%.

Theo mot hodc nhidu phuong dn dugc uu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
diu va chit béo khong thudc loai axit lauric va dAu va chét béo thudc loai axit lauric,
va ty 1€ trong lugng cua dAu va chét béo khong thudc loai axit lauric so v6i dau va chat
béo thudc loai axit lauric nam trong khoang tur 1:2 dén 8:1, tdt hon 1 nam trong
khoang tir 1:1 dén 4:1.

Theo mot hoac nhiéu phuong 4n dugc uu tién, diu va chét béo thudc loai axit
lauric 1a stearin hat co va/hoac dau dira dugc cét‘ phén doan co diém néng chay nam
trong khoang tur 20 dén 35°C; diu va chit béo khong thudc loai axit lauric 1a phén cit
dau co.

Theo khia canh thtr hai, sang ché d& xuit phuong phép tao ra ché pham dau va
chit béo, bao gdm cac budc:

(1) cung cip dau va chét béo khong thudc loai axit lauric va diu va chit béo
thudc loai axit lauric;

(2) tron du va chét béo khong thudc loai axit lauric va dau va chat béo thude loai
axit lauric tir bude (1) theo ty 1& khbi lwong nam trong khoang tir 1:2 dén 8:1, t6t hon
]a ndm trong khoang tir 1:1 dén 4:1.

Theo mot hoac nhiéu phuong 4n dugc uu tién, dAu va chét béo thudc loai axit
lauric 12 stearin dau hat co va/hodc dau dl‘rd duoc cAt phéan doan c6 diém nong chay
nim trong khoang tir 20 dén 35°C; diu va chat béo khong thudc loai axit lauric 1a phan
cat dau co.

Theo khia canh tht ba, sang ché dé xuit huyén phi dic socola bao gbm ché pham
dau va chit béo theo phuong 4n bét ky cla sang ché hodc ché phdm dau va chét béo
dugc tao ra bang phuong phip theo phuong 4n bt ky cua sang ché, trong d6 ham
luong cia ché pham diu va chit béo nam trong khoang tlr 20 dén 35% dua trén tong

trong lugng cua huyén phu dic socola.
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Theo khia canh tht tu, sang ché dé xuét socola néng va san pham cua né. Trong
socola nuéng va san phdm cla né, ham lugng cia ché phim dau va chét béo theo
phuong an bét ky cua sang ché nam trong khoang tir 20% dén 40% trong luong.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, socola nudng cing bao gém
duong, lexitin, va bot sira.

Theo mot hodc nhiéu phwong 4n dugc wu tién, socola nuéng bao gdm dudng voi
lwong nam trong khoang tr 20 dén 40% trong luogng, lexitin v4i luong ndm trong
khoang tur 0,1 dén 0,5% trong luong, va bot sita véi luong nam trong khoang tir 0 dén
20% trong lugng.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc vu tién, duong la mot hodc nhiéu loai trong
sb sucroza, maltoza, dudng cat tring, caramen, fructoza, va trehaloza.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc wu tién, bot sita 12 bot sira khong kem
va/hodc bt sita toan phﬁn.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc wu tién, socola nuéng con bao gdm bot sita
chua va/hoic bot whey.

Theo mdt hodc nhiéu giai phap wu tién, socola nuéng cling chira bot Mi Xi.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc wu tién, socola nuéng la socola nuong
duoc tao hwong vi sita, socola nudng dugc tao hwong vi sita chua, socola duoc tao
huong vi pho mat, socola dugc tao huong vi dau tay, socola dugc tao huwong vi xoai,
socola nudng gion bd sung mam lGa mi-gao, va cac socola nudng dugc tao huong vi
khéc.

Theo mot hodc nhidu phuong an duge wu tién, socola nuéng la sén pham socola
duoc ) sung mot hodc nhiéu loai trong sb cac hat di nudng, cac hat da niu, cac san
phim da nuéng, qua sdy kho, va cac sén pham ngil cdc da chin va cac nguyén liéu tho.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, cac hat da nuéng hodc cac hat da
nu dugc chon tir mot hodc nhiéu loai trong sb hat phi da nghién, hat lac da nghién,
hanh nhan can det, hanh dao da nghién va cac hat dua.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, san phém nudng dugce chon tir mot
hodc nhiéu loai trong sb banh vun Oreo, banh quy vun, caramen gion va banh vun

cudn tring.
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Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, qua séy khod duogc chon tir mot
hodc nhidu loai trong sé dau tay siy kho, nam viét quét sdy kho, viét quét sdy kho va
x0ai sdy kho.

Theo mdt hodc nhidu phwong an dugc uu tién, cac san pham ngii cdc da chin va
cic nguyén liéu thd dugce chon tir mot hodc nhiéu loai trong sb gao can det, bot yén
mach, ving, tinh bot va maltodextrin.

Theo khia canh thir ndm, sang ché dé xuét phuong phap tao ra socola nuéng, bao
gdm céc budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu tho gém c6 ché phém diu va chét béo cta sang ché;

(2) trdn cac nguyén li¢u tho ddng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nam trong khoang tlr 20 dén 30pum dé thu duge huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phu dic socola, sau dé d6 no6 vao khuodn, thdo no ra khoi
khudn dé 1am thanh thanh socola;

(4) dat thanh socola nay vao thiét bi nuéng & nhiét do nam trong khoang tir 200
dén 400°C, t6t hon 1a nam trong khoang tir 200 dén 300°C, t6t hon nira 1a ndm trong
khoang tir 220 dén 260°C, va nudng trong thoi gian nam trong khoang tir 80 dén 300
gidy, nhu nam trong khoang tir 80 dén 150 gidy, dé tao ra socola nudng.

Theo mot hodc nhiéu phuong 4n duge vu tién, thiét bi nuéng & dang duge chon
tr mot hodic nhidu loai trong sb 10 phan ting, 10 day ho, 16 thdi gio va 10 kiu duong
ham.

Theo mdt hoac nhiéu phuong an dugc vu tién, viéc gia nhiét dé nuong dugc thuc
hién & dang dugc chon tr mot hodc nhiéu ché d6 trong s6 dbt truc tiép, dan nhiét, d6i
luu khong khi néng va gia nhiét hong ngoai.

Theo mot hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, sau khi socola va cac san phém
cua nd dugc nudng, ching dugc lam ngudi va két tinh & nhiét d6 nam trong khoang tir
10 dén 25°C, déng g6bi sau khi lam ngudi, lam 6n dinh va 1am huong vi phat trién hoan
thién (mature) ¢ nhiét do nim trong khoang tir 20 dén 30°C trong tir 2 dén 5 ngay.

Theo khia canh tht sdu, sang ché dé xuit thuc phdm nuéng phi socola nudng
gion chura ché pham diu va chit béo theo phuong an bat ky cua sang ché, va ham

luong cua ché phim dAu va chit béo ndm trong khoang tir 5% trong luong dén 25%
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trong lugng dua trén tbng khéi luong cua thuc phim nuéng nay.

Theo mdt hodc nhidu phuong 4n dugc wu tién, thuc phidm nuéng phu socola
nudng gion 1a banh x6p phi socola nuéng gion bd sung sita-gao, hodc banh ngot phu
socola nuéng gion, hodc banh bich quy phu socola nuéng gion.

Theo khia canh thr bay, sang ché @ xuit phuong phép tao ra thuc phim nuéng
pht socola nuéng gion, bao gdm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu thd gdm ¢6 ché phim dau va chit béo cia sang ché;

(2) tron cac nguyén liéu tho dbng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30pm dé thu dugc huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phti diic socola va phu 1én banh xbp;

(4) dit banh xp da phu nay vao thiét bi nuéng ¢ nhiét do ndm trong khoang tir
200 dén 400°C, tbt hon 13 nim trong khoang tir 200 dén 300°C, tét hon nita 1a ndm
trong khoang tir 220 dén 260°C va nuéng trong thdi gian nam trong khoang tir 80 dén
300 giay, nhu nam trong khoang tir 80 dén 150 gidy, dé thu dugc thuc phim nuéng
pht socola nuéng gion.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, thiét bi nuéng & dang duge chon
tir mot hodc nhiéu loai trong s6 10 phan tang, 10 day ho, 10 thdi gio va 10 kiéu dudng
ham.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc uu tién, viéc gia nhiét dé nudng dugc thuc
hién & dang dugc chon tir mot hodc nhiéu ché d6 trong s6 dbt truc tiép, dan nhiét, d6i
luu khong khi nong, va gia nhiét hong ngoai.

Theo mot hodc nhiéu phuong 4n duge wu tién, sau khi nuéng, thyuc phim nuéng
phti socola nudng gion duoc lam ngudi va két tinh & nhiét d6 ndm trong khoang tr 10
dén 25°C, déng géi sau khi lam ngudi, lam 6n dinh va 1am huong vi phat trién hoan
thién & nhiét d6 nim trong khoang tir 20 dén 30°C trong tir 2 dén 5 ngay.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an dugc wu tién, phuong phap nay con bao gbm
budc rac mot hoic nhiéu loai trong s6 mam lua mi, bot yén mach, gao can det va vung
1&n trén bé mit cua 16p phi banh x6p.

Theo khia canh thtr tdm, sang ché dé xuét socola nuéng dugce nap nhén va cac san
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phim ctia no, chira ché phdm dau va chét béo theo phurong 4n bét ky cua sang ché, va
ham luong cia ché pham dAu va chét béo nim trong khoang tir 5% trong lugng dén 20%
trong luong dua trén tdng khdi lugng cia socola duge nap nhén.

Theo khia canh tht chin, sang ché dé xuét phuong phép tao ra socola nudng duge
nap nhén, bao gdm cac buédc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu thd gbm c6 ché pham dau va chét béo cua sang ché;

(2) tron cac nguyen liéu tho dbng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nim trong khoang tr 20 dén 30pm dé thu duge huyén phu dic dé dung lam
v0 socola;

(3) chon dAu va chét béo thich hop cho socola mém dé nap nhén, va nghién n6 dé
tao ra nudc xbt socola dé nap nhén;

(4) su dung huyén ph dic socola duge nudéng 1am nguyén liéu vo va nude xbt
socola mém dé nap nhan & dang chét nap nhan, rét vao socola dugc nap nhin bing tay
hoac may d6 khuén socola, 1am ngudi va hoa rdn, va théo ra khéi khuon;

(5) dat socola dugc nap nhan vao thiét bi nuéng & nhiét do nam trong khoang tur
200 dén 400°C, tdt hon 12 ndm trong khoang tir 200 dén 300°C, t6t hon nita & ndm
trong khoang tir 220 dén 260°C, va nuéng trong thoi gian nam trong khoang tr 80 dén
300 giay, nhu nam trong khoang tir 80 dén 150 gidy, dé tao ra socola nuéng dugc nap
nhan.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugce uu tién, thiét bi nudng ¢ dang duge chon
tlr mot hodc nhidu loai trong sb 16 phan tAng, 10 day hd, 16 thdi gi6 va 1o kiéu dudng
ham.

Theo mdt hoac nhiéu phuong an dugc uu tién, viéc gia nhiét dé nuéng duoc thuc
hién & dang duge chon tir mdt hodc nhidu ché do trong sb dét truc tiép, dan nhiét, dbi
luru khong khi nong, va gia nhiét hdng ngoai.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc vu tién, sau khi nuéng, socola nudng duge
nap nhén dugc lam ngudi va két tinh & nhiét do nam trong khoang tr 10 dén 25°C,
dong goi sau khi lam ngudi, lam 6n dinh va gia héa & nhiét do nam trong khoang tur 20
dén 30°C trong tir 2 dén 5 ngay.

Mo ta van tat hinh vé
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Fig.1 thé hién socola nudng, banh x6p phu socola nuéng gion, va socola nuéng
dugc nap nhan & 50°C. Vidu 1, vidu 2, vidu 3, vavi du 4 nam trong hang dau tién
tinh tir trai sang phai. Vi du so sanh 1, vi du so sanh 2, va vi du so sanh 3 nim trong
hang thir hai tinh tir trai sang phai.

M6 ta chi tiét sang ché

Can hiu rang, nim trong pham vi cla sang ché, cac diu hiéu k¥ thuit trén day
ctia séng ché va cac ddu hiéu k¥ thuat duge md ta cu thé dudi day (nhu trong cac vi du)
¢6 thé duoc két hop véi nhau dé tao ra giai phap k¥ thuét dugc uu tién.

Theo khia canh dAu tién, sang ché dé xudt ché phim dau va chit béo bao gdm,
dua trén tong trong luong cla ché phim dau va chét béo nay, triglyxerit c6 tir 30 dén
40 nguyén tir cacbon v6i luong nam trong khoang tir 10 dén 40%, triglyxerit c6 tir 42
dén 52 nguyén tir cacbon véi lugng nam trong khoang tir 50 dén 80%, va X2U véi
lwong nam trong khoang tir 30 dén 60% hodc nam trong khoang tir 35 dén 55% hoic
ném trong khodng tu 38 dén 53%, trong d6 X 1a axit béo bdo hoa ¢ s6 lugng nguyén
tir cacbon 16n hon hodc bang 12, U la axit béo chua bdo hoa c6 s6 luong nguyén tir
cacbon tir 16 dén 18, va X2U la triglyxerit ctia axit béo bdo hoa hai vi tri va axit béo
chua bdo hoa mdt vi tri.

Trong sang ché, trir khi c6 chi dan cu thé khac, X2U chi triglyxerit chira hai gbc
axit béo X va mot gde axit béo U, trong d6 hai X ¢6 thé 1a cac gbc axit béo v6i cing sd
luong nguyén t cacbon hodc cac gbc axit béo véi s6 lugng nguyén t cacbon khéc
nhau.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, dua trén téng trong lugng cua ché
phim dAu va chét béo, thi ham lugng triglyxerit c6 s6 luong nguyén ti cacbon tir 30
dén 40 ndm trong khoang tir 20 dén 40% hodc nim trong khoang tir 25 dén 40%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, dua trén téng trong lugng cua ché
phim dau va chét béo, thi ham luong triglyxerit c6 s6 lwong nguyén ti cacbon tir 42
dén 52 nam trong khoang tir 50 dén 70% hodc nam trong khoang tir 53 dén 68%.

Theo mot hodc nhidu phuong an dugc wu tién, ham luong clia X2U nim trong
khoang tir 35 dén 55% hodc nam trong khoang tir 38 dén 53% dua trén tong trong

lugng ctia ché pham dau va chat béo.
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Trong sang ché, trir khi c6 chi dan cu thé khac, XU2 chi triglyxerit chira mot géc
axit béo X va hai gbc axit béo U, trong d6 hai U ¢6 thé 1a cac gbce axit béo véi cling s6
lugng nguyén tir cacbon hodc cac gbc axit béo voi s6 luong nguyén tir cacbon khac
nhau.

Theo mot hodc nhiéu phwong 4n dugc uu tién, dya trén téng trong lugng cta ché

phdm ddu va chit béo, thi ham lwgng ciia XU2 nim trong khoang tir 10 dén 30%,
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trong d6 XU2 1a triglyxerit cta axit béo c6 mét vi tri bao hoa va hai vi tri chua béo hoa.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, ty 1€ khdi luong cia PPO/POP
nim trong khoang tir 0,05 dén 0,25, trong d6 PPO 1a triglyxerit v6i axit palmitic & vi
tri 1,2 va axit oleic & vi tri 3, va POP 1a triglyxerit vdi axit palmitic ¢ vi tri 1,3, va axit
oleic & vi tri 2.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc vu tién, ché phém diu va chét béo bao gém
chit béo rén & 10°C v6i lwong nam trong khoang tlr 50 dén 80%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an duge uu tién, ché phdm dau va chit béo bao gdm
* chét béo rin & 10°C véi luong ndm trong khoang tir 60 dén 80%.

Theo mdt hoic nhiéu phuong 4n dugc wu tién, ché phém dau va chit béo bao gdbm
chit béo ran & 10°C véi lugng nim trong khoang tir 65 dén 80%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
chét béo rin & 20°C véi lwong ndm trong khoang tir 20 dén 30%.

Theo mdt hodic nhiéu phuong 4n dugc wu tién, ché phim dau va chét béo bao gdm
chét béo rin & 25°C véi lugng it hon 25%.

Theo mdt hodic nhiéu phuong 4n duge wu tién, ché phim dau va chit béo bao gdm
chét béo rén & 25°C véi lugng it hon 20%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n duge wu tién, ché phim dau va chit béo bao gdm
chét béo rén & 25°C véi lugng it hon 15%.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, ché phém dAu va chit béo bao g@)m
chét béo rdn & 25°C véi lugng it hon it hon 10%.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an duge wu tién, ché pham dau va chat béo bao gdm

chét béo rén & 25°C v6i lwong nam trong khoang tlr 5 dén 10%.
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Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc wu tién, ché phim dau va chét béo bao gdom
chit béo rén & 30°C v6i lugng ndm trong khoang tir 0 dén 10%.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc uu tién, ché phém dAu va chat béo bao gém
dau va chét béo khong thudc loai axit lauric va dAu va chit béo thudc loai axit lauric,
va ty 1¢ trong lugng cua du va chét béo khong thudc loai axit lauric so véi dau va chit
béo thudc loai axit lauric nim trong khoang tir 1:2 dén 8:1.

Theo mét hodic nhiéu phuong 4n duoc uu tién, ché phim dau va chat béo bao gdm
diu va chit béo khong thudc loai axit lauric va dAu va chét béo thudc loai axit lauric,
va ty 1€ trong luong cua du va chét béo khong thudc loai axit lauric so véi dau va chit
béo thudc loai axit lauric nam trong khoang tir 1:1 dén 4:1.

Theo mot hoac nhiéu phuong 4n dugc uu tién, dAu va chét béo thudc loai axit
lauric 14 stearin hat co va/hodc diu dira dugc cit phan doan c6 diém néng chay nim
trong khoang tir 20 dén 35°C; diu va chét béo khong thudc loai axit lauric 12 phan cat
chét béo cua co.

Theo mot hodc nhiéu phuong an duge uu tién, dya trén tong lugng clia ché pham
diu va chét béo, thi ché phdm dau va chit béo bao gdm 60% phan cat dau co, 20% dau
dira va 20% phan ct dau hat co.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu ti€n, dya trén téng lugng cua ché phém
dAu va chat béo, thi ché pham dau va chit béo bao gdm 70% phan cét dau co, 10% dau
dira va 20% phan ct dau hat co.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu tién, dya trén téng luong cua ché phém
diu va chét béo, thi ché phdm dAu va chat béo bao gdm 50% phin cat dau co, 20% dau
dira va 30% phﬁn cAt dau hat co.

Theo khia canh thir hai, sang ché d& xuat phuong phap tao ra ché pham dau va
chét béo, bao gdm cac budec:

(1) cung cép dau va chét béo khong thudc loai axit lauric va dau va chét béo axit
lauric;

(2) tron dAu va chit béo khong thudc loai axit lauric va dau va chat béo thudc loai
axit lauric tir budc (1) theo ty 1& khdi lugng ndm trong khoang tir 1:2 dén 8:1, tot hon

1a nam trong khoang tir 1:1 dén 4:1.
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Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc uu ti€n, diu va chét béo khong thudce loai
axit lauric va diu va chét béo thudc loai axit lauric dugc tron theo ty 1€ khéi luong
nim trong khoang tir 1:1 dén 4:1.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc uu ti€n, diu va chét béo thudc loai axit
lauric 1a stearin hat co va/hodc dau dira dugc cit phan doan co diém néng chay nam
trong khoang tur 20 dén 35°C; dau va chét béo khong thudc loai axit lauric 1a phan cét
dau co.

Theo khia canh thi ba, sang ché dé xuét huyén phu dic socola bao gbdm ché phim
diu va chét béo theo sang ché hoic ché phim dau va chét béo dugc tao ra bing
phuong phép theo sang ché, trong d6 ham lugng cla ché phdm dau va chit béo nam
trong khoang tir 20 dén 35%.

Theo mot hodc nhiéu giai phap dugc uu tién, dua trén tdng khdi lugng cua huyén
phu dac socola, huyén phu dic socola bao gbm ché phim diu va chét béo theo sang
ché vé6i luong nim trong khoang tr 20 dén 35%, dudng véi lugng nam trong khoang
tr 35 dén 50%, bdt cacao véi lugng nam trong khoang tu 5 dén 15%, lexitin véi lugng
nam trong khoang tr 0,1 dén 0,5%.

Theo mot hodc nhiéu phuong an dugc wu tién, duong 1a mot hoac nhiéu loai trong
sb sucroza, lactoza, maltoza, dudng cat tréng, caramen, fructoza, va trehaloza.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, huyén phu dic socola con bao gbm
bot sita.

Theo mot hoac nhiéu phuong 4n dugce uu tién, bot sita 1a bot sira khong kem
va/hodc bt sita toan phan.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, huyén phu dic socola con bao gom
bot sita chua va/hodc bt whey.

Theo mdt hodc nhiéu phuong 4n dugc uu tién, huyén phu dic socola con bao gdm
bt Mi Xi.

Theo khia canh thtr tu, sang ché dé xuit san phim socola, trong d6 san pham
socola bao gbm ché phim diu va chit béo theo sang ché, hodc san phim socola bao
gdm huyén phu ddc socola theo sang ché.

Theo mot hodc nhidu phuong 4n dugc vu tién, san pham socola 1a 16p pht socola

11



48499 12/32

hoic thanh socola hoac socola dugc nap nhén.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an duge uu tién, san pham socola 14 socola nuéng.

Socola nuéng cua sang ché c6 thé dugc san xuét bang phuong phap thong thuong
ding dé san xuét socola thong thuong. Nghia 13, cacao léng, chéat béo, bot cacao,
duong, bot sita, v.v. duge lya chon thich hop va duge tron dé tao ra bot nhao, va chét
rén nay duoc tinh ché bing may tinh ché, may nghién bi, hodc may nghién con lin cho
toi khi dat dén ¢ hat thich hop, nhao tron, va duoc bd sung cac chét tao huong vi va
chit twong tu dé thu dugc socola.

Theo mot hodc nhidu phuong 4n dwgc wu tién, san pham socola 1a socola nuéng
duoc tao huong vi sita, socola nudng dugc tao huong vi sita chua, hodc socola nuéng
gidn bd sung mam lda mi-gao.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc uu tién, san phém socola la socola nudng
dugc tao huong vi sita, socola nuéng dugc tao huong vi sira chua, socola duogc tao
hwong vi pho mét, socola dugc tao hwong vi déu tay, socola duogc tao huong vi xoai,
socola nuéng gion b sung mam sita gao, va cac socola nudng dugce tao huong vi khéc.

Theo mdt hodc nhidu phuong 4n dugc uu tién, socola nuéng 1a san pham socola
duoc bd sung cac hat da rang hodc céc hat da niu thudc loai hat phi da nghién/hat lac
da nghién/hanh nhén can det/hanh dao da nghi?:n/céc hat dua va hat twong tu, va/hodc
san pham nuéng thudc loai banh vun Oreo/banh quy vun/caramen gion/banh vun cudn
tring va banh tuong tw, va/hodc qua sdy kho nhu dau tay sdy kho/nam viét quét sy
kho/viét quat say kho/xoai sdy kho va qua tuong tu, va/hodc cac san pham ngii cbe da
chin va cdc nguyén liéu thd cia gao cén det, bot yén mach, vung, tinh bdt, va
maltodextrin va loai twong tu.

Theo khia canh thit nim, sang ché dé xuit phwong phép tao ra socola nudng, bao
gdm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu tho gbm c6 ché pham dau va chét béo ciia sang ché;

(2) trdon cac nguyén liéu tho ddng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 um dé thu duge huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phu dic socola, sau d6 d6 noé vao khuon, thdo né ra khoi

khuén dé tao ra phdi socola;
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(4) dat phdi socola vao thiét bi nuéng & nhiét d6 ndm trong khoang tir 200 dén
400°C, tét hon 1a nim trong khoang tir 200 dén 300°C, t&t hon nia 1 ndm trong
khoang tir 220 dén 260°C, va nuéng trong thdi gian ndm trong khoang tir 80 dén 300
gidy, nhu nam trong khoang tr 80 dén 150 gidy, dé tao ra socola nuéng va cic san
phim cia no.

Theo khia canh tht séu, sang ché dé xuét thuc phim nuéng phu socola nudng
gion, chua ché phim dAu va chéit béo theo phuong an bét ky cuia sdng ché, trong d6
ham luong cta ché pham dAu va chit béo nidm trong khoang tir 5% trong luong dén 25%
trong lugng dua trén tdng khéi lugng cia thuc pham nuéng nay.

Theo mot hodc nhidu phuong 4n dugc uu tién, thuc phdm nuéng phu socola
nudng gion la banh x6p pht socola nudng gion bd sung gao-sita, hodc banh ngot phu
socola nudng gion, hodc banh bich quy phii socola nuéng gion.

Theo khia canh thir bay, sang ché dé xuét phuong phap tao ra thuc phim nuéng
phu socola nuéng gion, bao gdm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu thd gdm c6 ché phim dau va chét béo cia sang ché;

(2) trdn cac nguyén liéu tho ddng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min ndm trong khoang tir 20 dén 30pm dé thu duge huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phu dic socola va phu san pham di nuéng;

(4) dat san phim nuéng da pha vao thiét bi nudéng & nhiét do ndm trong khoang
tir 200 dén 400°C, tét hon 1a nim trong khoang tir 200 dén 300°C, tét hon nita 1a ndm
trong khoang tu 220 dén 260°C va nuéng trong thoi gian nam trong khoang tir 80 dén
300 gidy, nhu nam trong khoang tir 80 dén 150 gidy, dé thu dugc socola nuéng.

Theo mot hodc nhidu phwong an duge wu tién, phuong phap nay con bao g6m
budce ric mét hoac nhiéu loai trong sé mam laa my, bot yén mach, gao can det va vung
1én trén bé mit cua 16p phu cta thuc pham nuéng nay.

Theo khia canh thir tim, sang ché dé xuét san phim socola nuéng duge nap nhan
va céc san phdm cua né, chua ché phdm dau va chét béo theo phuong 4n bt ky cta
sang ché, trong d6 ham lugng cia ché pham dau va chét béo nim trong khoang tr 5%
trong luong dén 20% trong lwong dua trén tdng khdi lugng ciia socola dugc nap nhan.

Séang ché ciing dé xuét phuong phép tao ra san pham socola nuéng dugc nap nhén,
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bao gbm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu thd gdm c6 ché phim dau va chit béo cta sang ché;

(2) trdon cac nguyén li€u tho ddng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min ndm trong khoang tir 20 dén 30pum dé thu duogc huyén phu dic dé dung 1am
v0 socola;

(3) chon dAu va chét béo thich hop cho socola mém dé nap nhan, va nghién né aé
tao ra nudc x0t socola dé nap nhan;

(4) st dung huyén phu dic socola dugc nuéng lam nguyén li€u vo va nude xbt
socola mém dé nap nhan & dang chét nap nhan, rét vao socola dugc nap nhén bing tay
hodc may dac socola, lam ngudi va hoa ran, va thao ra khoi khudn;

(5) dat socola dugc nap nhan vao thiét bi nuéng & nhiét do nam trong khoang tur
200 dén 400°C, tt hon 1a ndm trong khoang tir 200 dén 300°C, tét hon nita 1a ndm
trong khoang tur 220 dén 260°C, va nuéng trong thoi gian nam trong khoang tir 80 dén
300 giay, nhu nam trong khoang tir 80 dén 150 giay, dé tao ra socola nuéng dugc nap
nhan.

Trong sang ché, thiét bi nuéng c6 thé 12 10, ma & dang 10 phén tang, 10 dy hd, 10
thdi gi6 va 16 kiéu duong hdm, v.v.. Viée gia nhiét dé nuéng dugc thuc hién & dang aot
truc tiép, dan nhiét, d6i luu khong khi néng, va gia nhiét hong ngoai, V.v..

Theo phwong 4n dugc wu tién, trong phuong phap dugc mo td & day, sau khi
nudng, socola va san phim ciia né duge 1am ngudi va két tinh & nhiét d6 nim trong
khoang tir 10 dén 25°C, d6ng g6i sau khi lam ngudi, 1am on dinh va gia hoa & nhiét do
ndm trong khoang tir 20 dén 30°C trong thoi gian nam trong khoang tir 2 dén 5 ngay.

Sang ché ciing dé xuét thuc pham chira séan pham socola, trong d6 thuc phim
chira san phim socola ndy chua ché phim dau va chit béo cta sang ché; hodc huyén
phu dic socola cia sang ché; hodc san pham socola cuia sng ché.

Theo mot hoac nhiéu phuong an dugc uu tién, thuc phém chra san phém socola
1a thye pham nuéng phu socola gion.

Theo mdt hodc nhiéu phuong an dugc wu tién, thuc phém nudng phi socola gion
la socola nudng gion bd sung mam laa mi-gao, hodc banh x6p pht socola nuéng gion

bd sung mam sira gao.
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Ngudn cac nguyén liéu tho:

Phin cit diu co: dugc mua tir Kerry Specialty Oils (Shanghai) Co., Ltd.
Déu dira: dugc mua tir Kerry Specialty Oils (Shanghai) Co., Ltd.

Phan cét dau hat co: dugc mua tir Kerry Specialty Oils (Shanghai) Co., Ltd.
Lexitin: Qinhuangdao Jinhai Food Industry Co., Ltd.

Cacao 16ng: Singapore Aoshi Chocolate Co., Ltd.

Bot cacao: Cargill Investment (China) Co., Ltd.

Bt sita toan phan: Fonterra Group

Bot sita khong kem: Fonterra Group

Bot sita chua: Shanghai Tuochen Trading Co., Ltd.

Phuong phép kiém tra:

Xac dinh cac triglyxerit: sdc ky khi, theo tiéu chuén AOCS ce5-86

Xéc dinh céc axit béo: séc ky khi, theo tiéu chuan AOCS cel-62

Xac dinh diém néng chay: phuong phap mao din, theo tiéu chuin GBT24893-
2010

Xac dinh ham luong chét béo ran: phuwong phap truc tiép cong hudng tr hat nhén
(Nuclear Magnetic Resonance, viét tit 1a NMR), theo tiéu chuén AOCS cd 16b-93

Xéc dinh do cing: diu do kim P/2N cia may phan tich tinh chét vat ly, do sau
dam thung 20%., tdc d6 xudi 5 mm/gidy, tdc dod thAm 1 mm/gidy, tdc dd nguoge 5
mm/gidy, luc dinh cyc dai 1a lvc dam thing (g).

Thiét bi:

May phan tich tinh chét vat Iy: TA.XTPlus, Stable Micro System, UK

Séc ky khi: 7890A, Agilent Technologies Co., Ltd.

M4y kiém tra ham lugng chit béo rén bing NMR: PQO001, Shanghai Newmai
Electronic Technology Co., Ltd.

Vi du thyc hién sang ché
Chuén bi ché phdm dau va chét béo va socola

Vi du 1: Socola nudéng dugc tao huong vi sita cacao
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Céc diu thd va chét béo duge gia nhiét dé néng chay. Dya trén trong lugng cia
cdc diu thd, 60 phan phan cét diu co (didm néng chay: 30°C), 20 phan dau dira (diém
nong chay: 24°C), va 20 phan chit béo trong phin cat dau hat co (diém nong chay:
32°C) dugc lay va dugc tron ddng déu, dugc gia nhiét trong khi khudy dé nong chay.
Déu da tron ndy dugc giit & nhiét do nam trong khoang tir 50 dén 60°C, duoc khudy &
1000 vong/phut trong 10 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu duoc ché phim dau
va chét béo 1.

Ché pham diu va chét béo 1 dugc sir dung dé tao ra san phim socola nuéng dugc
tao huong vi stta cacao 1: dua trén téng trong luwong cta cac nguyén liéu thd khac nhau,
32 ph?ln ché phém dAu va chét béo, 0,4 phﬁn lexitin, 4 phén cacao léng, 37,6 phﬁn
duong, 6 phﬁn bot cacao da kiém hoéa, 12 phén bt sita toan phﬁn, 8 phén bt sita
khong kem dugc 14y va duoc tron dong déu. Hdn hop nay dugc dua vao may nghién bi
va nghién dén d6 min ndm trong khoang tir 20 dén 30 um dé thu duogc huyén phu dic
socola. Huyén phu dic nay dugc gitt & nhiét do nam trong khoang tr 30 dén 40°C va
d6 vao khuédn. San phim tao ra dugc nuéng trong 10 & 260°C trong 100 gidy, sau d6
dugc ly ra, 1am nguoi va dong goi.

Vi du 2: Socola nuéng dugc tao huong vi stta chua

Sau khi gia nhiét va 1am nong chay, dua trén trong luong cia cac dau tho khéc
nhau, 70 phan phan cit diu co (diém noéng chay: 30°C), 20 phan phan cat dau hat co
(didm néng chay: 32°C), va 10 phin diu dura (diém néng chay: 24°C) dugc ldy va
duoc tron dong déu, duge gia nhiét trong khi khudy dé hoa tan. Déu da tron ndy duoc
gift & nhiét do ndm trong khoang tir 50 dén 60°C, dugc khudy & 1000 vong/phut trong
10 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu dugc ché phém dAu va chét béo 2.

Ché pham dAu va chét béo 2 dugc st dung dé tao ra san pham socola nuéng duge
tao huong vi stta chua: dua trén tdng trong lugng cta cdc nguyén liéu thd khac nhau,
35 phin ché phim dAu va chét béo, 0,5 phan lexitin, 37,5 phan dudng, 6 phan bot sira
chua, 11 phan bot sita khong kem va 4 phén bdt whey dugc 14y va duoc tron ddng déu.
Hon hgp nay duge dua vao may nghién bi va nghién dén d6 min nim trong khoang tur
20 dén 30 um dé thu dugc huyén phu dic socola. Huyén phu dic nay dugc gilt & nhiét

d6 nam trong khoang tir 30 dén 40°C va dd vao khudn. San phim tao ra dugc nuéng
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trong 10 & 220°C trong 120 gidy, sau do dugc 14y ra, 1am ngudi va dong goi.

Vi du 3: Banh x&p phu socola nwéng gion bd sung gao-sira-mam ltia my

Céac dau thé dugc gia nhiét dé nong chay. Dua trén trong lugng cua cac dau tha,
50 phéan phan cét déu co (diém noéng chay: 30°C), 30 phan phan cat dau hat co (diém
néng chay: 24°C) va 20 phin du dira (diém nong chay: 24°C) dugc ldy va dugc tron
ddng déu, dugc gia nhiét trong khi khuéy dé hoa tan. Dau da tron nay dugc gitt ¢ nhiét
d6 nidm trong khoang tir 50 dén 60°C, dugce khudy & 1000 vong/phit trong 10 phut daé
tron déu hoan toan, theo do thu dugc ché phim dau va chat béo 3.

Ché phdm dau va chat béo 3 duge sir dung dé tao ra banh x6p phu socola nuéng
gion bd sung mam lia mi-gao: dya trén tdng trong lugng ctia cdc nguyén liéu thd khac
nhau, 38 phan ché phim dau va chét béo, 0,5 phan lexitin, 37,5 phéan dudng, 20 phan
bot Mi Xi va 4 phan bot whey duge 14y va duoc tron d6ng déu. Hon hop nay dugc dua
vao may nghién bi va nghién dén do min nim trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu
duoc dich 16ng socola. Dich long nay dugc gitt & nhiét do nam trong khoang ttr 30 dén
40°C va duoc dua vao 16p phi banh xép. B& mit banh xbp duge phi socola duge ric
mam loa mi. San phdm tao ra dugc nudng trong 1o & 250°C trong 120 gidy, sau do
duoc 14y ra, lam nguoi va dong goi.

Vi dy 4: Banh xdp pht socola nuéng gion bd sung mam lta mi-gao

Ché pham dau va chit béo 2 dugc sir dung dé tao ra banh x0p pht socola nuéng
gion bd sung mam lia mi-gao: Dya trén tbng trong lwong cla cdc nguyén lidu tho, 38
phan ché pham ddu va chét béo, 0,5 phan lexitin, 37,5 phin dudng, 20 phan bdt Mi Xi
va 4 phin bot whey dugc 14y va dugc tron ddng déu. Hon hop nay dugc dwa vao may
nghién bi va nghién dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu duoc huyén
phu dédc socola. Huyén phu dic nay duge gilt & nhiét do nam trong khoang tir 30 dén
40°C va dugce dua vao 16p phu banh x6p. B& mit banh x6p duge phi socola dugce ric
mAm lda mi. San pham tao ra dugc nuéng trong 1o & 250°C trong 120 gidy, sau do
duge 1y ra, 1am ngudi va dong goi.

Vi du 5: Socola nuéng dugc nap nhan dugc tao huong vi sira

Ché phém dAu va chit béo 3 dugc st dung dé tao ra socola nuéng dugc nap nhén

dugc tao huong vi stta: dua trén tbng trong lugng cla cac nguyén liéu thd khac nhau,
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32 phén ché phém dAu va chét béo, 0,4 phén lexitin, 4 ph?m cacao léng, 37,6 phﬁn
duong, 6 phén bot cacao da kiém hoa, 12 phén bt sita toan phén, 8 phén bt sita
khong kem dugc 14y va dugc tron ddng déu. Hon hop nay dugc dua vao may nghién bi
va nghién dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu duge huyén phu dac
dé dung lam vé socola. Nudc xbt socola tring mém thich hop dé nap nhan dugc lya
chon. Huyén phu dic duoc giit ¢ nhiét do nam trong khoang tir 30 dén 40°C va rot
bang tay va dic dé trang tri bang tay, nap nhan, hodc dd khuon bing may d6 khudn.
San phim tao ra dugc nudng trong 10 & 260°C trong 150 gidy, sau d6 dugc lay ra, 1am
ngudi va dong goi.

Vi du so sanh 1:

Céc diu tho khac nhau dugc gia nhiét dé néng chay. Dya trén trong luong cua céc
du thé khac nhau, 20 phan phan cét dau co (diém nong chay: 50°C), 36 phén dau dira
(diém néng chay: 24°C), 36 phin phan cat dau hat co (diém néng chay: 32°C) va 8
phan glyxeryl monostearat dugc liy va dugc tron ddng déu, dugc gia nhiét trong khi
khudy dé hoa tan. DAau da trén nay duogc gitt & nhiét do nam trong khoang tir 60 dén
70°C, dugc khudy & 1000 vong/phut trong 10 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu
duoc ché phim dau va chét béo so sénh 1.

Ché phim dau va chit béo so séanh 1 duge st dung dé tao ra san pham socola
nudng so sanh 1: dua trén tdng trong lugng cuia cdc nguyén liéu thd khic nhau, 30
phé”ln ché phém dau va chét béo, 0,5 phén lexitin, 37,5 ph?m dudng, 10 phﬁn bt cacao
d3 kiém hoa, 12 phan bot sita khong kem va 10 phan bot whey duge 14y va dugc tron
dbng déu. Hon hop nay duge dua vao may nghién bi va nghién dén d6 min nim trong
khoang tu 20 dén 30 um dé thu dugc huyén phu dic socola. Huyén phu dic nay dugc
gitt 6 nhi¢t do nim trong khoang tir 45 dén 50°C va db vao khudn. San phdm tao ra
duogc nuéng trong 10 & 280°C trong 220 gidy, sau d6 dugc 14y ra, 1am ngudi va dong
goi.

Vi du so sanh 2:

Céac dau thd khac nhau dugc gia nhiét dé néng chay. Dya trén trong lugng clia cac
diu tho khéac nhau, 20 phan phan cAt ddu co (diém nong chay: 30°C), 40 phan dau dira
(diém noéng chay: 24°C), va 40 phén phan cét dau hat co (diém néng chay: 32°C) dugc
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liy va duoc tron dong déu, dugc gia nhiét trong khi khudy dé hoa tan. Dau d3 tron nay
dugc gitt & nhiét do nim trong khoang tir 50 dén 60°C, dugc khudy & 1000 vong/phut
trong 10 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu dugc ché phim dau va chét béo so
sénh 2.

Ché pham dau va chit béo so sanh 2 dugc st dung dé tao ra san pham socola
nudng so sanh 2: dua trén tdng trong lwong cua cac nguyén liéu tho, 40 phan ché phim
dAu v chét béo, 0,5 phan lexitin, 37,5 phin duong, 16 phan bt cacao da kiém hoéa, va
6 phan bot sita khong kem duge ldy va dugc tron dbng déu. Hon hop nay dugc dua
vao mdy nghién bi va nghién dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu
dugc huyén phu dic socola. Huyén phu dic nay dugc gilt ¢ nhiét do nam tfong khoang
tir 40 dén 50°C va dé vao khudn. San pham tao ra dugc nudéng trong 10 & 150°C trong
120 gidy, sau do duoc 14y ra, 1am ngudi va déng goi.

Vi du so sanh 3:

Céc dau thd khéc nhau duoc gia nhiét dé néng chay. Dya trén trong lugng cua céc
diu tho khéac nhau, 22 phan phan c4t ddu co (diém nong chay: 60°C), 35 phan dau dira
(diém néng chay: 24°C), 35 phan phén cét dau hat co (diém néng chay: 32°C) va 8
phin dau hat cai dau d3 hydro hoa hoan toan (diém noéng chay: 60°C) duoc liy va
duoc tron déng déu, dugc gia nhiét trong khi khqu dé hoa tan. Dau d3 trdn nay dugc
gitt & nhiét do nam trong khoang tir 70 dén 80°C, dugc khudy & 1000 vong/phit trong
15 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu dugc ché phém dAu va chét béo so sanh 3.

Ché phdm dau va chit béo so sénh 3 dugc sir dung d8 tao ra san phdm banh xp
phu socola nuéng gion so sdnh 3: dya trén tdng trong lugng cla cac nguyén liéu tho,
38 ph?m ché phém dAu va chit béo, 0,5 phén lexitin, 37,5 phén duong, 12 phén bot
cacao da kiém hoa, 8 phﬁn bot stta khong kem va 4 phﬁn bot whey dugc léy va dugc
tron ddng déu. Hon hop nay dugc dua vao may nghién bi va nghién dén d6 min nim
trong khoang tr 20 dén 30 pm dé thu duoc huyén phu dic socola. Huyén phu dic nay
dugc gift & nhiét do ndm trong khoang tir 30 dén 40°C va dugc ding dé phu 1én banh
xbp. San pham tao ra dugc nuéng trong 10 & 200°C trong 30 gidy, sau do duoc 14y ra,
lam ngudi va dong goi.

Vi du so sanh 4:
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Céac dau thd duge gia nhiét dé nong chay. Dua trén trong luong cla cic dau tho
khéc nhau, 70 phan phan cAt dau co (diém noéng chay: 60°C), 10 phan phan cét dau hat
co (diém nong chay: 32°C) va 20 phan phan cAt dau co (diém nong chay: 30°C) dugc
Vléy va duoc tron déng déu, dugc gia nhiét trong khi khuéy dé hoa tan. Dau da tron nay
dugce gitt & nhiét do nam trong khoang tir 70 dén 80°C, duogc khuéy & 1000 vong/phut
trong 15 phut dé tron déu hoan toan, theo d6 thu dugc ché phim dau va chit béo so
sanh 4.

* Ché phim dau va chét béo so sanh 4 duge st dung dé tao ra san phim banh xbp
pht socola nudng gion so sanh 4: dya trén tong trong lugng cua cac nguyén liéu thd
khéac nhau, 35 phén ché phém dAu va chét béo, 0,5 phén lexitin, 37,5 phﬁn bot duong
cat tréng, 8 phﬁn bot cacao da kiém hoa, 12 ph?m bot stta khong kem, 4 phﬁn bot whey
va 3 phin lactoza dugc 14y va dugc tron ddng déu. Hon hop nay dugc dua vao mdy
nghién bi va nghién dén d6 min ndm trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu duge huyén
phu déc socola. Huyén phu dic nay duoc giit ¢ nhiét do nam trong khoang tir 40 dén
50°C va dugc dung dé phu 1én banh x6p. San pham tao ra dugc nudng trong 1o &
200°C trong 50 gidy, sau do6 dugc 14y ra, 1am ngudi va dong goi.

Kiém tra ché pham dau va chét béo

1. Profin TAG

Profin TAG cua ché phém diu va cac chét béo cua cac vi du 1-3 va céc vi du so
sanh 1-3 dugc phéan tich bang cach sit dung cong nghé phat hién bing sic ky, va céc
két qua duoc thé hién trong bang 1.

Bang 1: Profin TAG cua ché phdm dau va chét béo (don vi %)

Viduso | Viduso |Viduso|Viduso
Vidul Vidu2 | Vidu3
sanh 1 | sanh2 | sanh 3 | sanh 4
C30-40 36,62 28,05 39,02 55,97 52,26 54,67 8,89
C42-52 63,69 67,75 53,74 34,53 37,45 12,78 | 88,75
XU2 13,32 14,98 11,37 4,64 5,74 4,92 15,50
X2U 41,77 51,76 39,88 15,94 21,90 16,61 45,24

20




48499

21/32

PPO/POP

0,15

0,18

0,22

0,31

0,30

0,28

0,29

2. Phat hién ham luong chét béo rin

Ham luong chat béo ran (Solid Fat Content — SFC) cua ché phim dau va chét béo

ctia cac vi du 1-3 va cdc vi du so sanh 1-4 dugc phén tich bang k¥ thuat cdng hudng tir

hat nhan dugc tao xung, va cac két qua dugc thé hién trong bang 2.

Bang 2: Ham lugng chat béo ran ctia cdc ché pham dau va chat béo & cac nhiét do

khéac nhau
Ham luong chéit béo rin SFC
10°C 20°C 25°C 30°C 35°C 40°C
Vidu 1 75,84 22,85 7,12 0,5 0 0
Vidu2 75,74 23,81 8,10 0,97 0 0
Vidu3 67,95 17,29 6,51 2,52 0 0
Vidusosanh 1| 76,54 36,65 21,67 10,61 3,23 2,19
Vidusosanh?2 | 82,49 35,06 18,43 0 0 0
Vidusosanh3 | 83,20 41,56 21,37 10,80 4,17 2,80
Vidusosanh4 | 73,71 41,29 26,71 18,42 | 10,41 6,80

Panh gi4 chit lugng san phim socola

1. Banh gi4 cam quan:

Socola nuéng va san phdm banh xop phu socola nudng gion dugce tao ra bang ché

pham dau va chat béo ciia cac vi du 1-3 va céac vi du so sanh 1-4 dugc dua vao dénh

gid cam quan theo céc tiéu chuan cho diém trong bang 3 va bang 4, va cac két qua

diém s dugc thé hién trong bang 5.

Béang 3: Tiéu chuan danh gia cdm quan cho socola nuéng va cac san pham socola

nudng dugc nap nhin

Chi so

cam quan

Téng diém (don

vi: diém)

Tiéu chuan danh gia
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dugc dat & 60°C trong 10 gio:

hinh dang nguyén ven, khong dinh vao tii dung, va
khong bién dang khi cim bing tay (25~30);

Kha n hinh dang nguyén ven, dinh khong dang ké vao tai
anang . . X .
30 dung, bien dang khong dang ké khi cam bang tay (20-

25);

chiu nhiét

hinh dang bi bién dang khong déng ké, dinh vao tai
dung, bi bién dang khi cdm béng tay (10~20); bi chay
hoan toan (0~10)

Gidi huong vi giai phong nhanh va dam da (20~25); huong
iai . .
vi giai phong tuong d6i nhanh va tuwong doi ddm da
phong 25 o
(10-20); huong vi giai phong cham, khong dam da

huong vi
(0~10)

mong va gion bén ngoai, mém bén trong, chdy nhanh
trong miéng, cam gidc trong miéng tét, va khong co
cam giac gidng sap (20-25); cing va gion bén ngoai,
_ tuong d6i mém bén trong, chay tuong d6i nhanh trong
Vi > miéng, cam giac trong miéng tuong d6i t6t (10-20);
cing va gion bén ngoai va bén trong, chay tuong a6i
cham trong miéng va cam gidc gidng sap tuong a6i

nhiéu (0-10)

dé thuc hién viéc d6 khuén, khdng bién dang khi

nuéng (7~10); twong doi dé thuc hién viéc do6 khudn,
Kha ndng o ,
10 bi bién dang khong dang ke khi nuéng (4~7); tuong
thuc hién ) , )
doi kho thuc hién viéc d6 khudn, bi bien dang khi

nuéng (0~4)

Co6 chua
thanh
phan bi

khong ¢6 thanh phan bi hydro hoa (10); chira mot
10 luong nhé cac thanh phan bi hydro héa (5-9); chita mot

luong 16n cac thanh phan bi hydro héa (0-5)
hydro hoa
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hay khong

Bang 4: Tiéu chuin d4nh gia cim quan cho banh x6p phi socola nuéng gion

Chi sO cam

quan

Tbng diém
(don vi

diém)

Tiéu chuan danh gia

Kha nang

chiu nhiét

30

dugc dit & 60°C trong 10 gio: hinh dang cua 16p phu
socola nuéng dugc gitt nguyén ven, khong dinh vao tai
dung, va khong bi bién dang khi cim bang tay (25~30);
hinh dang cta 16p phi socola nuéng duoc gilt nguyén
ven, dinh khong dang ké vao tai dung, va bién dang
khong dang ké khi cAm bang tay (20-25); hinh dang cta
16p phu socola nuéng bi bién dang khong dang ké, dinh
vao tii dung, va bi bién dang khi cam bang tay (10~20);
16p phu socola nudng bi chay hoan toan, khong c6 kha

ning dugc tao hinh (0~10)

Giai phong

huong vi

25

huong vi giai phong nhanh va dam da (20~25); huong vi
giai phong twong dbi nhanh va twong ddi dam da (10-20);
hwong vi giai phong cham, khong dam da (0~10)

Vi

25

16p phu socola nuéng mong va gion ma khong c¢6 cam
giac gidng sap (20-25); 16p phu socola nudng hoi climg va
gion voi cam gidc gidng sap khong dang ké bén trong
(10-20); 16p phu socola nu6ng tuong d6i mém voi cam

giac gidng sap tuong d6i nhiéu (0-10)

Kha ndng

thuc hién

10

d& thuc hién viéc phu, khong bién dang khi nuéng (7~10);
tuong dbi dé thuc hién viéc phu, bi bién dang khong dang
ké khi nudng (4~7); tuong ddi kho thuc hién viéc phu, bi
chay va b bién dang khi nuéng (0~4)

Co chtra

thanh phan

10

khong c6 thanh phén bi hydro héa (10); chtra mot lugng
nhé cac thanh phan bi hydro hoa (5-9); cha mot lugng
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bi hydro hoa 16n c4c thanh phan bi hydro héa (0-5)
hay khong

Bang 5: Danh gid cam quan socola nudng, banh xdp phu socola nuéng gion*

Vidu|Vidu|Vidu|Vidu
Vidu| Vi | Vi | Vi | so SO SO SO

Vidul
2 |du3|du4|du5|sanh |sénh |sanh | sanh
B 2 | 3 | 4
Kha nang chiu nhiét 26 27 29 | 28 | 28 | 27 6 12 | 28
Giai phong huong vi 22 22 |1 20 | 22 | 24 | 15 15 10 13
Vi 21 22 120 | 21 | 23 5 18 10 5
Kha nang thuc hién 6 6 8 6 5 5 9 8 5

C6 chira thanh phan bi
10 10 [ 10 | 10 |10 | 10 | 10 | 5 | 10
hydro héa hay khong

Piém sb téng thé 85 87 | 87 | 87 | 90 | 62 | 58 | 45 | 61

* luu ¥: diém s6 tong thé nam trong khoang tir 0 dén 100, diém sb cang cao, két
qua chi tiéu cang tdt.

Theo Bang 5, ¢6 thé thiy rang:

Socola nudéng dugc tao hwong vi sita cacao va socola nuéng dugc tao huong vi
stta chua dugc tao ra tur ché phém dAu va cac chit béo cua cac vi du 1 va 2 van c6 kha
nang chiu nhiét tot & 50°C va khong bi tan chay hodc bién dang (xem Fig.] trong cic
vidu 1 va 2). Va vi gion bén ngoai va mém bén trong, véi tinh chét chay trong miéng
tét, huong vi giai phong nhanh va dam da, va diém sb cam quan cao.

Banh x6p pht socola nuéng gion bd sung mam sira gao thu duoc tir ché pham dau
va cac chit béo ctia cac vi du 2 va 3 theo quy trinh tao ra twong (ng van c6 khéa ning
chiu nhiét tdt & 50°C, khong bi chay hoac bién dang, va 16p phu da nudng c6 vi gion
va rit phd hop v6i phin banh x6p bén trong, ¢6 huong vi ddm da ctia gao va mam laa
mi, va ¢6 diém s6 cam quan cao.

Socola nrdéng duge nap nhan dugc tao ra tur ché pham dau va chat béo cua vi du 2
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theo quy trinh tao ra twong Gng van c6 khd nang chiu nhiét tbt & 50°C, khong chay
hodc bién dang, va c6 vo ngoai gion, nhan mém va min voi huong vi ddm da, va su két
hgp déc trung cua cdm giac nhiéu 16p trong miéng, va c6 diém sé cam quan cao.

Socola nuéng dugc tao ra tu ché phim dau va chét béo cuia vi du so sanh 1 ¢6 kha
ning chiu nhiét t6t & 50°C va khong chay hodc bién dang (xem Fig.1). Tuy nhién, 16p
ngoai cta socola nudng nay c6 vi cung va kho va tinh chét chay trong miéng cla phén
bén trong kém v§i cdm giac gibng sap twong ddi nhidu va c6 diém sb cam quan thép.

Socola nuéng dugc tao ra tu ché phém dAu va chit béo cta vi du so sanh 2 ¢6 tinh
chét chay trong miéng tdt v6i huong vi giai phong nhanh va ddm da, nhung 16p bén
ngoai khong tao ra vo ¢6 vi gion, va cé kha nang chiu nhiét kém & 50°C va co6 thé
khong duy tri dugc hinh dang cua no.

Dbi v6i banh xdp phu socola nuéng dugc tao ra tix ché phdm dau va chét béo cua
cac vi du so sanh 3 va 4, 16p bén ngoai khong tao ra v ¢6 vi gion, va 16p phu c6 kha
ning chiu nhiét kém & 50°C va khong c6 kha nang duy tri hinh dang cua n6. Ngoai ra,
khi an ¢ nhiét dd phong, do ty 1€ cua ché pham dau va chit béo nén 16p phu socola co
tinh chit chay trong miéng kém va c6 cam giac gibng sap tuong doi nhiéu. Hon thé
nita, vi du so sanh 3 chira cac thanh phan bi hydro héa, va c6 diém s6 danh gia cam
quan tong thé thap.

2. Dénh gia do ctng cia cdu tric

May phan tich tinh cht vét Iy TA.XTPlus dugc sir dung dé xac dinh d6 cing dam
thing cua socola nudng. Cac két qué dugc thé hién trong bang 6.

Bang 6: B ciing dam thung cua socola nuéng

Vidul Vidu2 | Vidusosanh 1 | Viduso sanh 2

D6 cling dam thing (g) | 400,31 | 32542 706,56 113,13

Theo cac két qua trong bang 6, c6 thé thdy rang vi du 1 va vi du 2 c6 do clng vira
phai. Vi du so sanh 1 ¢6 40 clig tuong d6i cao va vi du so sanh 2 qua mém.
Cac phan mé ta trén day chi 1a cdc phuong 4n duge uu tién clia sang ché, va
khong dugc du dinh dé gidi han pham vi cta ndi dung k§ thuat chu yéu cta sang ché.

Noi dung k§ thuat cht yéu cta sng ché dugc xac dinh rd trong pham vi cua céc diém
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yéu cdu bao ho. Dbi twong k§ thuat hoic phuong phép bét ky dugc hoan thanh bing
cac cach khac, néu né hoan toan gibng voi nhiing gi dugc xac dinh trong pham vi clia
cac diém yéu cau bao ho ctia don hodc phwong an twong dwong thi ciing s& duge xem
14 ndm trong pham vi cta cac diém yéu ciu bao hd.

T4t ca cac tai liéu duoc d& cp trong sang ché dugc trich din dudi dang cac tai
liéu vién dan trong don sang ché nay, nhu thé mdi tai liéu nay duoc trich dan don 1¢
dudi dang mot tai lidu vién dan. Ngoai ra, can hiéu réng sau khi doc ndi dung trén day
cia sang ché, ngudi c6 hiéu biét trung binh trong linh vuc k§ thuat nay c6 thé tao ra
céc thay dbi hodc cac cai bién khéac nhau d6i v6i sang ché, va cac dang tuong duong

nay ciing s& nam trong pham vi cla cac diém yéu cau bao h di kém cua sang ché.
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YEU CAU BAO HO

1. Ché phim dau va chét béo bao gbm, dua trén tong trong luong clia ché phdm dau va
chit béo nay, triglyxerit c¢6 tir 30 dén 40 nguyén tir cacbon véi luong nam trong
khoang tir 20 dén 40%, triglyxerit c6 tir 42 dén 52 nguyén tir cacbon véi lugng nim
trong khoang tir 50 dén 70%, XU2 véi luong nam trong khoang t&r 10 dén 30%, va
X2U véi lugng nam trong khoang tir 30 dén 60%, trong d6 X 1a axit béo bdo hda co sd
lugng nguyén tir cacbon 16n hon hodc bang 12, U 14 axit béo chua bdo hoa c6 s6 luong
nguyén ti cacbon tir 16 dén 18, va X2U la triglyxerit ctia axit béo ¢6 mot vi tri chua
bio hoa va hai vi tri bdo hoa, XU2 la triglyxerit cia axit béo ¢6 mot vi tri bdo hoa va

hai vi tri chua bao hoa;

trong d6 ty 1& khéi lugng ctia PPO/POP nim trong khoang tir 0,05 dén 0,25, trong

d6 PPO 1a triglyxerit v6i axit palmitic & vi trf 1,2 va axit oleic ¢ vi tri 3, va POP la
triglyxerit véi axit palmitic & vi tri 1,3, va axit oleic & vi tri 2.
2. Ché phdm du va chét béo theo diém 1, trong d6 ché phim dau va chat béo nay thoa
man mot hodc nhiéu diéu kién sau day:

(1) ham luong chét béo ran & 20°C nim trong khoang tir 20 dén 30%;

(2) ham luong chat béo rin & 30°C nim trong khoang tir 0 dén 10%.
3. Ché pham dau va chit béo theo didm 1, trong d6 ché phdm dau va chét béo nay bao
gbém X2U v6i lugng nam trong khoang tir 35 dén 55%.
4. Ché phdm dau va chét béo theo didm 1, trong d6 ché phdm dau va chét béo nay bao
gdm X2U véi lugng nim trong khoang tir 38 dén 53%.
5. Ché pham diu va chét béo theo diém bat ky trong s6 cac diém tir 1 dén 3, trong do
ché phdm dau va chit béo 1a hdn hop cua dau va chit béo khong thudc loai axit lauric
va diu va chét béo thudc loai axit lauric duoc tron theo ty 18 khdi lugng nam trong
khoang tir 1:2 dén 8:1.
6. Ché phim ddu va chat béo theo diém 5, trong d6 ché phim dau va chit béo 1a hdn
hop ctia diu va chét béo khong thudc loai axit lauric va diu va chat béo thudc loai axit
lauric duge tron theo ty 18 khdi lwong nam trong khoang tir 1:1 dén 4:1.

7. Ché phdm dau va chét béo theo diém 5, trong d6 dau va chit béo thudc loai axit
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lauric 13 stearin ddu hat co va/hodc dau dura duogc cAt phan doan co diém néng chay
nim trong khoang tir 20 dén 35°C, trong do6 dau va chét béo khong thudc loai axit
lauric 1 phén cit dau co.

8. Huyén phu dic socola bao gbm ché pham _déu va chét béo theo diém bét ky trong sd
céc diém tir | dén 7.

9. Huyén phu dic socola theo diém 8, trong d6 dua trén tdng khdi luong ctia huyén
phu dic socola, thi lugng ché phdm dau va chét béo nim trong khoang tir 20 dén 40%.
10. Huyén phu dic socola theo diém 9, trong d6 dua trén tbng khdi luong cta huyén
phu déc socola, thi luong ché phim diu va chét béo nam trong khoang tlr 20 dén 35%.
11. Socola nuéng bao gdm huyén phu dic theo didm bat k¥ trong s cac diém tir 5 dén
10 hodc ché phim dau va chét béo theo diém bét ky trong sb cac diém tir 1 dén 7.

12. Socola nuéng theo diém 11, trong d6 dua trén khéi lugng ciia socola nuéng, thi
luong ché pham dau va chét béo nam trong khoang tir 20 dén 40%.

13. Socola nuéng theo diém 11, trong d6 dua trén khéi lugng ciia socola nuéng, thi
lugng ché phim diu va chét béo ndm trong khoang tir 20 dén 35%.

14. Socola nuéng theo diém 11, trong d6 socola nuéng 1a socola nuéng duge tao
huong vi sita, socola nuéng dugc tao huong vi sita chua, socola dugc tao huong vi dau
ty, socola dugc tao huong vi xoai, socola nuéng gion bd sung mam sita gao hoic
socola nuéng dugce tao huong vi pho mat.

15. Socola nuéng theo diém bét ky trong sd céc d_iém tir 11 dén 14, trong d6 socola
nudng nay con bao gébm mot hoic nhidu loai trong s6 duong, lexitin, bot sita, bot sita
chua, bdt whey, va bot Mi Xi.

16. Socola nuéng theo diém bat ky trong sb cac diém tir 11 dén 14, trong d6 socola
nuéng 1a san phdm socola dugc bd sung mot hoic nhiéu loai trong sb cac hat da nuéng,
c4c hat da ndu, cac san phdm da nuéng, qua sdy kho, va cac san phim ngii cdc da chin
va cac nguyén liéu tho.

17. Socola nuéng theo diém 16, trong d6 cac hat da nuéng hodc cac hat da niu duoc
chon tir mdt hodc nhiéu loai trong s6 hat phi da nghién, hat lac dd nghién, hanh nhéan
can det, hanh dao da nghién va hat dua; san phém da nuéng dugc chon tr mot hodc

nhiéu loai trong s6 banh vun Oreo, banh quy vun, caramen gion va banh vun cudn
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trang; qua siy kho dugc chon tir mot hodc nhidu loai trong s dau tay sdy kho, nam
viét quét sdy khé, viét quét sdy kho va xoai sdy kho; va cac san phim ngii cbe da chin
va cac nguyén liéu thoé dugc chon tir mot hoac nhiéu loai trong sb gao cén det, bot yén
mach, virng, tinh bot va maltodextrin.

18. Phuong phép tao ra socola nuéng, bao gbm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu tho gdm c6 ché pham diu va chét béo theo diém bét
k¥ trong s cac diém tir 1 dén 7;

(2) trén cac nguyén li€u tho dong déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu duge huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phil dic socola, sau d6 d6 né vao khudn dé 1am thanh phoi
socola;

(4) dit phdi socola vao thiét bj nuéng & nhiét do nam trong khoang tir 200 dén
400°C, va nudng trong thoi gian ndm trong khoang tir 80 dén 300 gidy dé tao ra socola
nuong.

19. Phuwong phap theo diém 18, trong d6 trong budc (4), phoi socola dugc dat vao thiét
bi nuéng & nhiét dd nim trong khoang tir 200 dén 300°C.

20. Phuong phép theo diém 18, trong d6 trong budc (4), phoi socola dugc dat vao thiét
bi nuéng & nhiét 6 nim trong khoang tir 220 dén 260°C. |

21. Phuong phép theo diém 18, trong d6 phdi socola duge nudng trong thoi gian nam
trong khoang tir 80 dén 150 gidy dé tao ra socola nuéng.

22. Thyc pham nuéng dugc phu socola bao gbm ché phdm dau va chét béo theo diém
bat ky trong sb cac didm tir 1 dén 7, trong d6, dua trén tbng khdi lugng cia thuc phim
nudng nay, lugng ché phdm dau va chét béo ndm trong khoang tir 5% dén 25%.

23. Thuc phidm nuéng duge phi socola theo diém 22, trong d6 thuc pham nuéng nay
1a socola nuéng gion bd sung mam sita gao.

24. Phuong phép tao ra thuc phadm nuéng phi socola nuéng gion, bao gdm cac budc:

(1) chudn bi cac nguyén liéu thd gdm c6 ché phdm diu va chét béo theo diém bét
ky trong sb cac diém tir 1 dén 7;

(2) tron cac nguyén liéu tho ddng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
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dén d6 min nam trong khoang tir 20 dén 30 pm dé thu duoc huyén phu dic socola;

(3) tach riéng huyén phu dic socola d& phu san pham nuéng va phu 1én banh x6p;

(4) dit banh xdp dd phu nay trong thiét bi nuéng & nhiét d6 nim trong khoang tur
200 dén 400°C, va nuéng trong thoi gian nim trong khoang tir 80 dén 300 gidy dé thu
dugc thuc phdm nuéng phi socola nuéng gion.

25. Phuong phap theo diém 24, trong d6 trong budce (4), banh xbp da phu duge dat
trong thiét bi nwéng & nhiét do nam trong khoang tr 200 dén 300°C.

26. Phuong phap theo didm 24, trong d6 trong budc (4), banh xop da phu duge dat
trong thiét bi nuéng & nhiét do nim trong khoang tlr 220 dén 260°C.

27. Phuong phap theo diém 24, trong d6 trong budc (4), banh xbp da phti dugc nuéng
trong thoi gian nam trong khoang tir 80 dén 150 gidy dé thu dugc thuc phim nuéng
pht socola nuéng gion.

28. Phuong phép theo diém 24, trong d6 phuong phép nay con bao gbm budc ric mam
laa my trén 16p pht banh x6p.

29. Socola nudéng dugc nap nhan bao gdm ché pham diu va chét béo theo diém bét ky
trong sd cac diém tir 1 dén 7, trong d6 dua trén tbng khdi luong ciia socola dugce nap
nhén, thi ham lugng cua ché phdm diu va chit béo nim trong khodng tir 5% trong
lugng dén 20% trong lugng.

30. Phuong phap tao ra san pham socola nuéng dugc nap nhén, bao gdm cac budc:

(1) chuén bi cac nguyén liéu thd gdm c6 ché pham diu va chét béo theo diém bat
ky trong sb cac diém tir 1 dén 7;

(2) trén cac nguyén lidu tho dbng déu, dua ching vao may nghién bi, va nghién
dén d6 min nam trong khoang tr 20 dén 30um dé thu duge huyén phu dic dé dung lam
vd socola;

(3) chon dau va chét béo thich hop cho socola mém dé nap nhan, va nghién n6 dé
tao ra nudc xbt socola dé nap nhén;

(4) st dung huyén phu dic socola duge nudéng lam nguyén liéu vo va nude xbt
socola mém dé nap nhan & dang chét nap nhén, rét vao socola dugc nap nhén bang tay

hodc may d6 khudn socola, 1am ngudi va hoa ran, va thao ra khoi khudn;
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(5) dat socola dugc nap nhén trong thiét bi nuéng & nhiét d6 nim trong khoang tir
200 dén 400°C, va nudng trong thoi gian nim trong khoang tir 80 dén 300 gidy dé tao
ra socola nuéng dugc nap nhan.
31. Phuong phép theo diém 30, trong d6 trong budc (5), socola dugc nap nhan dugc
dat trong thiét bi nuéng & nhiét do nim trong khoang tir 200 dén 300°C.
32. Phuong phép theo diém 30, trong d6 trong buédce (5), socola dugc nap nhan dugc
dat trong thiét bi nuéng & nhiét do nim trong khoang tir 220 dén 260°C.
33. Phuong phap theo diém 30, trong d6 trong budce (5), socola dugc nap nhan dugc
nudng trong thoi gian ndm trong khoang tir 80 dén 150 gidy dé tao ra socola nuéng

dugc nap nhan.
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