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(57) Sáng chế đề cập đến hỗn hợp bao ngoài dùng cho món gà chiên Tatsuta-

age có thể dùng làm món gà chiên Tatsuta-age mà có hình thức bên ngoài giống 

như món gà chiên Tatsuta-age được ưa thích với bột được phủ trên toàn bộ bề 

mặt và lớp phủ có kết cấu giòn đẹp và có độ giòn, và sự suy giảm chất lượng ít 

hơn ngay cả khi thời gian trôi qua sau khi chiên ngập. Hỗn hợp bao ngoài dùng 

cho món gà chiên Tatsuta-age theo sáng chế chứa lượng tinh bột khoai tây mà 

có 50% đường kính từ 5μm đến 35μm theo đường cong tích lũy sự phân bố cỡ 

hạt dựa vào thể tích được đo bằng phương pháp tán xạ hoặc nhiễu xạ laze ở 

trạng thái khô là 50% khối lượng hoặc nhiều hơn. Tinh bột khoai tây tốt hơn là 

có 90% đường kính là nhỏ hơn 40μm theo đường cong tích lũy sự phân bố cỡ 

hạt. 90% đường kính - 10% đường kính nghĩa là sự chênh lệch giữa 90% đường 

kính và 10% đường kính theo đường cong tích lũy sự phân bố cỡ hạt của tinh 

bột khoai tây tốt hơn là từ 10μm đến 25μm. Sáng chế còn đề cập đến phương 

pháp làm món gà chiên Tatsuta-age. 
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