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(21) 1-2020-01656 

(57) Sáng chế đề xuất phương pháp sản xuất chế phẩm chất béo hoặc dầu, trong 

đó vị hoặc yếu tố tương tự được gia tăng với độ cân bằng tốt. Sản phẩm bơ được 

sản xuất bằng cách gia nhiệt hỗn hợp chứa bơ và sữa chứa nước cho tới khi hàm 

lượng nước trở nên nhỏ hơn 1% khối lượng, và chế phẩm dầu hoặc chất béo được 

sản xuất bằng cách trộn sản phẩm bơ này với dầu hoặc chất béo ăn được. Ưu tiên 

là chứa từ 0,5 phần trọng lượng đến 99 phần trọng lượng bơ tương ứng với 1 phần 

khối lượng sữa, là hỗn hợp chứa nước. Ngoài ra, ưu tiên là hàm lượng nước của 

hỗn hợp chứa nước nằm trong khoảng từ 12% khối lượng đến 75% khối lượng. 
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