
(12) BẢN MÔ TẢ SÁNG CHẾ THUỘC BẰNG ĐỘC QUYỀN SÁNG CHẾ
(19) Cộng hòa xã hội chủ nghĩa Việt Nam (VN)

             CỤC SỞ HỮU TRÍ TUỆ
(11)

1-0042030
(51)2022.01 A22C 21/00; A23J 1/10 (13)  B

(21) 1-2022-07922 (22) 02/12/2022
(45) 25/12/2024   441 (43) 27/02/2023   419
(73) Trường Đại học Khoa học Tự Nhiên, Đại học Quốc gia Hà Nội (VN)

Số 334 đường Nguyễn Trãi, Thanh Xuân, Hà Nội 
(72) Nguyễn Văn Lợi (VN); Lê Anh Tuấn (VN).

(54) QUY TRÌNH CHẾ BIẾN CAO XƯƠNG GÀ ĐỂ ỨNG DỤNG TRONG THỰC 
PHẨM ĂN LIỀN

(57)  Sáng chế đề cập tới quy trình chế biến cao xương gà để ứng dụng trong thực phẩm ăn 
liền. Quy trình chế biến cao xương gà để ứng dụng trong thực phẩm ăn liền bao gồm các 
bước:
     (i) Chuẩn bị và sơ chế nguyên liệu;
     (ii) Chế biến; và
     (iii) Hoàn thiện sản phẩm thu cao xương gà.
     Các nguyên liệu được sử dụng trong quy trình chế biến cao xương gà theo sáng chế 
ngoài xương gà còn bao gồm các nguyên liệu thảo dược như thảo quả khô, gừng tươi và lá 
chanh tươi. Cao xương gà thu được từ quy trình theo sáng chế có dạng bột, màu nâu đen, 
mùi thơm và vị ngọt, có thể ứng dụng trong các thực phẩm ăn liền.
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