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(54) QUY TRÌNH SẢN XUẤT NƯỚC MẮM CHAY TỪ NẤM
(57)   Sáng chế đề cập đến quy trình sản xuất nước mắm chay từ nấm bao gồm các bước:
     a) Chuẩn bị nguyên liệu bằng cách lựa chọn các loại nấm ăn giàu đạm, và muối tinh thể 
nhỏ, màu sáng, tốt nhất là muối được bảo quản trên 18 tháng;
      b) Phối chế nấm, muối bằng cách trộn đều muối với nấm theo tỷ lệ 10 phần muối/80 
đến 120 phần nấm (theo khối lượng), sau đó bổ sung thêm 3 phần muối vỗ đều lên bề mặt 
chượp, sau khoảng 3-7 ngày, tiến hành vào muối lần 2, sau khoảng 2-5 ngày, vào muối lần 
3, để trong khoảng 5-9 ngày rồi tiến hành đánh khuấy;
      c) Thủy phân nấm bằng cách phơi nắng trong thời gian khoảng 10-15 tháng; và
     d) Lọc và điều chỉnh nước mắm thu được nước mắm chay có chứa 35-36g protein của 
nấm, 180-190g muối ăn trong mỗi lít sản phẩm và có độ pH 5,5-6,0.
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