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(73) Trường đại học Thủ Dầu Một (VN)

Số 6, đường Trần Văn Ơn, phường Phú Hòa, thành phố Thủ Dầu Một, tỉnh Bình 
Dương

(72) Trần Ngọc Hùng (VN).

(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT DUNG DỊCH THỦY CANH HỮU CƠ TỪ TRÙN 
QUẾ (PERIONYX EXCAVATUS) VÀ DUNG DỊCH THỦY CANH HỮU CƠ THU 
ĐƯỢC BẰNG  PHƯƠNG PHÁP NÀY

(57)   Giải pháp hữu ích đề cập đến phương pháp sản xuất dung dịch thủy canh hữu cơ từ 
trùn quế, trong đó phương pháp này bao gồm các bước:
     (i) tự phân trùn quế bằng cách trùn quế tươi hoặc trùn quế đông lạnh được rã đông tự 
nhiên, bổ sung nước với tỷ lệ 1/1 theo khối lượng, giữ hỗn hợp tự phân ở nhiệt độ 55°C 
trong 24 giờ;
     (ii) thủy phân dịch trùn quế bằng cách bổ sung enzim proteaza từ vi khuẩn Bacillus 
subtilis vào sau bước tự phân trùn quế với hoạt độ 2,5 UI/100 mL, nhiệt độ 35°C, thời gian 
thủy phân 8 giờ thu được dịch trùn quế thủy phân; và
     (iii) phối trộn tạo dung dịch thủy canh hữu cơ bằng cách sử dụng vỏ trấu được nung ở 
500°C cho đến khi thành tro trắng rồi bổ sung vào dịch trùn quế thủy phân với tỷ lệ 1% 
(w/w) tro và 5% (w/w) NaCl, thu được dung dịch thủy canh hữu cơ.
     Ngoài ra, giải pháp hữu ích còn đề cập đến dung dịch thủy canh hữu cơ từ trùn quế thu 
được bằng phương pháp này.
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