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(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất thức ăn chăn nuôi từ sản phẩm thải từ 
ngành công nghiệp chế biến lúa gạo bao gồm bước nghiền nguyên liệu thực vật và xử lý 
lên men sinh học bằng cách sử dụng việc nuôi cấy Trichoderma lignorum. Nguyên liệu 
thực vật chính được sử dụng là vỏ trấu và bột gạo, được nghiền thành từ 0,2 đến 0,5mm và 
sau đó được chế biến nhiệt ẩm ở nhiệt độ trong khoảng từ 110 đến 120°C đến độ ẩm nằm 
trong khoảng từ 50 đến 60% ở áp suất từ 1 đến 2atm trong khoảng thời gian từ 1,5 đến 2 
giờ. Sinh khối lên men sinh học ("Trichoderma lignorum 19") được thêm vào nguyên liệu 
thực vật với lượng nằm trong khoảng từ 5 đến 15% khối lượng của nguyên liệu thô đang 
được chế biến. Hỗn hợp này được đưa trực tiếp vào thùng kín để thực hiện quá trình thấm 
nhiễm vi sinh và tích tụ khối lượng protein trong khoảng từ 24 đến 48 giờ. Sinh khối thu 
được được sấy khô ở nhiệt độ từ 50 đến 60°C đến độ ẩm là từ 13 đến 14,5% để tạo ra thành 
phẩm.
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