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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT CHẾ PHẨM BỘT NGŨ CỐC VÀ PHƯƠNG PHÁP 
LÀM BÁNH KẸO TỪ BỘT

(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất chế phẩm bột ngũ cốc, bao gồm: bước 
trộn bột ngũ cốc có hàm lượng ẩm ít nhất là 10 % khối lượng và chất nhũ tương để tạo ra 
hỗn hợp; bước sấy khô hỗn hợp này đến hàm lượng ẩm là 7 % khối lượng hoặc nhỏ hơn để 
tạo ra hỗn hợp khô; và bước gia nhiệt khô hỗn hợp khô sao cho nhiệt độ của hỗn hợp được 
giữ ở 95° đến 150°C trong 2 đến 150 phút. Ở bước sấy khô, hỗn hợp được sấy khô tốt hơn 
là sao cho hỗn hợp là ở nhiệt độ 60° đến 90°C. Chất nhũ tương tốt hơn là có trị số HLB 
bằng hoặc nhỏ hơn 15.
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