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Khu phố 6, phường Linh Trung, quận Thủ Đức, thành phố Hồ Chí Minh
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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT BÁNH BÍCH QUI SINH ĐƯỜNG THẤP CÓ BỔ SUNG 
TINH BỘT KHÁNG TIÊU HÓA

(57)   Giải pháp hữu ích đề cập đến phương pháp sản xuất bánh bích qui sinh đường thấp có 
bổ sung tinh bột kháng tiêu hóa bao gồm các bước; tạo tinh bột kháng tiêu hóa bằng 
phương pháp kết hợp axit xitric và nhiệt-ẩm; tạo hỗn hợp nhũ tương bằng cách phối trộn 
10-20% đường với 8-15% mỡ trừu (shortening) trong 2-3 phút và đảo trộn với tốc độ 70-
90 vòng/phút; tạo dung dịch muối bằng cách hòa tan 0,5-1,0% natri clorit, 2-8% natri 
bicacbonat, 0,5-1,0% amoni bicacbonat với 17-30% nước; đảo trộn dung dịch muối với 
hỗn hợp nhũ tương trong 5-8 phút với tốc độ 80-120 vòng/phút thành hỗn hợp đồng nhất; 
phối trộn 35-45% bột mì, 5-20% tinh bột kháng tiêu hóa, 0,5-2% bột sữa vào hỗn hợp thu 
được thành khối bột nhào (các tỷ lệ phần trăm được tính theo tổng khối lượng các nguyên 
liệu sử dụng để làm bánh bích qui); cán mỏng khối bột nhào; và tạo hình và nướng.
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