
(12) BẢN MÔ TẢ SÁNG CHẾ THUỘC BẰNG ĐỘC QUYỀN SÁNG CHẾ
(19) Cộng hòa xã hội chủ nghĩa Việt Nam (VN)

             CỤC SỞ HỮU TRÍ TUỆ
(11)

1-0036222
(51)7 A23N 1/02; C12G 1/02 (13)  B

(21) 1-2018-01863 (22) 27/09/2016
(86) PCT/US2016/053884 27/09/2016 (87) WO 2017/069918 27/04/2017
(30) 62/245,470 23/10/2015 US
(45) 25/07/2023   424 (43) 27/08/2018   365A
(76) DSYLVA, Nash (US)

4736 East Salie Drive, Batavia, NY 14020, United States of America
(74) Công ty TNHH Tầm nhìn và Liên danh (VISION & ASSOCIATES CO.LTD.)

(54) PHƯƠNG PHÁP CHIẾT DỊCH LỎNG TỪ SẢN PHẨM HỮU CƠ TỰ NHIÊN
(57)  Sáng chế đề cập đến hệ thống và phương pháp chiết nước ép hoặc các dịch lỏng khác 
từ sản phẩm hữu cơ tự nhiên như trái cây và thực vật lấy lá. Trước tiên, sản phẩm hữu cơ 
tự nhiên được làm lạnh sơ bộ ở nhiệt độ nằm trong khoảng từ 42°F (5,5°C) đến 49°F 
(9,4°C) được hút khí trong 60 giây và sau đó sục khí trong 90 giây bằng cách sử dụng nitơ. 
Sau khi lặp lại việc hút khí và sục khí một lần nữa, sản phẩm đã được sục khí được nạp vào 
bộ phận bao gồm ba máy ép trong đó mỗi máy ép quay ở tốc độ xấp xỉ từ 80 RPM 
(vòng/phút) đến 86 RPM (vòng/phút). Vỏ ngoài của mỗi máy ép được làm lạnh sơ bộ đến 
građien nhiệt độ nằm trong khoảng từ 44°F (6,6°C) đến 47°F (8,3°C), và dịch chiết được 
tăng tối đa bằng cách nạp nguyên liệu ép đùn trở lại máy ép thứ hai và thứ ba. Dịch ép đùn 
được nén trong bước lọc tiếp theo và sau đó được bảo quản trong bộ phận chứa được kiểm 
soát nhiệt độ. Việc điều khiển áp suất và nhiệt độ nghiêm ngặt giúp duy trì độ tinh khiết và 
hàm lượng dinh dưỡng cao trong dịch chiết, đồng thời làm tăng thời hạn sử dụng.
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