
(12) BẢN MÔ TẢ GIẢI PHÁP HỮU ÍCH THUỘC BẰNG ĐỘC QUYỀN
                                     GIẢI PHÁP HỮU ÍCH

(19) Cộng hòa xã hội chủ nghĩa Việt Nam (VN)
CỤC SỞ HỮU TRÍ TUỆ

(11)

2-0003186
(51) 

2020.01
A23L 19/00 (13) Y

(21) 2-2020-00586 (22) 18/11/2020
(45) 26/06/2023   423 (43) 27/12/2021   405
(73) Trường Đại học Công nghiệp Thành phố Hồ Chí Minh (VN)

Số 12 Nguyễn Văn Bảo, phường 4, quận Gò vấp, thành phố Hồ Chí Minh
(72) Đàm Sao Mai (VN); Trần Thị Mai Anh (VN); Nguyễn Thị Mai Hương (VN); 

Nguyễn Đức Vượng (VN); Trần Gia Bửu (VN); Nguyễn Ngọc Thuần (VN); Đặng 
Trần Minh Đăng (VN).

(54) QUY TRÌNH SẢN XUẤT TRÀ QUẢ MÃNG CẦU GAI (ANNONA MURICATA L.) LÊN 
MEN

(57)   Giải pháp hữu ích đề cập đến quy trình sản xuất trà quả mãng cầu gai lên men bao 
gồm bước: (i) Chuẩn bị dịch trích ly mãng cầu gai cho bước lên men và dịch trích ly trà 
xanh cho bước phối trộn; (ii) Hoạt hóa giống L. plantarum; (iii) Lên men để thu được dịch 
mãng cầu gai lên men; (iv) Phối chế với dịch trích ly trà xanh và các với các nguyên liệu 
điều vị và điều hương để thu được nước quả mãng cầu gai lên men thành phẩm. Trà quả 
mãng cầu gai lên men thu được có vị chua đặc trưng cho quá trình lên men lactic và là một 
loại sản phẩm đồ uống tốt cho sức khỏe, đảm bảo các yêu cầu an toàn vệ sinh thực phẩm 
(theo quy chuẩn QCVN 6-2:2010/BYT và TCVN 7041:2009).
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