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(54) PHƯƠNG PHÁP CHẾ BIẾN MÌ ĐƯỢC NẤU CHÍN ĐÔNG LẠNH
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp chế biến mì có vẻ bề ngoài bóng và mịn và kết cấu 
mềm dẻo và đàn hồi (koshi). Phương pháp chế biến mì bao gồm bước ép đùn bột nhào 
được tạo ra từ nguyên liệu bột thô gồm bột mì cứng vừa phải, bột mì rất cứng, và protein 
lúa mì ở áp suất từ 80 kgf/cm2 đến 200 kgf/cm2. Sáng chế còn đề cập đến phương pháp chế 
biến mì được nấu chín đông lạnh.
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