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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT TƯƠNG ĐẬU NÀNH LÊN MEN VÀ TƯƠNG ĐẬU 
NÀNH LÊN MEN ĐƯỢC SẢN XUẤT BẰNG PHƯƠNG PHÁP NÀY

(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất tương đậu nành lên men và tương đậu 
nành lên men được sản xuất bằng phương pháp này, phương pháp này bao gồm: bước trộn 
để trộn tương đậu nành lên men Hàn Quốc truyền thống với tương đậu nành lên men Hàn 
Quốc được cải biến để tạo ra tương đậu nành lên men hỗn hợp; bước làm ngấu thứ nhất để 
làm ngấu sơ cấp tương đậu nành lên men hỗn hợp ở nhiệt độ trong phòng; và bước làm 
ngấu thứ hai để làm ngấu thứ cấp tương đậu nành lên men hỗn hợp, mà đã trải qua quá 
trình làm ngấu sơ cấp ở nhiệt độ thấp. Theo phương pháp sản xuất tương đậu nành lên men 
và tương đậu nành lên men được sản xuất bằng phương pháp này theo sáng chế, hương vị 
ưa thích và đậm đà đặc trưng của tương đậu nành lên men Hàn Quốc truyền thống do sự 
lên men kết hợp được duy trì bằng cách trộn tương đậu nành lên men Hàn Quốc truyền 
thống và tương đậu nành lên men Hàn Quốc được cải biến, và tốc độ phân giải protein 
được gia tăng nhờ sử dụng hoạt tính proteaza cao của tương đậu nành lên men được cải 
biến, nhờ đó rút ngắn thời gian làm ngấu và gia tăng vị ngon. Ngoài ra, theo phương pháp 
sản xuất tương đậu nành lên men của sáng chế, tương đậu nành lên men hỗn hợp đã trải 
qua quá trình làm ngấu sơ cấp được làm ngấu thứ cấp ở nhiệt độ thấp, nhờ đó ngăn ngừa sự 
hóa nâu trong quy trình, do đó tương đậu nành lên men với sự ưa thích cao có thể được tạo 
ra, và thời gian sản xuất là tương đối thấp trong khi hương vị ưa thích của tương đậu nành 
lên men Hàn Quốc truyền thống được duy trì, do đó tương đậu nành lên men có chất lượng 
tuyệt vời có thể được sản xuất hàng loạt.
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