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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT THỰC PHẨM CHIÊN BAO
(57)  Sáng chế đề xuất phương pháp sản xuất thực phẩm chiên bao gồm có các bước phủ 
tuần tự bột làm vỏ và nguyên liệu làm vỏ lên thực phẩm, và sau đó chiên thực phẩm. 
Lượng bột làm vỏ được phủ lên thực phẩm là 10 đến 30 phần khối lượng, và tốt hơn là 15 
đến 25 phần khối lượng tính theo 100 phần khối lượng thực phẩm. Làm phương pháp phủ 
bột làm vỏ lên thực phẩm, tốt hơn là phủ bột làm vỏ lên thực phẩm trong đó độ ẩm được 
đưa vào bề mặt thực phẩm. Với phương pháp sản xuất thực phẩm chiên bao theo sáng chế, 
có thể thu được thực phẩm chiên bao mà giữ được kết cấu như vừa được chiên xong qua 
khoảng thời gian sau khi nấu, và không bị suy giảm chất lượng ngay cả khi thực phẩm 
chiên bao được gia nhiệt lại trong lò vi sóng hoặc tương tự.
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