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(54) PHƯƠNG PHÁP VÀ THIẾT BỊ SẢN XUẤT DẦU THỰC VẬT
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất dầu thực vật, bao gồm các bước: (A) tách 
dung dịch đã được chiết và chất rắn bằng cách chiết các hạt chứa dầu không ăn được được 
nghiền với nước, (B) chiết chất rắn thu được trong bước (A) bằng rượu có 1 đến 4 nguyên 
tử cacbon để tách dung dịch đã được chiết và chất rắn, và (C), bước (i) chiết chất rắn thu 
được trong bước (B) bằng hydrocacbon no có 5 đến 8 nguyên tử cacbon để thu được dầu 
thực vật hoặc bước (ii) ép dầu từ chất rắn thu được trong bước (B) để thu được dầu thực 
vật. Sáng chế còn đề cập đến phương pháp sản xuất dầu thực vật cho phép tách một cách 
hiệu quả dầu thực vật từ các hạt chứa dầu không ăn được và ngoài ra, các thành phần hữu 
ích bổ sung có giá trị cao khác là cũng thu được, qua đó đảm bảo rằng phương pháp sản 
xuất dầu thực vật này có tính khả thi về mặt thương mại từ quan điểm về việc sử dụng một 
cách hiệu quả toàn bộ các hạt chứa dầu.
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