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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT VIÊN NANG MỀM KHÔNG CÓ ĐƯỜNG NỐI 
TAN TRONG RUỘT

(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất viên nang mềm không có đường nối có 
đặc tính tan trong ruột và đặc tính tạo hình vượt trội. Viên nang mềm không có đường nối 
tan trong ruột được sản xuất bằng các bước (a) và (b) sau đây: (a) điều chế chất lỏng tạo vỏ 
của viên nang tan trong ruột chứa gelatin và pectin có chỉ số metoxy hóa thấp có mức độ 
este hóa nằm trong khoảng từ 0% đến 40% và mức độ amit hóa nằm trong khoảng từ 0% 
đến 25%, chất lỏng tạo vỏ của viên nang tan trong ruột có độ nhớt ở nhiệt độ 50°C nằm 
trong khoảng từ 60 đến 127 mPa•s; và (b) bao nang các chất nạp trong viên nang bằng chất 
lỏng tạo vỏ của viên nang tan trong ruột được điều chế trong bước (a) bằng cách nhỏ giọt. 
Tốt hơn là, độ bền gel của gelatin nằm trong khoảng từ 180 đến 330 Bloom, dung dịch 
nước chứa pectin có chỉ số metoxy hóa thấp ở nồng độ 2% khối lượng có độ nhớt ở nhiệt 
độ 35°C nằm trong khoảng từ 8 đến 15 mPa•s, và chất lỏng tạo vỏ của viên nang tan trong 
ruột chứa 10 đến 20 phần khối lượng pectin có chỉ số metoxy hóa thấp tính theo 100 phần 
khối lượng gelatin.
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