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(54) PHƯƠNG PHÁP BẢO QUẢN CHẤT DIỆP LỤC
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp lắng đọng chất diệp lục tự nhiên a trong thực phẩm 
để nó ổn định. Theo sáng chế, chất diệp lục tự nhiên a được chiết xuất và chất diệp lục tự 
nhiên a sau khi chiết xuất được bảo quản bằng cách lắng đọng trong bột sữa, dầu ăn (dầu 
đậu nành, dầu hạt, dầu ô liu, dầu hạt nho và dầu hạt hướng dương), các protein (protein đậu 
nành, các protein nước sữa (WPI, WPC, WPH), protein casein và protein trứng), hỗn hợp 
của dầu ăn và protein, hoặc hỗn hợp của bột sữa và bột đậu, và sự thay đổi hàm lượng của 
chất diệp lục a trong thực phẩm được phân tích theo thời gian. Kết quả là, đã xác nhận 
được rằng khi chất diệp lục a được lắng đọng trong bột sữa, hàm lượng của chất diệp lục a 
được duy trì đến 8 tháng sau khi bảo quản và hàm lượng chất diệp lục a được dự kiến sẽ 
duy trì trong thời gian dài. Khi chất diệp lục a được lắng đọng trong dầu ăn, độ ổn định của 
chất diệp lục a tăng lên khi nó được bảo quản trong viên nang mềm để ngăn không cho nó 
tiếp xúc với không khí, trong khi đó khi chất diệp lục a được lắng đọng trong hỗn hợp của 
protein và protein đậu nành hoặc hỗn hợp của bột sữa và bột đậu, chất diệp lục a bắt đầu bị 
phân hủy chậm nhưng các thành phần hoạt tính của nó vẫn được duy trì trong khoảng thời 
gian khá dài.
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