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PHÁP SẢN XUẤT THỰC PHẨM CHIÊN SỬ DỤNG HỖN HỢP NÀY

(57)  Sáng chế đề cập đến hỗn hợp bao ngoài dùng cho thực phẩm để chiên chứa tinh bột 
khoai tây sáp. Tốt hơn là lượng tinh bột khoai tây sáp nằm trong khoảng từ 15 đến 50% 
khối lượng tính theo tổng khối lượng của hỗn hợp. Tốt hơn là hỗn hợp bao ngoài dùng cho 
thực phẩm để chiên chứa từ 15 đến 50 phần khối lượng tinh bột khoai tây sáp và từ 10 đến 
85 phần khối lượng tinh bột khoai tây không sáp. Tốt hơn là tinh bột khoai tây sáp có hàm 
lượng amylopectin là 85% khối lượng hoặc cao hơn. Tốt hơn là hỗn hợp bao ngoài dùng 
cho thực phẩm để chiên còn chứa chất làm nở bột với hàm lượng nằm trong khoảng từ 0,3 
đến 3% khối lượng tính theo tổng khối lượng của hỗn hợp, và đường với hàm lượng nằm 
trong khoảng từ 2 đến 8% khối lượng tính theo tổng khối lượng của hỗn hợp. Sáng chế 
cũng đề cập đến phương pháp sản xuất thực phẩm chiên bằng cách sử dụng hỗn hợp bao 
ngoài dùng cho thực phẩm để chiên này.
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