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(21) 2-2020-00458 (22) 23/06/2020
(67) 1-2020-03643
(45) 25/12/2021   405 (43) 25/11/2020   392A
(73) Công ty Cổ phần BJ&T (VN)

142 Trần Việt Châu, phường An Hòa, quận Ninh Kiều, thành phố Cần Thơ
(72) Nguyễn Ngọc Trải (VN).
(74) Công ty Luật TNHH ELITE (ELITE LAW FIRM)

(54) THIẾT BỊ CẮT BÁNH HỎI KHÔ VÀ QUY TRÌNH SẢN XUẤT BÁNH HỎI KHÔ
(57)   Giải pháp hữu ích đề cập đến thiết bị cắt bánh hỏi khô và quy trình sản xuất bánh hỏi 
khô bao gồm các bước sau: bước 1: phối trộn các loại gạo với nhau theo định lượng; bước 
2: đổ các loại gạo được phối trộn ở bước 1 vào máy rửa gạo; bước 3: ngâm gạo; bước 4: đổ 
hỗn hợp gạo sau khi được ngâm vào máy xay gạo; bước 5: đổ bột loãng vào máy trộn bột 
tự động; bước 6: bột loãng sau khi được trộn cùng với dầu và muối được cho vào máy ép 
đùn, để ép ra các sợi bánh thành các dải bánh; bước 7: các dải bánh được đưa vào hệ thống 
hấp bánh; bước 8: các dải bánh sau khi được hấp sẽ được đưa vào hệ thống sấy tự động; 
bước 9: các dải bánh sau khi được sấy được đưa lên băng chuyền, chuyển tới thiết bị cắt 
bánh hỏi khô; bước 10: đóng gói bánh hỏi sau khi bánh hỏi được sấy khô bằng cách ép 
màng co, khác biệt ở chỗ, nguyên liệu để sản xuất bánh hỏi khô có thành phần: gạo C10 tỷ 
lệ 90-95%, gạo IR50404 tỷ lệ 2-7%, gạo nếp 1-4%, muối tỷ lệ 0,1-0,15% và dầu ăn tỷ lệ: 
0,15-0,2%.
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