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- B¶n m« t¶ tÝnh chÊt/chÊt l−îng/danh tiÕng cña b−ëi T©n TriÒu do Së Khoa häc vµ C«ng 
nghÖ tØnh §ång Nai lËp; 

-  B¶n ®å khu vùc ®Þa lý. 

§iÒu 3. ChØ dÉn ®Þa lý nªu t¹i §iÒu 1 ®−îc b¶o hé v« thêi h¹n trªn toµn l·nh thæ ViÖt Nam 
kÓ tõ ngµy ký QuyÕt ®Þnh nµy. 

§iÒu 4. Ghi nhËn QuyÕt ®Þnh nµy vµo Sæ ®¨ng ký quèc gia vÒ chØ dÉn ®Þa lý vµ c«ng bè 
trªn C«ng b¸o Së h÷u c«ng nghiÖp trong thêi h¹n 02 th¸ng kÓ tõ ngµy ký. 

§iÒu 5. Ch¸nh V¨n phßng, Tr−ëng phßng ChØ dÉn ®Þa lý, Tr−ëng phßng §¨ng ký vµ Gi¸m 
®èc Trung t©m Th«ng tin cã tr¸ch nhiÖm thi hµnh QuyÕt ®Þnh nµy./. 

 

 
QuyÕt ®Þnh cÊp GiÊy chøng nhËn ®¨ng ký chØ dÉn ®Þa lý sè 2838/Q§-SHTT, do Côc tr−ëng Côc 
Së h÷u trÝ tuÖ ký ngµy 14 th¸ng 11 n¨m 2012.  
Sè ®¬n:  6-2012-00001                          Ngµy nép ®¬n: 26/3/2012 
Chñ ®¬n: Së Khoa häc vµ C«ng nghÖ tØnh L¹ng S¬n 
§Þa chØ: Sè 438 Bµ TriÖu, ph−êng §«ng Kinh, thµnh phè L¹ng S¬n, tØnh L¹ng S¬n 
 
§iÒu 1: CÊp GiÊy chøng nhËn ®¨ng ký chØ dÉn ®Þa lý sè:  00032 

        Tæ chøc qu¶n lý chØ dÉn ®Þa lý: ñY BAN NH¢N D¢N TØNH L¹NG S¥N 
        §Þa chØ: §−êng Hïng V−¬ng, ph−êng Chi L¨ng, thµnh phè L¹ng S¬n, tØnh L¹ng S¬n 

        ChØ dÉn ®Þa lý : B¶O L¢M 
        S¶n phÈm : Hång kh«ng h¹t 

Khu vùc ®Þa lý  : x· B¶o L©m, x· Thanh Lßa vµ x· Th¹ch §¹n thuéc huyÖn Cao 
Léc, tØnh L¹ng S¬n (theo b¶n ®å khu vùc ®Þa lý nªu t¹i §iÒu 2). 

       TÝnh chÊt, chÊt l−îng ®Æc thï cña s¶n phÈm 
* C¶m quan: 
Qu¶ thu«n dµi, cã tõ 4- 6 r·nh däc kÐo dµi tõ cuèng ®Õn gi÷a qu¶; qu¶ kh«ng cã h¹t; tai qu¶ 

nhá, cã 4 tai; vá qu¶ dµy, nh½n nh−ng kÐm bãng, vá qu¶ cã mµu vµng ®á, mµu ®Êt cã ¸nh xanh 

lôc; thÞt qu¶ mµu ®á vµng da cam ®Õn vµng ®Ëm, thÞt qu¶ mÞn vµ cã rÊt Ýt ®èm ®en, cã h¹t c¸t 

®−êng, khi ¨n cã vÞ gißn, th¬m, ngät ®Ëm; mÆt c¾t ngang cña qu¶ cã h×nh hoa thÞ 8-12 c¸nh ®Òu 

nhau, mµu h¬i ®á t−¬ng ph¶n víi mµu thÞt qu¶; träng l−îng qu¶ tõ 15-16 qu¶/kg.  

* ChÊt l−îng: 
      - §é Brix trung b×nh: 18,64%; cao nhÊt: 22,20%; thÊp nhÊt: 17,00%  

- §−êng tæng sè trung b×nh: 14,60%; cao nhÊt: 17,50%; thÊp nhÊt: 11,50% 

- §−êng khö trung b×nh: 13,43%; cao nhÊt: 16,68%; thÊp nhÊt: 10,50% 

- ChÊt kh« trung b×nh: 24,53%; cao nhÊt: 20,15%; thÊp nhÊt: 27,97% 

- Hµm l−îng Tanin trung b×nh: 0,74%; cao nhÊt: 2,47%; thÊp nhÊt: 0,42%  

- Hµm l−îng Caroten trung b×nh: 428,7mg/100g; cao nhÊt: 528,0 mg/100g; thÊp nhÊt: 344,0 

mg/100g 
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- Hµm l−îng Axit tæng sè: trung b×nh: 0,14%; cao nhÊt: 0,21%; thÊp nhÊt: 0,10% 

- Hµm l−îng Vitamin C: trung b×nh: 5,67 mg/100g; cao nhÊt: 9,54 mg/100g; thÊp nhÊt: 3,15 

mg/100g. 

TÝnh chÊt ®Æc thï vÒ ®iÒu kiÖn ®Þa lý 

* §Æc thï vÒ ®Þa h×nh: 

 Khu vùc ®Þa lý cã ®Þa h×nh nói thÊp, ®åi gß, l−în sãng nhÑ, chia c¾t Ýt. 

* §Æc thï vÒ khÝ hËu: 

Khu vùc ®Þa lý cã nhiÖt ®é trung b×nh n¨m lµ 21,2oC, tæng tÝch «n lµ 7.738ºC, nhiÖt ®é 

trong thêi gian hång ngñ §«ng (th¸ng 12, th¸ng 1, th¸ng 2) lµ 13,3-14,8ºC, biªn ®é nhiÖt ®é 

ngµy ®ªm vµo thêi kú qu¶ chÝn (th¸ng 9) lµ 8 - 8,9oC. L−îng m−a trung b×nh n¨m lµ 1392mm. §é 

Èm kh«ng khÝ trung b×nh n¨m lµ 82%. Vµo c¸c th¸ng cña giai ®o¹n qu¶ chÝn khu vùc ®Þa lý cã ®é 

Èm thÊp (75 - 81%).  

        * §Æc thï vÒ ®Êt trång: 

 Khu vùc ®Þa lý cã hai lo¹i ®Êt chÝnh thÝch hîp ®Ó ph¸t triÓn c©y hång kh«ng h¹t B¶o L©m lµ 

®Êt ®á vµng trªn ®¸ sÐt vµ biÕn chÊt vµ ®Êt vµng ®á trªn macma axit víi c¸c tÝnh chÊt nh−: ®é 

chua tÇng mÆt trung b×nh tõ 4,0-4,5; hµm l−îng chÊt h÷u c¬ (OM%) tÇng mÆt trung b×nh 1,53%; 

hµm l−îng ®¹m tæng sè tÇng mÆt trung b×nh 0,12%; hµm l−îng l©n tæng sè trung b×nh 0,13%; 

hµm l−îng l©n dÔ tiªu tÇng mÆt trung b×nh 5,35mg/100g ®Êt; hµm l−îng kali tæng sè tÇng mÆt 

trung b×nh 1,11%; hµm l−îng kali dÔ tiªu tÇng mÆt trung b×nh 5,12mg/100g ®Êt; kh¶ n¨ng trao 

®æi cation cña ®Êt tÇng mÆt trung b×nh 15,96meq/100g; ®Êt cã thµnh phÇn c¬ giíi thÞt nhÑ ®Õn thÞt 

trung b×nh.   

 Quy tr×nh s¶n xuÊt

- Nh©n gièng: b»ng ph−¬ng ph¸p t¸ch rÔ hoÆc b»ng ph−¬ng ph¸p ghÐp cµnh. 

- ChuÈn bÞ ®Êt trång c©y gåm c¸c b−íc:  

+ Chän ®Êt: Chän nh÷ng n¬i ®Êt cao, tho¸t n−íc tèt hoÆc x©y dùng hÖ thèng tho¸t n−íc khi trång 

trªn ®Êt b»ng. 

+ Chän kÝch th−íc hè trång thÝch hîp. 

+ §µo hè vµ bãn ph©n:  

• Thêi gian ®µo hè: tr−íc khi trång c©y kho¶ng tõ 2 th¸ng-3 th¸ng,  

• Kho¶ng c¸ch gi÷a c¸c hè: ®èi víi ®Êt b»ng ph¼ng, hè ®µo lµ 80 x 80 x 70cm, kho¶ng c¸ch 

6 x 6m hoÆc 6 x 5m (277-330 c©y/ha); ®èi víi ®Êt ®åi, hè ®µo lµ 100 x 100 x 90cm, 

kho¶ng c¸ch 5 x 5m hoÆc 5 x 4m (400 - 500 c©y/ha).  

• §µo hè: ®µo líp ®Êt mÆt (líp ®Êt tÇng canh t¸c), hÊt líp ®Êt nµy sang mét bªn; tiÕp tôc ®µo 

líp ®Êt bªn d−íi líp ®Êt mÆt sao cho tæng ®é s©u cña toµn bé hè trång nh− ®· nªu t¹i b¶ng 

1. HÊt líp ®Êt nµy sang bªn ®èi diÖn víi bªn cña líp ®Êt mÆt. TiÕn hµnh trén ®Òu líp ®Êt 
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mÆt víi r¬m r¹, cá, l¸ c©y cïng ph©n h÷u c¬, ph©n l©n, v«i bét víi träng l−îng nh− ®· nªu 

t¹i b¶ng 5 xuèng hè ®Ó ñ. Phñ líp ®Êt d−íi s©u ®Õn 2/3 hè sau ®ã l¹i tiÕp tôc ®æ líp ®Êt 

mÆt cã trén ph©n vµ lÊp cao h¬n mÆt ®Êt kho¶ng 10-15cm. 

- Trång c©y: 

+ Tiªu chuÈn c©y gièng hång: 

• NÕu c©y gièng lµ c©y gi©m rÔ: C©y ph¶i cã chiÒu cao 40 - 50cm, ®−êng kÝnh c©y c¸ch mÆt 

®Êt 10cm lµ 0,5 - 0,8cm. L¸ xanh tèt, kh«ng bÞ s©u bÖnh. 

• NÕu c©y gièng lµ c©y ghÐp: ChiÒu cao c©y tÝnh tõ mÆt bÇu lµ 50 - 60cm, chiÒu dµi cµnh 

ghÐp tõ 30 - 40cm ®−êng kÝnh cµnh ghÐp ph¶i ®¹t 0,5 - 0,7cm. 

+ Thêi vô trång: cã thÓ trång 2 thêi vô lµ vô Xu©n tõ th¸ng 1 – 4 vµ vô Thu tõ th¸ng   8 – 10, thêi 

vô trång tèt nhÊt vµo th¸ng 1 - 2 (d−¬ng lÞch) khi c©y rông l¸.  

+ C¸ch trång: nÕu lµ c©y trång trong bÇu, tiÕn hµnh trång vµ lÊp ®Êt cao so víi mÆt ruéng, mÆt 

®åi 5 - 7cm vµ mÆt ®Êt lÊp võa ®óng b»ng mÆt ®Êt cña bÇu c©y gièng. NÕu lµ c©y trång ngoµi bÇu, 

tiÕn hµnh lÊp ®Êt võa tíi vÕt ®Êt trªn c©y con. 

-  Ch¨m sãc c©y 

+ Ch¨m sãc c©y thêi kú kiÕn thiÕt c¬ b¶n gåm c¸c b−íc: lµm cá, t−íi n−íc, gi÷ Èm; ®èn tØa t¹o 

h×nh, bãn ph©n vµ phßng trõ s©u bÖnh. 

+ Ch¨m sãc c©y thêi kú kinh doanh gåm c¸c b−íc: t−íi n−íc, gi÷ Èm, lµm cá; bãn ph©n; ®èn t¹o 

qu¶; phßng trõ s©u bÖnh vµ trång c©y che phñ ®Êt. 

- Thu ho¹ch, b¶o qu¶n vµ khö ch¸t: 

+ Thu ho¹ch: 

• Thêi gian: hång kh«ng h¹t B¶o L©m cho thu ho¹ch vµo cuèi th¸ng 8, chÝn ré vµo th¸ng 9, 

10, chËm nhÊt vµo th¸ng 11, 12 d−¬ng lÞch hµng n¨m. Thu ho¹ch khi c©y rông hÕt l¸. 

• Tiªu chuÈn: qu¶ ph¶i cã mÇu h¬i vµng, khi dïng dao c¾t ngang qu¶ thÊy thÞt cã mµu vµng 

®Ó kho¶ng 1 phót sÏ cã phÊn tr¾ng vÞ h¬i ngät phñ lªn, mói (c¸c h¹t lÐp) cã mµu ®á. H¸i 

vµo buæi s¸ng hoÆc chiÒu m¸t. 

+ B¶o qu¶n: b¶o qu¶n b»ng c¸ch r¶i qu¶ thµnh líp máng, ®Ó n¬i tho¸ng m¸t vµ kh«. 

+ Khö vÞ ch¸t cña hång: hång kh«ng h¹t B¶o L©m cã thÓ khö ch¸t b»ng 1 trong 4 c¸ch sau: 

• Khö ch¸t b»ng n−íc Êm 42 - 450C: ng©m hång trong n−íc Êm 15 giê. Kh«ng dïng n−íc 

cã nhiÖt ®é trªn 450C v× nÕu nãng qu¸ th× vá qu¶ bÞ ch¸y chuyÓn sang mµu ®en, nÕu nguéi 

qu¸ (<420C) th× khö ch¸t kh«ng ®−îc triÖt ®Ó.  
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• Dïng mét sè hãa chÊt d−íi d¹ng khÝ, hoÆc dïng cån ªtilic. L−îng cån tÝnh cho mét c¸i 

chum cã thÓ tÝch kho¶ng 70 lÝt, lµ 400 – 500 ml. Sau ®ã ®Ëy thËt kÝn. Kho¶ng mét tuÇn lÔ 

sau khi xö lý míi hoµn thµnh khö ch¸t. 

• Ng©m hång: dïng chum hoÆc v¹i sµnh xÕp qu¶ hång vµo råi ®æ n−íc s¹ch (cã mét vµi 

lo¹i hång ph¶i ng©m n−íc v«i hay n−íc tro) ngËp s©u 20 cm, ng©m trong 2 - 3 ngµy, mçi 

ngµy thay n−íc mét lÇn. Sau khi ng©m, vít hång ra röa l¹i b»ng n−íc s¹ch cho hÕt nhít 

xung quanh qu¶, ®Ó r¸o n−íc 1 ngµy lµ ¨n ®−îc. 

• ñ víi l¸ c©y trong thïng hay trong chum kÝn cïng l¸ Xoan. L¸ xÕp d−íi, trªn xÕp hång vµ 

cø 1 líp l¸, mét líp hång. Sau ®Ëy thËt kÝn, kho¶ng hai ®Õn bèn ngµy th× ¨n ®−îc. 

§iÒu 2. §ãng dÊu ®¨ng ký vµo c¸c tµi liÖu sau ®©y ®Ó lµm tµi liÖu gèc phôc vô cho viÖc 
kiÓm tra, kiÓm so¸t viÖc sö dông tªn chØ dÉn ®Þa lý: 

- B¶n m« t¶ tÝnh chÊt/chÊt l−îng/danh tiÕng cña hång kh«ng h¹t B¶o L©m do Së Khoa häc 
vµ C«ng nghÖ tØnh L¹ng S¬n lËp; 

-  B¶n ®å khu vùc ®Þa lý. 

§iÒu 3. ChØ dÉn ®Þa lý nªu t¹i §iÒu 1 ®−îc b¶o hé v« thêi h¹n trªn toµn l·nh thæ ViÖt Nam 
kÓ tõ ngµy ký QuyÕt ®Þnh nµy. 

§iÒu 4. Ghi nhËn QuyÕt ®Þnh nµy vµo Sæ ®¨ng ký quèc gia vÒ chØ dÉn ®Þa lý vµ c«ng bè 
trªn C«ng b¸o Së h÷u c«ng nghiÖp trong thêi h¹n 02 th¸ng kÓ tõ ngµy ký. 

§iÒu 5. Ch¸nh V¨n phßng, Tr−ëng phßng ChØ dÉn ®Þa lý, Tr−ëng phßng §¨ng ký vµ Gi¸m 
®èc Trung t©m Th«ng tin cã tr¸ch nhiÖm thi hµnh QuyÕt ®Þnh nµy./. 

 

 
QuyÕt ®Þnh cÊp GiÊy chøng nhËn ®¨ng ký chØ dÉn ®Þa lý sè 2839/Q§-SHTT, do Côc tr−ëng Côc 
Së h÷u trÝ tuÖ ký ngµy 14 th¸ng 11 n¨m 2012.  
Sè ®¬n:  6-2012-00005                          Ngµy nép ®¬n: 05/6/2012 
Chñ ®¬n: Së Khoa häc vµ C«ng nghÖ tØnh B¾c K¹n 
§Þa chØ: Sè 03 ®−êng Tr−êng Chinh, thÞ x· B¾c K¹n, tØnh B¾c K¹n 
 
§iÒu 1: CÊp GiÊy chøng nhËn ®¨ng ký chØ dÉn ®Þa lý sè:  00033 

        Tæ chøc qu¶n lý chØ dÉn ®Þa lý: ñY BAN NH¢N D¢N TØNH B¾C K¹N 
        §Þa chØ: Sè 03 ®−êng Tr−êng Chinh, thÞ x· B¾c K¹n, tØnh B¾c K¹n 

        ChØ dÉn ®Þa lý : B¾C K¹N 
        S¶n phÈm : Qu¶ quýt 

Khu vùc ®Þa lý  : x· Quang ThuËn, x· §«n Phong, x· D−¬ng Phong thuéc huyÖn 

B¹ch Th«ng; x· R· B¶n, x· §«ng Viªn, x· Ph−¬ng Viªn thuéc huyÖn Chî §ån; x· Th−îng Gi¸o, 


