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(54) QUY TRÌNH LÀM ĐẶC VÀ TINH CHẾ DỊCH CHIẾT THU ĐƯỢC TỪ PHẾ 
LIỆU CỦA QUẢ ĐIỀU VÀ SẢN PHẨM CÓ HÀM LƯỢNG CAROTENOIT CAO 
CỦA XƠ QUẢ ĐIỀU THU ĐƯỢC

(57)  Sáng chế bộc lộ quy trình làm đặc và tinh chế carotenoit từ phế liệu xơ thu được việc 
từ sản xuất nước ép toàn phần quả điều dưới điều kiện có kiểm soát và không sử dụng 
dung môi hữu cơ bất kỳ. Quy trình này bao gồm việc ngâm sơ bộ xơ quả điều bằng cách sử 
dụng các enzym làm vỡ cấu trúc tế bào, mà hoạt động trên mô xơ kết hợp với các thao tác 
ép có kiểm soát trong chu kỳ chiết trong nước tiếp theo. Việc làm đặc dịch chiết thô thu 
được bằng cách ngâm/ép xảy ra ở nhiệt độ trong phòng bằng cách sử dụng màng vi lọc tiếp 
tuyến dòng. Sau đó, sản phẩm đặc này được xử lý bằng cách sử dụng các kỹ thuật lọc thẩm 
tách để tinh chế nó, nhờ đó, tách loại được phần lớn các thành phần không mong muốn và 
tăng cường sự phân hủy nhờ vi sinh vật và sinh hóa của chúng. Thể đặc cuối có ứng dụng 
tiềm năng là làm chất màu thực phẩm cho người và thức ăn gia súc, có thể có ứng dụng 
trong lĩnh vực nước ép quả uống liền và nước giải khát do độ tan đáng kể của nó trong 
nước.
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