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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT THỰC PHẨM CHỨA NGUYÊN LIỆU THÔ CÓ 
NGUỒN GỐC TỪ ĐẬU TƯƠNG

(57)  Sáng chế đề xuất thực phẩm chứa nguyên liệu thô có nguồn gốc từ đậu tương mà cải 
thiện các vấn đề về hương liệu và các đặc tính vật lý, như mùi cỏ do các nguyên liệu thô 
đậu tương gây ra, và gia tăng đáng kể chất lượng của sản phẩm, trong thực phẩm chứa 
nguyên liệu thô có nguồn gốc từ đậu tương sử dụng nguyên liệu thô đậu tương đã biết như 
sữa đậu nành hoặc đậu phụ. Sáng chế đề xuất chế phẩm thay thế sữa, chế phẩm thay thế 
lòng trắng trứng, và chế phẩm để tăng cường chức năng của thận, v.v., khác biệt ở chỗ, các 
chế phẩm này bao gồm nguyên liệu protein đậu tương giảm béo có tổng hàm lượng protein 
và cacbohydrat tương ứng với nguyên liệu thô ít nhất là 80% trọng lượng, hàm lượng chất 
béo (như chất chiết bằng dung môi hỗn hợp của clorofom/metanol) tương ứng với hàm 
lượng protein thấp hơn 10% trọng lượng, và tổng hàm lượng của campesterol và 
stigmasterol (như các sterol có nguồn gốc từ thực vật) của ít nhất 200mg tương ứng với 
100g chất béo. Sáng chế cũng đề xuất các phương pháp sản xuất thực phẩm chứa nguyên 
liệu thô có nguồn gốc từ đậu tương sử dụng các chế phẩm này.
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