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(54) HỖN HỢP GIA VỊ, GIA VỊ ĐỂ NẤU BẰNG NHIỆT, NGUYÊN LIỆU BAO 
NGOÀI DÙNG CHO THỰC PHẨM ĐƯỢC CHIÊN KỸ VÀ QUY TRÌNH SẢN 
XUẤT SẢN PHẨM THỰC PHẨM

(57)  Sáng chế đề cập đến hỗn hợp gia vị chứa (1) ít nhất một loại được chọn từ nhóm bao 
gồm bột tiêu đen, bột tiêu trắng, bột thì là, bột hành, bột kinh giới ô, và bột tỏi với lượng từ 
50 đến 90% khối lượng; (2) ít nhất một loại được chọn từ nhóm bao gồm bột nhục đậu 
khấu, bột hương thảo, bột ớt cựa gà, bột húng tây, bột xô thơm, và bột kinh giới cay với 
lượng từ 5 đến 30% khối lượng; và (3) ít nhất một loại được chọn từ nhóm bao gồm bột hạt 
tiêu Jamaica, bột đinh hương, và bột gừng với lượng từ 5 đến 30% khối lượng. Tốt hơn là 
hỗn hợp gia vị này còn chứa ít nhất một loại được chọn từ nhóm bao gồm bột protein thực 
vật và bột protein động vật với lượng từ 20 đến 200 phần khối lượng so với 100 phần khối 
lượng của tất cả các bột gia vị trong hỗn hợp gia vị này. Sáng chế cũng đề cập đến gia vị để 
nấu bằng nhiệt và nguyên liệu bao ngoài dùng cho thực phẩm được chiên kỹ.
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