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(57) Sang ché dé cap dén dd udng chira sira 1én men ma bi trc ché sy dong tu va lang dong

cua protein sira cling nhu sy dong dac trong khoang thoi gian dai trong qua trinh luu tri,

khong c6 cam gidc nhu bot nhio trong miéng, va cho cam gidc min trong ¢ hong. P

ubng chira sita 1én men vé6i chét ran khong béo, polysacarit ddu nanh, va pectin HM, trong

do ham lugng cua chét ran khong béo 1a tir 0,5 dén 6,0% khbi lugng so voi téng luong dd

ubng, tong ham luong cua polysacarit ddu nanh va pectin HM la tir 0,3 dén 0,8% khdi

luong so véi tong lwong dd udng, va ty 1¢ ham luong cua polysacarit dau nanh vai pectin

HM la tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khdi luong. Sang ché con dé cap_ den phuong phap san xuét

d6 ubng va phuong phap wre ché sy dong dic va lang dong cua d6 udng.
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Linh vire k§ thuit dwoc dé cap

Sang ché lién quan dén dd ubng chira stra 1én men ma bi e ché khoi sy dong tu
va ling dong ca protein sita ciing nhu su déng dic trong khoang thoi gian dai trong qué
trinh bao quan, khdng c6 cadm gidc tao thanh bdt nhio trong miéng, va cho cdm gidc min
trong ¢b hong.

Tinh trang k§ thuit ciia sang ché

Trong nganh san xuit d6 udng trén co sé sita, dd ubng ma chira mot ty 1é cao sita
16n men s& lam ting kich thudc phén tir protein sira trong dd udng, ting sy ling dong clia
phén 16n protein sita trong qué trinh lwu tr¥, va sy dong diic. Nhitng vn dé nay dugc giy
ra boi thyuc té 13 phén tir protein sita trong sita 1én men bi bién tinh béi axit c6 duogc tir
qué trinh 1én men va tr¢ nén dé bi dong tu hodc léng dong. Dé cai thién sy dn dinh trong
béo quan, phuong phap thong thudng duoc biét dén 14 bd sung chit én dinh vao d6 ubng
hoic dd ubng duoc ddng nhit, ma mic di, cac phuong phép trén khong thé dat du hidu
qua.

Vi du, Tai liéu cong b phi sang ché 1 md ta viéc quyét dinh mot lugng chit on
dinh tiy thudc vao kich thudc phan tir protein sita, ham lugng clia thanh phin sira, va
thoi han st dung t6t nhat. Cong bd nay con boc 16 ring chét én dinh c6 d6 nhdt cao hon,
nhu pectin, nén dugc st dung cho sita 1én men c¢6 kich thude phan ti 16n hon, trong khi
polysacarit diu nanh c6 do nhét thap hon c6 thé gitr sw 6n dinh bao quan cua sita axit hoa
¢6 kich thuée phén tir trong d6i nho, va hai loai cht dn dinh c6 thé dugc st dung ciing
nhau trong san pham c6 ham luong rén sita cao hon. N6 ciing chi ra ring d6i véi sita ¢6
tinh axit hoa hoac stra I1én men, su déng nhét 13 cn thiét dé duy tri su bn dinh bao quan
clia san pham, tic 13, ngoai viéce tinh ché va dn dinh phén tir protein sita, chit déng nhét
duoc st dung dé cai thién hiéu qua phén tan cua chét én dinh hodc chit nhii tuong dé tién

hanh dong nhét & ap suét tir 10 dén 20 MPa. Tai liéu ndy cling mé ta 14 san phdm c6 80%
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duong kinh phén ti 16n hon 3pm sau khi ddng nhét c¢6 xu hudng lang cin, va gié tri san
phdm khong thé duy tri dugc.

Tai liu sang ché 1 boc 16, ddi voi dd udng chua sita c6 tinh axit chira sita ma do
pH duogc diéu chinh dén tir 3,0 dén 4,2 béng cach bd sung chét axit hoa vao sita, sit dung
chit xo dau nanh va pectin va dong nhét & ap sudt tir 10 dén 50 MPa tao ra dd udng tir
sita ¢6 tinh axit chira stta ma hdu nhu khong c¢6 su két tu hodc ling dong trong khi bao
quan trong khoang thoi gian dai, c6 hwong thom va mui vi tot, va thé hién sy 6n dinh bao
quan tuyét voi. PO ubng chira sita ¢6 tinh axit ciia Tai liéu sang ché 1 khong c6 sita 1én
men va do phan t protein sita bi bién tinh trong qué trinh 1én men, nén db ubng nay
khong dic biét kho dé 6n dinh trong khi bao quan.

Tai li€u sang ché 2 boc 16 dd uéng chira sita c¢6 tinh axit tao ra it léng dong trong
khi bao quin va phuong phép san xuit dd udng bing cich 1am tan chit én dinh va
duong, tron 13n va 1am tan cac thanh phan sira, bd sung chét axit & diéu chinh do pH ti
3,5 dén 4,5, va dong nhat dudi ap sudt tir 500 dén 1500 kg/cm?.

Tai lidu sang ché 3 boc 16 phuong phap san xuit dd udng chira protein sita c6 tinh
axit bing cach bd sung dudng va twong tw véi sita 1én men, dong nhét, khtr tring bing
cach 1am néng, déng gbi trong hop chira, sau d6 1am lanh va lic.

Tai liéu sang ché 4 boc 16 d6 ubng sira chua chira nude ép trai ciy c6 thé dugc san
xuAt ma c6 chat luong dn dinh, khong c6 s dong ddc trong khoang thoi gian dai, kho dbi
mau sang mau nu hodc bi oxy hoa, c6 hwong thom va mui vi tt ciing nhu vi ngon, bing
cach bd sung nuée ép trai cay vao sita chua & luong axit thip, dong nhit & &p sudt tir 250
dén 550 atm, nhiét do tir 55 dén 75°C, loai bo oxy hoa tan, dong goi trong hdp chira kin,
va xt Iy nong.

Tai lidu sang ché 5 boc 16 phuong phép san xuét sita 1én men long st dung vi
khudn axit lactic hinh que va c¢6 hinh dang vi tring nhw vi khudn axit lactic dwgc bd sung
vao nguyén liéu tho dbi véi sita 1én men, phuong phép ndy bao gdm budc ddng nhét sira
1én men 16ng thu dugc & 4p sudt ddng nhét tir 50 MPa dén 100 MPa.

Tai lidu sang ché 6 boc 16 phuong phép san xuét sira 1én men 1ong tiét tring va dd

udng vi khuan axit lactic tiét tring, bang cach bd sung pectin metoxyl héa cao (HM) va
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sita 1én men, diéu chinh d6 pH dé thu duoc hdn hop 16ng, va sau d6 déng nhét hdn hop
bing c4ch lam nong & nhiét do khong thip hon 30°C.

Tai liéu sang ché 1: JP 2001-190254-A

Tai liéu sang ché 2: JP H05-43-A

Tai liéu séng ché 3: JP H06-319449-A

Tai liéu sang ché 4: JP H06-22688-A

Tai liéu sang ché 5: JP 4963747-B

Tai lidu sang ché 6: JP H03-285641-A

Tai ligu cong bd phi sang ché 1: "Saishin — Sofito Dorinkusu (The latest — Soft
Drinks)", Pugc cong bb béi Kabushiki Kaisha Korin, 30/09/2003, trang 365-378

Nhur di dé cép & trén, cac phuong phép san xut d6 udng bang cach bd sung chit
axit hoa vao céc thanh phan sita dé axit héa, va cac phuong phép san xuét d6 udng nhu
dd udng sita chua bdi su ddng nhét cta sita chua nguyén chit hoic sita 1én men bing
cach lam néng va/hodc dudi 4p sudt cao 13 da biét. Tuy nhién, d6 ubng chira sita 1én men
va phuong phép san xuét trong ty 1a chua biét, ma chira sita 1én men, b e ché tir sy
dong tu va ling dong cta protein sifa trong khodng thoi gian dai, duy tri gi4 tri thwong
mai bén ngoai, khong c6 cam gidc nhu bdt nhio trong miéng, va cho cam giac ém diu
trong cb hong.
Bin chit k§ thuit ciia sing ché

Muc dich ctia séng ché 1a d xudt do udng chira sita 1én men, trong d6 db ubng
chira stra 1én men ma chtra phan it protein sita bi bién tinh trong qua trinh 1én men va rat
kh6 dé én dinh trong khi béao quan dai han, bi trc ché tir sy dong tu va lang dong cuia
protein sita cling nhu sy dong déc trong khodng thoi gian dai (d6i khi chi don gidn lién
quan dén sy én dinh trong bao quan dai han duéi day), khong c6 cam gidc nhu bot nhio
trong mi€ng, va cho cdm gidc ém dju trong cd hong. Theo cach khac, muc dich cta séng
ché 1a d& xuét dd uéng chtra sita 1én men ma dat duoc tit ca mui vi va huong vi ngon va
su 6n dinh trong bao quén dai han.

Muc dich khéc ctia sang ché 1a d& xuét phuong phép san xuit d6 udng chira sita
1én men ma dat duoc tit ca huong vi ngon va sy 6n dinh trong bao quan dai han. Muc

dich khac cia sang ché 13 d& xuit phuong phép tc ché sy dong dic va ling dong ctia dd
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ubng chua ty 1€ cao sita 1én men, ma phwong phép nay hiéu qua dbi véi viée truyén sy 6n
dinh trong bao quén dai han cho db uéng chua sita 1én men.

Céc téc gia ctia sang ché d& thuc hién céc nghién clru chuyén sau dé giai quyét
nhitng vin dé nay, dé phét trién db udng chira sita 1én men ma chira ty 1€ cao sita 1én men
v6i ham hwong chit rin khong béo cao, va dem lai tAt c4 huong vi tét va su én dinh trong
bao quan dai han, cling nhu phuong phap san xuit dd ubng, bing cach su dung
polysacarit ddu nanh va pectin HM & ham Iuong cu thé so véi téng lrong dd ubng va &
ty 1é cu thé, dé tir d6 hoan thién sang ché. Céc tac gia cla sang ché cling hoan thién sang
ché v6i phuong phép tic ché sy dong diic va ling dong ctia dd udng chira sita 16n men ma
g6p phan vao su én dinh trong bdo quan dai han.

Theo sang ché, dd uéng chtra sita 1én men duogc dé xuét, bao gém:

sita 1én men v6i chit rén khong béo,

polysacarit ddu nanh, va

pectin HM,

trong d6 ham lwong ctia chét rin khong béo 1 tlr 0,5 dén 6,0% khbi lugng so véi
tong lugng d6 udng,

tong ham luong cua polysacarit dau nanh va pectin HM 14 tir 0,3 dén 0,8% khéi
luong so v6i tong lwong db udng, va

ty 1& ham luwong cla polysacarit ddu nanh véi pectin HM 14 tir 3:1 dén 1:4 tinh
theo khéi luong.

Theo sang ché, phwong phép sn xudt dd ubng chira sita 1én men cling duoc d&
xuét, bao gém cac budec:

b6 sung polysacarit ddu nanh va pectin HM vao sita 1én men sao cho téng ham
lugng clia polysacarit dédu nanh va pectin HM 13 tir 0,3 dén 0,8% khbi luong so véi tong
lwong d6 udng va ty 16 ham lugng cua polysacarit ddu nanh véi pectin HM 1a tir 3:1 dén
1:4 tinh theo khéi luong, dé thu duoc sita 1én men long,

diéu chinh ham lugng ctia chit rin khong béo trong sita 1én men 16ng dén tir 0,5
dén 6,0% khéi luong so vé6i téng lugng dd ubng, va

ddng nhét sita 1én men 16ng & nhiét do tir 50 dén 90°C tai 4p suét tir 30 dén 70
MPa.
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Theo sang ché, phwong phép e ché sy dong dic va ling dong cta db udng chira
sita 1én men ciing duoc @& xudt, bao gdm céc budc:

bd sung vao sfta lén men véi 0,5 dén 6,0% khdi luong chét rin khong béo,
polysacarit d4u nanh va pectin HM sao cho tong ham Iuong ctia polysacarit d4u nanh va
pectin HM 1a tir 0,3 dén 0,8% khdi lugng so vé6i tong lugng dd ubng va ty 18 ham luong
cta polysacarit dau nanh vé6i pectin HM 1a tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khéi lugng, va

ddng nhat hén hop thu duge & nhiét do tir 50 dén 90°C tai 4p suét tir 30 dén 70
MPa.

Hiéu qua cia sang ché

Trong dd udng chira sita 1én men theo sang ché, polysacarit ddu nanh va pectin
HM duoc chita va duoc st dung & ham lwong cu thé so véi téng luong d6 ubng va &ty 16
cu thé v6i nhau. Do vdy, d6 udng chira sita 1én men duge dé xudt ma bi Ge ché tir sy
dong tu va ling dong ctia protein sita cing nhu sy dong dic trong khoang thoi gian dai
trong khi bdo quén, khong cé cam gidc nhu bot nhio trong miéng, va cho cam gidc min
trong ¢ hong. Thém vio d6, bit ké ty 16 cao nao cua sfta 1én men, d6 ubng chira sita én
men theo sang ché duy tri sy 6n dinh tai nhiét d6 phong trong bén thang hoic 1au hon,
sao cho dd ubng c6 thé dugc d& xuét 1a dd udng chira sira 1én men thich hop cho sw phin
b nhiét d6 binh thuong.

Phwong phap san xuit theo sang ché tao ra dd ubng chira sita 1én men chira ty 1€
sita 1én men cao véi ham luong cao chit rin khong béo, va dat dugce tt ca viée bao quan
dai han va mui vi va huong vi ngon. Phuong phép trc ché sy dong dic va ling dong cia
dd udng chira sita Ién men theo sang ché gép phan hiéu qua dé n dinh, viéc bao quan dai
han ctia d6 udng chra ty 1& cao stta 1én men.

M5 t4 viin tit cic hinh vé

Fig. 1 14 hinh v& thé hién két qua ctia sy danh gia do day trong cac Vidu4 va5va
cac Vidu so sanh 6 va 7.

Fig. 2 13 hinh v& thé hién két qua cta sy danh gia do day thich hop trong cic Vi
dud4vasSvacacVidusosanh 6 va7.

Fig. 3 14 hinh v& thé hién két qua ctia sy danh gid muc dd cam gidc min trong ¢

hong & cdc Vidu 4 va 5 vacac Vidusosanh 6 va 7.
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Fig. 4 13 hinh v& thé hién két qua cua sy ddnh gid toan bo mui vi va huong vi
trong cac Vidu 4 va 5 va cac Vidu so sanh 6 va 7.

M5 ta chi tiét sang ché

Sang ché s& duoc thé hién chi tiét hon.

Stta nguyén liéu thd dé san xuét sita 1én men trong sang ché c6 thé c6 ngudn gbe
tr thue vat hodc dong vét, vi du, sita dong vat, nhu sita bo, sita dé, sita ciru, va sita ngua,
va sita thye vét, nhu stta ddu nanh. Stra bo dugc wu tién béi né sin c6. Mot hoic hdn hop
cua hai hay nhiéu loai stta nay co thé dugc st dung. Dang sita, khi sit dung nhu stta
nguyén liéu tho, khong bi giéi han cu thé, va c6 thé 14, vi du, stta béo nguyén kem, sita
tach kem, vang sita (milk whey - phan chét 1éng con lai sau khi sita dugc quay ly tAm va
dong cuc), hodc protein sita ¢ ddc. Sita hoan nguyén tir sita bot hoic sita ¢o dic cling c6
thé dugc st dung.

Stra 1én men dugc st dung trong sang ché 14 sita axit 1én men dwoc san xuét qua
qua trinh 1én men cla stta nguyén liéu thd néu trén v6i vi sinh vat. Qua trinh 1én men véi
vi sinh vét c6 thé 13 qué trinh 1én men bt ky duogc st dung trong viéc san xuét sita 1én
men thong thudng, nhw qué trinh 1én men ¢6 ga, lic, khudy, tinh. Qu4 trinh 1én men c6
thé duoc tién hanh thong thuong & nhiét do tir 30 dén 40°C cho dén khi c6 chi thi d6 pH
axit, tot hon 14 d6 pH tir 3,3 dén 3,8.

Stra 1én men dugc st dung trong sang ché tt hon 1a duoc ddng nhét trude tién.
Thém vao do, kich thude trung binh ctia phén ti protein sita trong sita 1én men tbt hon 1a
tir 1 dén 10 pm, t5t hon Ia tir 1 dén 5 um.

Bude dong nhat nay tt hon 1a dugc tién hanh trong thiét bi ddng nhét. Thiét bi
ddng nhat khac thuong duge st dung trong ché bién thuc phdm, nhu DYNO-MILL,
cling c6 thé duoc sir dung. S8 bude (mot bude hoic nhidu budc) cia thiét b déng nhat
duoc sit dung khong bi gii han cu thé.

Tét hon 13, bude ddng nhit c6 thé dwoc tién hanh & nhiét do tir 5 dén 25°C, tht
hon nita Ia tir 5 dén 15°C. Ap suét ddng nhét khong bi gi6i han cy thé va tét hon 13 c6 thé
nam trong khoang tir 15 dén 50 MPa.

Polysacarit dau nanh dugc sir dung trong sang ché c6 thé 1a polysacarit duoc chiét

xuét va duge tinh ché tir ba dau nanh (okara), 1a mot san phim phu cia qué trinh san
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xudt cac san phdm dau nanh, va chira axit galacturonic, trong d6 nhém cacboxyl 1am cho
polysacarit dugc tich dién 4m trong didu kién ¢6 tinh axit. Cac san phdm thurong mai,
nhu SM-1200 (San-Ei Gen F.F 1. Inc.), c6 thé duoc st dung.

Polysacarit ddu nanh dugc st dung nhu chit 6n dinh cho db udng trén co so sita
¢6 tinh axit thuong duoc phan loai trong d6 udng giai khat, ma c6 ham luong thip tuwong
ddi cta dang rén sita bao gém protein sita. Tuy nhién, kha ning 4n dinh ciia mot minh
polysacarit dau nanh khéng di cho db ubng chira ty 1 cao sita 1én men v6i ham lugng
cao ca protein sita bj bién tinh trong qué trinh 1én men (db ubng chira sita 1én men), ma
séng ché lién quan dén, va khong thé trc ché su dong ddc va dong tu va su léng dong cia
phén tir protein stta trong khoang thoi gian dai.

Pectin HM duoc st dung trong sang ché 13 polysacarit duge chiét xudt cha yéu tix
gibng cam. Pectin HM sin ¢6 tinh thuong mai ¢6 thé duge sir dung, 6t hon 1 muc este
hoa tir 65 dén 75%, nhu YM-115-LJ (SANSHO CO., LTD.).

Pectin HM duogc st dung nhu chét 6n dinh cho d6 uéng trén co s& sita cd tinh
axit. Tuy nhién, twong tw v6i polysacarit dau nanh, kha ning 6n dinh ctia mét minh
pectin HM khong dt cho db ubng chira ty 1& cao sita 1én men v6i ham luong cao protein
sita bi bién tinh trong qué trinh 1én men, ma sang ché lién quan dén, va khong thé wc ché
sy dong dac va dong tu va sy ling dong clia phan tir protein stra trong khoang thoi gian
dai.

Thém vao d6, viéc chi sir dung polysacarit ddu nanh va pectin HM trong dd ubng
chira ty 1& cao sita 1én men v6i ham lwong cao protein sita bi bién tinh trong qué trinh 1én
men khong thé dat duoc hidu qua thdéa man trong viéc Gc ché su dong dic va dong tu va
su ling dong ctia phéan ti¥ protein sita.

Céc phan tir ctia chat rin khong béo, nhu protein sita, bi 4nh hudng boi sy bién
tinh két hop v6i qua trinh 1én men, nhur béi sy thay doi trong ndng do axit trong qua trinh
1én men, kho c6 thé 6n dinh trong tinh trang phan tn trong sita 1én men trong khoang
thoi gian dai, mdt phan do ty 18 cao chét rin khong béo trong sita 1én men. C6 thé hiéu
ring mot s loai ctia diém dong tu duoc tao thanh trong cc phén tir chit rin khong béo,

nhu phan tir protein sita, nhung van chua duoc xac dinh.
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Phuong phép thong thuong dé dat duoc su én dinh trong bao quan dai han ctia dd
udng chira sita 1én men, ma néu khong c6 van dé trong su 6n dinh, 1a thém duong dé ting
ham lwong dudng, tic 12 ting do Brix. K§ thuit ndy dem lai su dn dinh trong bao quan
dai han lyc phan tan ctia dudng. Do véy, hau nhu khong c6 viée loai b ham luong
duong (d6 Brix thip) dé san xuit db udng chura sita 1én men c6 mui vi va huong vi nhe
va troi mat.

Nhu da dé cap trén ddy, do ubng chira sita 1én men theo sang ché chira ty 16 cao
chét ran khong béo, nhu protein sita, bi bién tinh trong qua trinh 1&n men, cu thé 14 tir 0,5
dén 6,0% khdi Iwong chét rén khong béo. Ham lwong t6i thidu cta chét rin khéng béo tbt
hon nita 12 0,9% khoi lugng, trong d6 ham lugng tbi da t6t hon nita 1a 5,0% khdi luong,
t6t hon nita 1a 4,0% khdi luong.

V6i it hon 0,5% khdi lugng chét rin khong béo, su phong pht cla mui vi va
huong vi mong doi trong d6 ubng chira sita 1én men khong dugce cim thdy, va mui vi
théa man khong thé dat duoc. Mit khéc, véi trén 6,0% khbi luong chét rin khong béo,
viée tic ché sw dong tu va ling dong cia phén tir protein stta 1a cuc ky kho.

Do viy, s€& cuc ky kho dé dat duoc tit ca su 6n dinh trong bdo quan dai han va
mui vi va huong vi ngon cia d udng chira ty 18 cao sita 1én men (tic 1a ty 1€ cao phéan tir
protein sita) bi bién tinh trong qué trinh 1én men. Mic du vay, sang ché van dat duoc tit
ca muc dich trén béi viée st dung hdn hop dic biét cia polysacarit ddu nanh va pectin
HM.

Theo sdng ché, v6i d6 udng chira sita 1én men ma polysacarit ddu nanh va pectin
HM dugce b sung vao sao cho téng ham luong cia polysacarit ddu nanh va pectin HM 1a
tir 0,3 dén 0,8% khéi lugng so véi tong luong dd ubng va ty 16 ham lugng cia polysacarit
dau nanh véi pectin HM 14 tir 3:1 dén 1:4, viéc e ché hoan toan su dong ddc va dong tu
va sy ling dong ctia phén tir protein sita dat dugc.

Polysacarit ddu nanh va pectin HM can phai dugc chita bén trong khoang tong
ham lugng néu trén, v6i diéu kién ty 1€ ham lwong cla polysacarit ddu nanh véi pectin
HM la tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khéi lugng. Khi tng ham luong cua chung it hon 0,3%
khéi lwong, protein sita khong thé phan tan 6n dinh trong dd ubng chira sita 1én men

trong khoang thoi gian dai, va sy dong tu va ling dong c6 thé xay ra. Khi tong ham
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lugng ciia chung nhiu hon 0,8% khéi luong, dd uéng c6 thé ¢6 huong vi la hodc cam
gidc nhu bdt nhdo trong miéng v6i dd nhét ting, mat di su twoi mat cia no.

Tt hon nita 13, v6i diéu kién cac yéu cAu nén trén duoc déap tmg, ham lugng cua
pectin HM c6 thé 14 tir 0,1 dén 0,4% khdi lugng so véi tong lwong dd udng. Picu nay cho
phép dat duoc thanh cong vé ca sy 6n dinh trong béo quén dai han va sy twoi mat. Cu thé
14, khong nhiéu hon 0,4% khéi lwong, cam giac tao bdt nhdo trong miéng ¢ thé bi e
ché mot cach thich hop.

Vé cam gidc min trong cd hong va su twoi mét, t6t hon 13 dd udng chira sita 1én
men theo sang ché c6 thé c6 it hon 20 d6 Brix, tot hon nita 1 tr 10 dén 19 d6 Brix. {t hon
20 do Brix c6 nghia 12 ham luong dudng it, ma duoc mong doi dé gop phin 1am dn dinh
sw phdn tan ctia phén ti protein sita trong dd udng va, nhu da dé cp trén day, do udng
chira sita 1én men theo sang ché rit kho dé trc ché su dong dic cling nhu dong tu va sy
ling dong ctia phan tir protein stta.

Nhu duoc stir dung tai day, do Brix la thong s6 doc trén mdy do khtc xa duong &
20°C va c6 thé 13, vi dy, ham lugng rin duoc do & 20°C véi may do khuic xa k¥ thuét )
Rx-5000 (ATAGO CO., LTD.).

Do Brix c6 thé duoc diéu chinh, vi dy, béi ham lugng ciia dudng hotic chét tao
ngot. Pudng ¢6 thé 13, vi dy, mono- hodc disacarit, nhu duong, fructoza, glucoza,
lactoza, hodc maltoza; hodc rugu duong, nhu erythritol hodc maltitol. Chét tao ngot co
thé 13, vi du, chét tao ngot cudong dd cao, nhu sucraloza, aspartame, acesulfame K, hoic
stevia. Uu tién 1 san phdm cubi, d6 ubng chira sita 1én men, c6 it hon 20 do Brix, nhu da
dé cap trén day.

Pd uéng chura sfta 1én men theo sang ché tbt hon 13 ¢6 tinh axit, va t6t hon 1a do
pH tr 2,5 dén 4,5, tot hon nita 1a tir 3,0 dén 4,0. Véi do pH trong khoang nay, do uéng
chtra sita 1én men c6 thé c6 cam gi4c min trong cb hong va su troi mat.

Do pH ctia db ubng chira sira 1én men theo séng ché c6 thé dugc didu chinh véi
chét axit hoa, nudc €p trai cay, hodc cac loai tuong tu. Chét axit hoa c6 thé 13, vi du, axit
hitu co, nhu lactic, citric, malic, tartaric, axetic, phytic, gluconic, sucxinic, ho#ic axit
fumaric; hodc axit v6 co, nhu axit phosphoric; hoic mudi cia n6. Nuée ép trai cdy cod thé

13, vi dy, nudce ép trai cdy cam, chanh, buéi, nho, dao, hoic tdo. Theo cach khéc, do pH
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¢6 thé dugc didu chinh dén khoang wru tién néu trén béi viée didu chinh muc dd qué trinh
1én men ciia siva 1én men, ma khong st dung chét axit hoa hodc nude ép trai cdy.

Tuy chon, dd udng chira sira 1én men theo sang ché co thé chira c4c thanh phin
khac, nhu sita béo nguyén kem, sita tach kem, vang stta, protein sita c¢6 dic, hoic sita
hoan nguyén tir sita bot hodc sita co dic, hodc cac san phim tir sita, nhu kem hodc stta
dac.

Phan tt protein stta trong d6 udng chira sita 1én men theo sang ché c6 kich thuéce
phan tr (duong kinh) khong 16n hon 0,7 pm 1a kich thu6e trung binh. Nhur duge sir dung
tai déy, kich thudce trung binh thudng 13 chi sd kich thude phan tir duge st dung cia td
hop phén tt ¢6 phén b kich thude phén tix, va 1a kich thudc phan tir thé hién gié tri trung
binh ctia su phan bd.

Kich thuéc trung binh c¢6 thé dugc xac dinh trong may phén tich phan bd kich
thuGe phén tir, vi du, Model LA-920 (HORIBA LTD.).

Do nhét cia do ubng chtra sira 1én men theo sang ché khong dwoc gi6i han cu thé
mién 12 né thong thuong nhu do udng, nhung t6t hon 1a khong cao hon 10 mPa-s & nhiét
do phong, vi do nhét cao hon giy ra cam gidc nhu bdt nhdo va d6 day bit loi, ma phé
hiy su turoi mat.

Do nhét cta do uéng chtra sita 1én men c6 thé do duoc, vi dy, béng may do do
nhét VISMETRON (SHIBAURA SEMTEK CO., LTD.).

Tiép theo, phuong phép san xuét db udng chira sita 1&én men theo sang ché s& duoc
trinh bay.

Stra nguyén liéu thd duoc 1én men véi vi khudn axit lactic hodc trong tu, va duoc
dong nhét trong thiét bi ddng nhét dé thu dugc stra 1én men. Su dong nhét & budce nay
dugec tién hanh, vi dy, & nhiét do tir 5 dén 25°C & 15 MPa. Didu kién ddng nhét khéc so
v6i & trén cling c6 thé duoc chip nhan, mién 1a két quéa dong nhét trong kich thude trung
binh ctia phén tir protein sita tir 1 dén 10 wm trong stra 1én men.

Tiép theo, dbi v&i sita 1én men thu dugc ¢ trén, dung dich polysacarit d4u nanh va
dung dich pectin HM, va tity chon, cic chit phu gia khac, dugc bd sung, va néng do
dugc didu chinh v6i nude, nhu nuée tinh khiét, khi can thiét. San phim trung gian thu

dugc lien quan dén sita Ién men 16ng vi muc dich thuén tién.
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Sau d6, sita 1én men 16ng dugce ddng nhit thém trong thiét bi dong nhit. Cac diéu
kién ddng nhét & budc nay nhu sau: nhiét do t6i thiu t6t hon 1a khong thip hon 50°C, tbt
hon nira 1 khong thap hon 60°C, va nhiét do téi da t&t hon 12 khéng cao hon 90°C, tdt
hon nita 12 khong cao hon 80°C; va 4p suét ti thiéu t6t hon 1a khong thdp hon 30 MPa,
t6t hon nita 12 khéng thip hon 40 MPa, t6t hon nita 1a khong thip hon 50 MPa, va ap
suét ti da khong cao hon 70 MPa.

Sau khi déng nhét stta 1én men 16ng, san pham thu dwoc duge déng goi trong hdp
chtra, dugce 1am lanh xuéng khong cao hon 40°C, va dugc lic. Viéc lac tt hon 1a lic co
hoc, va c6 thé t6t hon 12 duoc tién hanh trong dung cu ¢ kha ning xir Iy lién tuc bing
chuyén dong xoay chidu hodc chuyén dong quay. Cu thé, khi hop chira 350 mL, vi du,
duoc st dung, viée lic duoc uu tién béi chuyén déng xoay chiéu trong khoang tir 10 dén
30 cm ¢ 1 dén 2 chu ky mbi gidy trong khoang 3 dén 6 gidy, hodc bdi su chuyén dong
quay theo chidu doc ctia hop chira & 1 dén 2 vong mdi gidy trong khoang 3 dén 6 gidy.
DPéi véi hop chira v4i dung tich khac nhau, céc diu kién c6 thé duoc diéu chinh dé tuong
dwong voi viée lic da dé cap trén day.

Qua céc bude néu trén, dd udng chira sita 1én men theo sang ché ¢ thé dugc san
xut. Mot cach ngau nhién, dd uéng duoc wu tién phai dugce tiét tring. Su tiét tring cb
thé duoc tién hanh trude hodc sau khi dﬁ”)ng nhét sfta 1én men léng, hodc trudc hodc sau
khi dong go6i hdp chira. Phuong thire tiét tring khong bi gidi han cu thé, va c6 thé 1a tAm
tiét tring, dng tiét tring, hip tiét tring, ndi hp tiét tring theo mé, hodc chung hip tiét
trung.

Hop chira 6 udng ding cho dd udng chura sira 16n men theo sang ché khong bi
gi6i han cu thé, va c¢6 thé 1a hop chira kin bang thiy tinh, nhwa (polyetylen terephthalat
(PET), polyetylen (PE), polypropylen (PP), hoic twong tu), gidy, nhém, hodc thép. Dung
tich ctia hdp chira khong bi gi6i han cu thé, va thuong khoang tir 50 mL dén 10 L.

Vi du thwe hién séang ché

Sang ché s& dugc giai thich c6 vién dan dén cac Vi du, nhung khong 1am giéi han
sang ché.

Pénh gia d6 udng chira sita 1én men

1. Kich thu¢c phén it protein sita
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Kich thudc phén tir (duong kinh) va sw phan bd kich thudc phén tir ctia phan tir
protein sita trong d6 udng chira stta 1én men dwoc xéc dinh véi may phén tich sy phan b
kich thuée phan ttt (Model LA-920, HORIBA LTD.) ngay sau viéc san xuét va sau khi
bao quan dai han ctia dd ubng chira sita 1én men. Kich thuéc phén tr & day 1a kich thude
trung binh.

Viéc bao quan dai han dugc bdo quéan tinh ¢ 37°C trong 4 thang sau khi dong goi
trong hop chira. P udng twong tw duge 4p dung sy danh gia sau day.

2. Su dong dac

Su ddng dic sau khi bdo quan dai han duge danh gia béi mic d6 dong dic duge
xac dinh boi gid tri thu dugc tir cong thirc dudi ddy. Gia tri 16n hon thé hién su dong dic
it hon va chét lwong tét hon.

Db udng chira sira 1én men (san phdm dugc dong gbi trong hop chira PET 350
mL) sau khi bao quan dai han dugc 14y miu tir mét nira chidu cao cta hdp chura tir day,
pha loang 10 14n va do Do hép thu A (650 nm). Mzt khac, dd uéng duoc luu trit duogce lic
toan by dé phan tan triét dé va ddng nhét, pha loang 10 1in, va do Do hép thu B (650
nm). D§ dong dic C (%) dugc tinh theo cong thirc:

C (%)= A/B x 100

3. Su tao thanh chéit ling dong

Su tao thanh chat ling dong duoc danh gia bang cach do do day ctia chit ling
dong day (do day chit ling dong: mm) cua dd udng chira sira 1én men (san pham dugc
dong g6i trong hop chira PET 350 mL) sau khi bao quan dai han.

4. Do nhot

DO nhét 25°C clia @b ubng chira sita 1én men ngay sau khi san xuit duoc do véi
may do d nhét VISMETRON (Model VDA, SHIBAURA SEMTEK CO., LTD.). A
rotor No. 1 dugce str dung lam réto.

5. Su danh gid mui vi, hwong vi, va tuong tu (Panh gid cam quan)

D6 udng chira sita 1én men ngay sau khi san xut va dugc lam lanh dén 5°C cin
dugc danh gid cdm quan sau ddy. 13 tAm bang danh gia chinh xé4c "do day", "d6 day ua

thich", "cam giac min trong c6 hong ", va "tong theé mui vi va hwong vi".
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Do day dugc danh gia trén mo hinh 9 diém tir 0 diém dén 8 diém béi tidu chudn
sau ddy, va cdc myc khac duoc ddnh gid trén md hinh 9 diém tir -4 didm dén +4 diém bai
céc tiéu chuan sau ddy, va diém trung binh twong tng dugc tinh.

b6 day

0 diém: khong day

2 diém: it day

4 diém: trung binh day

6 diém: day

8 diém: rat day

Do day wa thich

-4 diém: khong thich

-2 diém: khong thich vira phai

0 diém: trung binh

+2 diém: wa thich vira phai

+4 diém: va thich

Cam gidc min trong cd hong va téng thé mui vi va huong vi

-4 diém: khong tdt
-2 diém: khong tdt vira phai
0 diém: trung binh

+2 diém: 5t vira phai

+4 diém: t6t
Vidu 1

9,0% khdi Iugng sira tach kem hoan nguyén dugc 1én men véi vi khuén axit lactic
& 37°C trong 22 tiéng, va ddng nhét trong thiét bi dong nhét & 10°C, ap suit 15 MPa.
Kich thugc trung binh ctia phan tit protein sifa trong sita 1én men thu dugc 1a 4,2957 pm.

Déi v6i 122,2 g sira 1én men thu dugc sau do, 101,6 g duong cét duge bd sung va
tron 1an dé hoa tan. Sau do, 50 g cia dung dich nu6e chira 2% khéi lwong polysacarit dau
nanh va 200 g dung dich nu6e chira 2% khdi lugng pectin HM duge bd sung, va cac chit
tao huong vi cling duoc bd sung. Cubi cing, tong lwong dugc ting 1én dén 1000 g véi

nuée trao dbi ion (sita 1én men long). Ham lwong polysacarit dau nanh va pectin HM so
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Vo1 téng luong dd uéng duoc thé hién & Bang 1. Polysacarit dau nanh dugc st dung &
day 1a SM-1200 (San-Ei Gen F.F.IL. Inc.) va pectin HM duoc st dung & day 1a YM-115-
LJ (SANSHO CO.,LTD.).

Sita 1én men 1éng thu duoc sau d6 duge ddng nhét trong thiét bi dong nhét & 4p
suAt 50 MPa trong khi duoc 1am néng dén 70°C, duoc tiét tring bang cach @bt néng, va
dugc dong goi trong chai PET 350 mL bang cach chiét rét néng. Sau d6 chai ndy duge
lam ngudi trong didu kién dudi voi nude chay xubng & 40°C hoic thip hon, va lic bing
cach chuyén dong quay theo chiéu doc hai vong quay mdi gidy trong khoang 3 gidy, dé
thu dwoc dd ubng chira sita 1én men theo séng ché.

Do d6, db udng chua sita 1én men cua Vi dy 1 thu duge duoc dénh gia theo "1.
Kich thude phén tir protein sita", "2. Sy dong déc", va "3. Su tao thanh chét léng dong"
nhu da @& cép trén ddy. Céc két qua dugc thé hién & Bang 1.

Céc Vi du tir 2 dén 5 va cac Vi du so sanh tir 1 dén 5

Db udng chira sita 1én men duoc san xudt theo cach twong tu & Vi du 1, ngoai trir

ham lwong polysacarit d4u nanh va pectin HM duoc thé hién ¢ Bang 1, va dugc d4nh gia

theo cach twong ty nhw & Vi du 1. Cac két qua duoc thé hién & Bang 1.
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Nhu ¢6 thé nhin thiy tir Bang 1, 6 udng chira sita 1én men ctia cac Vi dy tir 1 dén
5 thé hién két qua tt vé tt ca kich thude phan tir protein sita, sw dong dic, va do day
léng dong, va rat tbt vé su 6n dinh trong bao quan dai han.

Nguoc lai, d6 ubng ctia Vi du so sanh 1 c6 kich thuéc phan tit protein sita 16n,
dAn dén do day ldng dong 16n v6i luong 16n chét ling dong. Db udng cta cac Vi du so
sanh 2, 3, va 4 ¢o gié tri dong dic nho nhét, va do d6 sy dong dac quan sat dugc & ph?m
trén ctia mdi dd udng, dd day léng dong 16n v6i luong 16n chét 1ing dong, thé hién su on
dinh trong bao quan khong day du. Do udng ctia Vi du so sanh 5 ¢6 gid tri dong ddc nhd,
va do d6 phan nuéc dugc tach & phén trén cta db udng. Cac két qua nay c6 dugc tir ham
Irong polysacarit ddu nanh va pectin HM so voi téng luong dd udng, va ty 16 ham lwong
cua chung trong Vi du so sanh 1a vi du bén ngoai pham vi clia sang ché.

Cac két qua ctia Vi dy va Vi du so sanh cho théy, mac du kich thuée phan tr
protein stta c6 kich thudc trung binh 1a t6t cho c4 kich thuée phan tir va sy 6n dinh qua
thoi gian, sy khac biét 16n dan dén sy 6n dinh 1au dai cia d6 uéng chtra sira I1én men. Do
d6, quan trong 14 thiét 1ap cu thé ham lwong polysacarit dau nanh va Pectin HM so véi
tdng lwong dd ubng va ty 16 ham lwong clia chiing ndm trong pham vi cia séng ché.

IO} uéng chtra sfta 1én men dugc san xut trong Vi du 4 va 5 dugc danh gia theo
"4. D nhét" va "S. Panh gid mui vi , huong vi, va tuong tu ". Két qué duogc thé hién &
Bang 2 va cic Fig. 1 dén Fig. 4.

Cac Vidusosanh 6 va 7

Db ubng chira sita 1én men dugc san xuét theo cach tuong tir nhu trong Vi du 1,
ngoai trir ham luwong polysacarit diu nanh va Pectin HM dugc thé hién & Bang 2, va
dugc danh gia theo cach twong tu nhu trong Vi du 4 va 5 theo "4. D9 nh6t" va "S. Panh
gia mui vi , huong vi, va twong tu ". Két qua duoc thé hién & Bang 2 va céc Fig. 1 dén

Fig. 4.
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Bang 2

PO | pecinEM | Ponit
©okhéilrong) (%okhoiluong) | (mPaxs)

Vidu4 025 025 6,10
Vidu5 04 04 9.80
Vidusosinh6 0,1 06 14,50
Vidusosinh7 06 06 2330

Céc két qua thé hién tong ham lwong 16n hon ctia polysacarit ddu nanh va pectin
HM, cu thé 1a ham lugng 16n hon ctia pectin HM, dan dén do nhét cao hon, va do day
dugc thiy rd trong danh gia do day (Bang 2, Fig. 1). D6 day wa thich thé hién trong Vi du
4 va 5, nhung tir trung binh dén khong thich thé hién trong Vi du so sanh 6 va 7 (Fig. 2).
Cam giac min trong c¢d hong va mii vi va huong vi ngon thé hién trong Vidy 4 va 5,
nhung tir trung 14p dén khong ngon thé hién Vi du so séanh 6 va 7 (Fig. 3 va4).

Do d6, dd uéng chira sita 1én men trong Vi du 4 va 5 khong ¢6 cdm gidc nhu bot
nhio trong miéng va cho cam giac min trong ¢ hong.

Céac Vi du tir 6 dén 12 va cac Vidu so sénh 8 va 9

D6 udng chira sita 1én men duoc san xuét theo cach tuwong tu trong Vi du 4, ngoai
trlr nhiét do va ap suit cta sy df“)ng nhét nhu duge thé hién trong Bang 3, va dugc danh
gia theo cach twong tu nhu trong Vi du 4 theo "1. Kich thudc phéin tir protein sira”, "2.
Su dong dic", va "3. Su tao thanh chét ling dong". Cac két qua duge thé hién trong Bang
3.
Céc vi du tham khao 1 va 2

Db ubng sita axit hoa dugc san xuit nhu sau ma khong str dung stta 1én men, va
dugc danh gia theo cach twong tu nhu trén nhu vi du tham khéo.

196 g dung dich nu6c chira 50% khdi lwong duong cat dugce bd sung vao 49,5 g
sita tach kem hoan nguyén 20% khéi lugng va tron 13n dé hoa tan. Sau do, 125 g dung

dich nude chira 2% khbi hrong polysacarit ddu nanh duge bd sung, va 20 g dung dich
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nuée chira 10% khéi lugng ciia axit xitric dugc bd sung. Thém vao do, 125 g dung dich
nuée chira 2% khbi lugng pectin dugc bd sung, va cac chét tao huong vi cling dugc bd
sung. Cudi ciing, tdng lugng dugc tang 1én dén 1000 g bing nudc trao ddi ion.

Chét l6ng dugc pha tron thu dugce sau d6 duoc déng nhét duéi didu kién dugc thé
hi¢n trong Bang 3 (theo cach twong tu nhu trong Vi du 1, ngoai trir nhiét d va ap suét).
Sau d6, chét 16ng thu dugc dugc tiét tring bang cach lam nong, va dugc dong géi trong
chai PET 350 mL bang céach chiét rot nong. Chai nay duge lam ngudi trong didu kién
duéi voi nuée chay xubng & 40°C hodc thap hon, dé thu duoc db ubng chira sita axit hoa
theo vi du tham khao. Khong tién hanh lc.

Do uéng chtra stta axit hoa thu dugc ctia vi du tham khao duge danh gia theo cach
tuong tu nhu trong Vi du 1 theo "1. Kich thudc phan tir protein sita ", "2. Su dong diic",
va "3. Su tao thanh chét ling dong". Két qua dugc thé hién trong Béang 3.

Vidu 13

9,0% khéi luong sita tach kem hoan nguyén duge 1én men véi vi khudn axit lactic
& 30°C trong 24 gid, va duge dong nhét trong thiét b ddng nhit & 10°C, ap suat 15 MPa.
Kich thuge trung binh ctia phan tir protein sita trong sita 1én men thu duoc 1 4,7280 pm.

131,3 g duong cét duge bod sung vao 400,0 g sira 1én men thu duoc sau do, va tron
1dn dé hoa tan. Sau do, 125 g dung dich nuéc chita 2% khéi Iwong polysacarit du nanh
va 125 g dung dich nuéce chira 2% khdi Iugng pectin HM dugc bd sung, va chit tao
huong vi cling duoc bd sung. Cubdi cting, tong luong duge ting 1én dén 1000 g bing
nuéctnu)déiion(sﬁalénrnenléng)

Stta 1én men 16ng thu dugc sau d6 dugc déng nhét va duge lic theo cach tuwong tu
nhu trong Vi du 1 dé san xudt dd uéng chira sita 1én men, ma duoc danh gia theo céach
tuong tu nhw trong Vi du 1 theo "1. Kich thudc phan tir protein sita " va "3. Su tao thanh
chdt ling dong ". "2. Su dong dic" dugc x4c dinh st dung 40 1an dd ubng pha loang
trong s6 liéu do d6 hép thu A va B. Céc két qua dugc thé hién trong Bang 3.

Vi du so sanh 10
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Do udng chira sita 1én men duoc san xudt theo cach twong tw nhu trong Vi du 13,
ngoai trir nhiét do va ap sut cia su ddng nhét dugc thé hién trong Bang 3, va dugc danh
gid theo céch tuong tu nhu trong Vi du 13 theo "1. Kich thudc phén tir protein siia ", "2.

Su déng déc", va "3. Su tao thanh chét léng dong". Cac két qua duoc thé hién trong Bang
3.
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Nhur c6 thé thdy r3 rang tir Bang 3, v6i cing d6 Brix va cing ham lwong chit
rin khong béo, cac két qua tot déu thu dugce di v6i tit ca su dong dic, do day ling
dong, va kich thudc phéan t, khi sy df“)ng nhét dugce tién hanh & nhiét do tir 50 dén
90°C ¢ ap suét tir 30 dén 70 MPa. Cu thé 14, trong Vi du 13, khong c6 su tang lén vé
kich thudc phan tir duge quan sat sau khi 40 quan thg hién két qua tét.

Do ubng chira sita axit hoa cia Vi du tham khao 1 va 2, ma khong chura sita
1én men, déu thé hién cac két qua tot di voi tht ca su dong dic, do day ling dong,
va kich thuéc phéan i, sy khong twong ting ctia cac didu kién ddng nhit ma khong
lic (Bang 3).
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YEU CAUBAO HO

1. Db ubng chira sita 1én men, dd ubng nay 12 mot loai sira 1én men long bao gom:

stta 1én men chira chat rin khéng béo,

polysacarit ddu nanh, va

pectin HM,

trong d6 ham lugng ciia chat rin khong béo 1 nim trong khoang tir 0,5 dén
6,0% khéi luong so vé6i tdng luong dd udng,

tong luong polysacarit dau nanh va pectin HM 14 nim trong khoang tir 0,3
dén 0,8% khéi lwvong so véi tong luong dd ubng, va

ty 1& ham lugng cla polysacarit dau nanh véi pectin HM 1a nim trong khoang
tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khéi luong,

trong d6 phan tir protein sita trong dd udng nay c6 kich thuée khong 16n hon
0,7 um 1a kich thuéc trung binh bing cich ddng nhét sira 1én men l1éng & nhiét d6 tir
50 dén 90°C va 4p suét tir 30 dén 70 MPa.

2. D6 ubng chira sita 1én men theo di€m 1, trong d6 d6 uong chira sita 1én men it hon

20 d6 Brix.

3. Phuong phép san xuat d6 udng chura sita 1én men bao gdm cac bude:

bd sung polysacarit ddu nanh va pectin HM vao sita 1én men sao cho tdng
lugng polysacarit ddu nanh va pectin HM nim trong khoang tir 0,3 dén 0,8% khéi
luong so véi téng lugng dd ubng va ty 16 ham lugng cua polysacarit ddu nanh véi
pectin HM 1a tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khéi luong,

didu chinh ham lugng cla chét rin khéng béo nim trong khoang tir 0,5 dén
6,0% khoi luong so vai téng luong dd uéng dé thu duoc sita 1én men 16ng, va

dong nhat sira 1én men 16ng & nhiét do tir 50 dén 90°C va ap suét tir 30 dén

70 MPa.
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4. Phuong phép san xuat dd udng chira sita 1én men theo diém 3, trong d6 phuong
phép nay bao gbm, sau bude ddng nhét, bude 1ic co hoc & nhiét dd khong cao hon

40°C bang chuyén dong xoay chidu hodc chuyén dong quay.

5. Phuong phap san xuit dd ubng chtra sita 1én men theo diém 3 hodc 4, trong d6
phuong phdp nay bao gdm, truée budce dong nhét, budce didu chinh d6 Brix cta db

uong chira sita 1én men d€ it hon 20.

6. Phuong phap tic ché sy dong dic va ling dong cua dd ubng chira sita 1&n men c6
ham lugng chét rén khong béo nim trong khoang tir 0,5 dén 6,0% khéi lugng so véi
téng lwong dd udng, phuong phap nay bao gdm céac buée:

b6 sung polysacarit du nanh va pectin HM vao sita 1én men sao cho téng
luong polysacarit d4u nanh va pectin HM 1a nim trong khoéng tir 0,3 dén 0,8% khéi
lugng so véi téng luong dd ubng va ty 1& ham luong cta polysacarit dau nanh véi
pectin HM 1a tir 3:1 dén 1:4 tinh theo khéi luvong, va

ddng nhét hdn hop thu dugc & nhiét do tir 50 dén 90°C véi 4p suét tir 30 dén
70 MPa.

7. Phuong phép tc ché sy dong dic va ling dong cta dd ubng chira sita 1én men
theo diém 6, trong do phuong phap nay bao gbm, sau budc ddng nhét, bude lic co
hoc & nhiét d6 khong cao hon 40°C bang chuyén dong xoay chiéu hoic chuyén dong

quay.
8. Phuong phap tic ché sy dong dic va ling dong ctia dd ubng chira sita 1én men

theo diém 6 hodc 7, trong d6 phuwong phap nay bao gdm buédec diéu chinh do Brix

cua do uong chira stra 1én men dé it hon 20.
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