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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT MÌ ỐNG TƯƠI ĐÃ CHẾ BIẾN VỚI NƯỚC XỐT
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất mì ống tươi đã chế biến với nước xốt bao 
gồm: bước tạo ra mì ống tươi gồm công đoạn tạo ra bột nhào bằng cách bổ sung nước vào 
bột mì nguyên liệu thô, thu lấy mì ống tươi bằng cách ép đùn bột nhào ở áp suất nằm trong 
khoảng từ 35 đến 100kgf/cm2, và đem mì ống tươi đi xử lý gia nhiệt khô để điều chỉnh 
khối lượng của mì ống tươi sau khi xử lý nằm trong khoảng từ 80 đến 97% khối lượng so 
với khối lượng của mì ống tươi trước khi xử lý; và bước chế biến để thu mì ống tươi đã chế 
biến bằng cách nấu hoặc hấp mì ống tươi sau quá trình xử lý nhiệt khô. Tốt hơn là, bột mì 
nguyên liệu thô chứa chất tạo nhũ, và nguyên liệu bột mì chứa bột mì làm thành phần 
chính; và hàm lượng của chất tạo nhũ nằm trong khoảng từ 0,2 đến 2 phần khối lượng so 
với 100 phần khối lượng của nguyên liệu bột mì.
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