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(76) 1. Trần Thị Triệu (VN)

266/78/17 Tô Hiến Thành, phường 15, quận 10, thành phố Hồ Chí Minh
2. Phan Trần Đức Liên (VN)
266/78/17 Tô Hiến Thành, phường 15, quận 10, thành phố Hồ Chí Minh

(74) Văn phòng Luật sư A Hoà (AHOA LAW OFFICE)

(54) QUY TRÌNH SẢN XUẤT SẢN PHẨM YẾN SÀO THỰC DƯỠNG Ở DẠNG GÓI 
VÀ DÙNG LIỀN TRÊN CƠ SỞ HỖN HỢP CỦA TỔ YẾN VÀ HƯƠNG LIỆU TỰ 
NHIÊN, SẢN PHẨM YẾN SÀO THỰC DƯỠNG ĐƯỢC SẢN XUẤT BẰNG QUY 
TRÌNH NÀY VÀ PHƯƠNG PHÁP SỬ DỤNG SẢN PHẨM YẾN SÀO THỰC 
DƯỠNG NÀY

(57)  Sáng chế đề cập đến quy trình sản xuất sản phẩm yến sào thực dưỡng ở dạng gói và 
dùng liền trên cơ sở hỗn hợp của tổ yến và hương liệu tự nhiên, trong đó nguyên liệu chính 
là tổ yến như tổ yến đảo, tổ yến nhà và tổ yến huyết đã được sơ chế và làm sạch, được hấp 
chín với một số hương liệu tự nhiên như gừng, quế, lá dứa, dâu, táo theo tỷ lệ thích hợp, 
tiếp đó tiến hành sấy khô, tùy ý nghiền và đóng gói để tạo ra sản phẩm yến sào thực dưỡng 
từ tổ yến rất bổ dưỡng có thể dùng ngay ở dạng thực phẩm khô hoặc dùng ở dạng thức 
uống tiện dụng mà vẫn giữ được hương vị và cấu trúc tự nhiên của yến sào kết hợp với 
hương vị thơm ngon đặc trưng của các hương liệu như gừng, quế, lá dứa, dâu, táo, v.v.. 
Ngoài ra, sáng chế cũng đề cập đến sản phẩm yến sào thực dưỡng được sản xuất bằng quy 
trình này và phương pháp sử dụng sản phẩm yến sào thực dưỡng này.
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