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(54) MỲ ĐÔNG LẠNH ĐƯỢC ĐÓNG GÓI ĐỂ NẤU BẰNG SÓNG VI BA VÀ 
PHƯƠNG PHÁP NGĂN NGỪA SỰ SUY GIẢM CHẤT LƯỢNG CỦA MỲ ĐÔNG 
LẠNH DO NẤU BẰNG SÓNG VI BA

(57)  Sáng chế đề cập đến mỳ đông lạnh được đóng gói để nấu bằng sóng vi ba có thể giữ 
được chất lượng tốt ngay cả sau khi làm rã đông bằng sóng vi ba. Mỳ đông lạnh được đóng 
gói để nấu bằng sóng vi ba bao gồm túi đựng có một hoặc nhiều lỗ thông hơi, trong đó diện 
tích tổng thể của miệng của một hoặc nhiều lỗ thông hơi là nằm trong khoảng từ 0,02 đến 
5cm2 trên mỗi 100cm2 diện tích bề mặt của túi đựng, và túi đựng chứa mỳ được nấu chín ở 
bên trong và lượng nước chiếm khoảng từ 1 đến 10 phần khối lượng so với 100 phần khối 
lượng của mỳ được nấu chín, và mỳ được nấu chín và nước được làm đông lạnh. Ngoài ra, 
sáng chế còn đề cập đến phương pháp ngăn ngừa sự suy giảm chất lượng của mỳ đông lạnh 
do nấu bằng sóng vi ba.
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