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(54) PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT GRATIN ĐÔNG LẠNH
(57)  Sáng chế đề cập đến phương pháp sản xuất gratin đông lạnh bao gồm các bước: tạo ra 
mì tươi bằng cách ép bột nhào chứa bột lúa mì cứng ở áp suất từ 9,807 đến 19,614MPa 
(100 đến 200kgf/cm2); luộc và nấu mì tươi; và sau đó làm đông lạnh mì tươi đã luộc và nấu 
cùng với nước xốt. Đối với bột nhào nêu trên, bột nhào chứa 2 đến 6 phần khối lượng 
protein thực vật cho 100 phần khối lượng bột lúa mì cứng thích hợp được sử dụng. Mì tươi 
cũng thích hợp để luộc và nấu để sản lượng sau luộc của mì tươi là nằm trong khoảng từ 
190% đến 250%.
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