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(74) Công ty Luật TNHH Phạm và Liên danh (PHAM & ASSOCIATES)

(54) PHO MÁT CHẾ BIẾN VÀ PHƯƠNG PHÁP SẢN XUẤT PHO MÁT NÀY
(57)  Sáng chế đề xuất pho mát chế biến có khả năng chịu nhiệt, phương pháp sản xuất nó; 
pho mát chế biến có độ dính thấp, độ tan chảy trong miệng cao và phương pháp sản xuất 
nó. Khả năng chịu nhiệt cao của pho mát chế biến này được tạo ra nhờ chỉ cần bổ sung 
phosphat ngưng tụ dưới dạng dung dịch nước nồng độ 1,0% được điều chỉnh đến pH = 6,0 
và có độ đục bằng 2,0 hoặc cao hơn. Sáng chế cũng đề xuất pho mát chế biến có độ dính 
thấp; độ tan chảy trong miệng cao chứa ít nhất một muối nhũ hóa được chọn từ 
polyphosphat, điphosphat, monophosphat, xitrat tan trong nước, hoặc pho mát tự nhiên có 
độ chín bằng 30% hoặc cao hơn ngoài phosphat ngưng tụ và phương pháp cải thiện độ tan 
chảy trong miệng của pho mát chế biến.
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